Malata technikai
adatok

Master Maltsters since 1870.



A mag merete

* A mag mérete a fajtatol és az idbjarastol fliggden
valtozhat. Keressik a méretes szemeket, amelyek
jobb vizfelvevd képességliek . A kicsiket amelyek a

2.25 mme-es szlrdn kiesnek eltavolitjak, mert
egyenetlen malataszemek a roppantasnal gondot
okoznanak. Ha tul finom a roppantas, magasabb
lesz az extrakt és elakadhat a szlirés. Ha durvabb

a roppantas alacsonyabb az extrakt és tul sok

cukor marad a malataagyban.
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ROPPANTHATOSAG

* Azt mutatja, milyen kdnnyen roppanthato a
malata. Minél magasabb az értéeke, annal kisebb
energia kell a roppantashoz. Europa egy részerdl
szarmazo malata gyenge roppanthatosagu 80%
korali. Idealis esetben a friabilitas 90% feletti. Ez a
jo malatazasi gyakorlat eredménye. Valtozasa
esetén a roppantot allitani kell. Ha a malata
nitrogén tartalma magas, a keményit6 tartalom
alacsonyabb és a kihozatal alacsonyabb.
|dealisan az ale malatak nitrogén tartalma 1,35-
1,55%, a lager malata esetében ez az érték
legfeljebb 1,75%.
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DIASZTATIKUS ERO

A diasztatikus er6 (DP) azt méri, hogy mennyi keményit6-atalakito
enzimet tartalmaz a malata, minél magasabb a DP annal gyorsabb a
keményité cukorra konvertalasa. A fajsuly (ezzel az alkoholfok)
ertékének kialakulasa enzimek altal vezérelt folyamat, amelyet az
enzimpotencial, cefrézési id6, a hdmérséklet és a felhasznalt malata
mennyisége befolyasol. Az enzimpotencial lehet szezonalis és
befolyasolja a kiilénb6z6 cukrok képz&dését, minél nagyobb a komplex
cukrok szama annal lassabb a sor leerjedése a végso fajsulyig (FG).
Masrészt a tul sok egyszer( cukor tulzott erjedést eredményez és
magasabb lesz a varhato alkoholtartalom. A problémat a cefrézés
hémeérsékletének szabalyozasaval kezelhetjik Az alacsony
hémérséklet (63 ° C) segiti az egyszerid cukrok kialakulasat, A magas
hémérséklet (68 ° C) a komplex cukrok formalddasat 6sztonzi.
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A malatazas folyamata

Arpa > Aztatas > Csirazas = Szaritas > Aszalds > wmaiata
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120 h 144 h 192 h
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Malatazas padlon

www.crispmalt.com



A modern modszer
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A modern modszer
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Alapmalatak

* Az erjeszthetd cukrokért felelGsek, az
élesztOnek nyujtanak taplalékot az alkohol
készitéséhez. A cefrézéssel alakul at a bennuk

lévd komplex cukor egyszerl cukorra, amit az
élesztd el tud fogyasztani.

Fajtai: Pilseni, Pale Ale, Vienna, Munich, buza,
rozs

CRISP
malting www.crispmalt.com
GROUP



Specialis malatak

* A specialis malatakat féleg iz, aroma és
szinezOanyagként hasznaljak. Komplexitast
adnak a sornek, és kuilonbo6z6 stilusu soroket
készithetlnk vellk. Ellentétben az
alapmalatakkal, a specialis malatakat nem
szukséges cefrézni. Forro vizben aztatva is
kinyerhetd a szinlk és az izuk.

* Fajtai: Karamell (Carapils, Carahell, Amber
Caramunich I-1I1), Kristaly (60-400 EBC)
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Porkolt malatak

* Aromatic, Biscuit, Chocolate, Black, Roasted
barley (nem malata)
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Funkcionalis malatak

* Chit (magas fehérje tart.-habtartossag, DP),
Acid-(Ph), Smoked (bukk, tolgy, cseresznye,
éger, stb), Peated (t6zeg), Whisky
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Mas gabonak

* Buza, cirok, hajdina, rozs, zab, kukorica, rizs
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Malatak felhasznalasa és izvilaga
ALAPMALATAK

EBBEﬂ. HEIDELBERG . rich on enzymes, pale beers e.g. Pilsen §'§
- > GRAIN
E&?I_ELLSEN MALT % base malt e.g. Pilsen, Export, Kélsch, *#
organi; quaiity available -~ 2 Lager, Helles GRAIN
EBE?TIPALE ALE o universally applicable e.g. Pale Ale, ”# ‘.’;
oxganicqualityavalabl - India Pale Ale, Kolsch GRAIN MALT
w3 BESTVIENNA =
arfll EBC8-10 4 base malt e.g. Export, Marzen, Porter .’. ﬁ\
; organic quality available 0 MALT  HONEY
-3 BEST MUNICH g base malt, dark beers e.g. Alt, wheat b M
g EBC11-20 . ase malt, dark beers e.g. Alt, wheat beer, #‘ h

‘P"Y ke ‘ Bock, strong beers MALT

BEST MUNICH DARK Vg ], YA A
EBC21-35 ) base malt, dark beers e.g. Bock, strong beer, Alt < (\

organic quality available

s o’ =
BEST MELANOIDIN LIGHT base malt, dark/rusty red beers e.g. Alt, Bock #‘ ' a

EBC 40-60 PR MALT BLACKBERRY PLUM

MALT HONEY

.
BEST MELANOIDIN o Yy base malt, dark/rusty red beers e.g. Alt, Bock ' .A}

EBC 61-80 . BLACKBERRY CHERRY
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Malatak felhasznalasa és izvilaga

SPECIALIS MALATAK

BEST CARAMEL® HELL
EBC 20-40
organic quality available

specialty malt, pale beers e.g. Pilsen,
Helles, Kalsch, Export

BEST CARAMEL® AROMATIC
EBC 41-60

specialty malt, golden/amber beers
e.g. wheat beer

A o

HONEY FIG

r//\ )

HONEY CARAMEL/
TOFFEE

BEST CARAMEL® AMBER
EBC61-80

specialty malt, dark/amber beers
e.g. Bock, Alt, Porter

o €D

CARAMEL/ BISCUIT
TOFFEE

BEST CARAMEL® MUNICH |
EBC 81-100

specialty malt, dark/amber beers e.g. Amber Ale,
Amber Lager, Bock

&

DATES BISCUIT

BEST CARAMEL® MUNICH 11
EBC110-130
organic quality available

specialty malt, dark beers e.g. Alt, Bock,
wheat beer, Marzen

e 9

DATES ALMONDS

specialty malt, dark beers e.g. Marzen,
wheat beer, Bock

W D

ROASTED MARZIPAN
ALMONDS

BEST CARAMEL® MUNICH Il
EBC131-200
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specialty malt, strong dark beers e.g. dark Marzen

»
. ef!
ROASTED LICORICE
ALMONDS
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CRAFT MALTS

ROASTED MALTS

Malatak felhasznalasa és izvilaga
SPECIALIS ES PORKOLT MALATAK

BEST REDX®
EBC28-32

BEST SPECIAL X®
EBC 300-400

BEST CHOCOLATE
EBC 800-1,000

craft malt, red/reddish beers e.g. Red Ale,
Alt, Amber beers

¢ !

PASSION FRUIT  SHERRY

craft malt e.g. black beer, Belgian style beer,
dark Ales, Stout, Porter

specialty malt, color intensifying e.g. Porter,
Brown Ale, Stout, strong beer

DRIED FRUIT CHOCOLATE
- oy
= KN

DARK CHOCOLATE
CHOCOLATE

BEST BLACK MALT
EBC1,100-1,200

specialty malt, color intensifying e.g. Black beer,
strong beer, Porter

) O

CACAO COFFEE

BEST BLACK MALT EXTRA
EBC 1,300-1,400

specialty malt, color intensifying e.g. Black beer,
Bock, Porter, Alt

T o6

COFFEE

BEST ROASTED BARLEY
EBC1,200-1,400
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dark, bitter Stouts, color and aroma intensification

(/]9

COFFEE
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FUNCTIONAL MALTS

Malatak felhasznalasa és izvilaga
FUNKCIONALIS MALATAK

BEST PEATED
EBC3-8
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functional malt, optimizing foam

functional malt, optimizing pH level

functional malt, universal smokey component
in beer and whisky

functional malt, universal peat component

in beer and whisky

& @ @

SMOKE PEAT wooD
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Malatak felhasznalasa és izvilaga
MAS GABONAK

B v { P
BEST HEIDELBERG WHEAT MALT - base malt, pale wheat beers, top-fermented beers “ 'QY
= A

EBC2.5-3.5 LEMON CLOVE

BEST WHEAT MALT g, - =
EBC3.5-6.0 N ‘ base malt e.g. wheat beer, top-fermented beers ' .‘Y

organic quality available PASSION FRUIT  CLOVE

base malt, dark wheat beers, top-fermenting beers

base malt, improvement of foam and turbidity stability

OTHER GRAINS

BEST RYE MALT

£BC 5-10 base malt, rye beers e.g.: Rye IPA

base malt, velvety mouth feel,
oat beers e.g.: Oatmeal Stout NUT
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