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Elozmenyek

» 2013. évi verseny eloadasa: A sorfoz viz

» Link:

* Viz, viz osszetétele, tulajdonsagai: kemeénység, pH, stb.
* Jellemzo sortipusok és azok alapvizei, osszetételek;

* Viz okozta izhibak;

! i A SO6rrOZ0 Viz
I '

o Vizkezelés, viztisztitasrol roviden;

* |lonok hatasa;

™ Pl Barla Roland
”‘;’J"_‘:‘?' % Legenda Pub,

Budapest 2013.12.07.

Gyors ismétlés utan

Innen folytatjuk ;) A L

* Viz, viz dsszetétele, tulajdonsagai,

+  Keménység, pH
+ Jellemzd sortipusok és azok alapvizei, &sszetételek
+  Viz izhibai

*  Viz kezelds, viztisztitds, forrdsviz, kutviz, vezetékes viz,

dsvanyviz
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Gyors ismétles —Viz alkotoi

» Szin, atlatszosag (lebegoanyagok), szag;

* Vezetoképesség, pH;

¢ Oldott O, , egyeb oldott gazok;

* Keményseg (valtozo-, allando-, osszkemenység);

» Egyéb oldott anyagok, Cl, SO, NO,, NO;, P, NH,, fémionok Fe, Mn,
Cu, stb.

» Baktériumok, coliformok, virusok, gombasporak, amobak.




Gyors ismetles - Viz forrasai

Forrasok — karszt /kemeny viz/, vulkanikus (lagy viz);

Kutak — NO, , NO; , huminsavak, fekalia (lagytol-kemeényig);

Esoviz — baktériumok, SO, ,SO, , NO, , por, szennyezodesek (lagy);
Asvanyviz, palackos viz, magas sétartalom (ion), (tdbbnyire kemény)

Vezetékes viz, vizszolgaltatok, ANTSZ, OKI, stb. Infé a
vizminoségrol. Pl. Cl tartalom;

Desztillaltviz (aka palinka), RO, loncsere (lagy);




Mirol lesz most szo!?

» lonok hatasa a sor izére;
 Sorfozo viz tipusok, azok osszeteteleirol;
» Vizkezelesrol;
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lonok hatasa a sor izere
Kartéekony hatasok

* Vas (Fe)- 0,2 mg/l felett érezheto, vasas, femes izt magasabb
koncentracioban elszinezodeést is okoz.

e Mangan (Mn) - 0,05 mg/l felett erezhetd, rendkivul eros femes izt
okoz, a kész sorben megjelenik. Fekete csapadékot, kivalast okozhat.

e Nitrat (NO;) - 50 mg/l hatarértek, nitrit mergezés - atalakul,
ammonia iz megjelenése.

o Nitrit (NO,)- 0,5 mg/l felett mergezo, fekalias szennyezés
jelenlétére utalhat kutakbalfll ST |

izvilagot elosegltl.



s lonok hatasa a sor izére
4|-  Jotékony hatasok

e Kalcium (Ca)- alapveto az éleszto cellaképzéshez, emeli a pl-ﬂ.
komléizt fokozza, asvanyossig-iz novekedés (mineralitds) okozhat?
csokkenti a Mg fanyarsagat;

e Magnézium (Mg) — fokozza a keserlség és fanyarsag érzetet,
elosegiti az éleszto ulepedesét;
e Natrium (Na) - max 60-100 mg/l, malata izt fokozza, 250mg/| felett

a fanyarsag, karcossag iranyaban tolja el az izeket, magasabb
meértékben csokkenti a szulfatossagot és annak izhatasat;

* Klorid (Cl) - noveli a teltségérzetet, édességesseget, tisztabba,
atlatszobba teszi a sert, 0-100 mg/l, nagyobb mennyiség asvanyossag
erzetet kelti;

o Szulat (SO,) - keserlséget, elesseget, szarazsagerzetet fokozza, 150

mg/l felett az erosen komlozott soroknél jo, 350 mg/l felett kénes
izt hozhat.



lonok hatasa a sor izere
semleges hatasok

¢ Kalium (K)- alapvetoen magas koncentracioban van jelen 300-
500mg/l, mert kioldodik a malatabol. Semleges izhatas, azonban
csokkenti a klorid koncentraciot (KCl);



s | lonok hatasa a sor izére
pH valtozas izhatasa

* pH 4.0 kornyekén savanykas, eles izérzetet kelt;

e pH 3.7 alatt gyorsan és markansan fokozza a fémes izérzetet a
szajpadlas utani receptorokban;

* pH 4.0 felett a szajpadlas receptoraiban teltseg érzetet kelt,
fokozza a kekszes, malatas, porkoltes izeket;
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lonok hatasa a sor izere
CI:SO,?* arany hatasa
Cl-:SO 2 Cl-:SO 2

WAZISOrp,
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HEEWH I:1 -1:2
Testesség és édesség novekedése Testesség és édesség csokkenése
Szaraz, kesernyés, fémes izek Szaraz, kesernyés, fémes izek
aranyosan csokkennek aranyosan novekednek

IPA, Pale Ales Malatas izjegyu ser
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lonok hatasa az elesztore

o Eleszté enzimjeinek hatésit fokozzak illetve katalizaljak (pl. Zn, Cu,
Co, Mn);

» Koenzim kéPZ(’SdéSheZ (P| K) [A koenzimek olyan molekulak, amelyek lazan
kotodnek az enzimhez, és a kiindulasi anyagokkal egytitt kémiai valtozason mennek keresztil.];

 Enzim aktivatorok (pl. Mg);

» Egymas hatasat fokozzak:

> Mg és K az éleszté6 DNS és RNS képzodéseihez, membran folyamtokhoz;

o Ca és PO4, az éleszto sejtfalanak felépitéséhez, stb,




lonok egyeb hatasai

 Pufferelik a cefre pH-t (Ca, Mg, HCO;, stb.);

o (Ca fokozza az amilaz enzim hostabilitasat, fokozza a kihozatalt,
fokozza az élesztok novekedéseét;

* Kolloid rendszerek stabilizalasa
o Elesztd kiiilepedés és az erjedés hatasfokat fokozza a Ca;
> Fehérjekicsapodas fokozasa a komloforralas alatt, hidegtoreés fokozasa (Ca);
> Oxalat eltavolitasa a malatabol maslaskor Ca-oxalat csapadékként (Ca);

Ca-oxalat>>veseko

> Sok ion (Ca, Mg, Fe, PO4) a cefrében talalhato fehérjékkel kapcsolodva hozzijarul
a sor tisztasagahoz, a komlobol szarmazo izo-alfasav kialakulasahoz
(izomerizacio), komloforralas fehérjetoréseihez és természetesen a kodosség
(Neipa, Buza, stb.) kialakulasahoz.
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Tortenelmi sorfozo vizek |

* Pilzeni — Jellemzoen lagy, semleges pH-ju viz, ez eldsegiti az alapmalata
maslasat optimalis pH tartomanyban, igy kifejezesre jut a malata friss
kenyér és gabonas gazdag aromaja, szulfat hianya nem emeli ki a komlo
keserliségét, igy az nem irja felul a malata izvilagat, kihangsulyozva a nemes
komlok izét.

e Dortmundi — Export lagerek vilaga, kozepes keménységii viz, a pilzeninél
gyengébb komloizt eredményez, hatarozottabb malataiz jelenik meg a
magasabb asvanyi anyag tartalom miatt, hasonloan a bécsi tipusu sorokhoz,
de szarazabb és kissé testesebb is.

o Bécsi — A viz hasonlo , mint a Dortmundi, alacsonyabb kalcium
tartalommal, ami nincs egyensulyban a magas hidrogén-karbonat szinttel. Az
alacsony natrium és klorid szint miatt nem hozza a Dortmundi izvilagot,
amit eroteljesebb aszalassal egyensulyoznak /bécsi malata/.

* Miincheni — Kozepes mineralitas, asvanyossag (Ca, Mg) mellett magas
karbonatossag és lugossag jellemzd erre a viztipusra (Kébanyai viz). A
simitott izek a dunkelek, baksorok es oktoberfeszt, vilagat idézi. Jellemz6 a
porkolt malatak hasznalata a karbonat és a malata savassag egyensulyanak
kialakitasa véget. Az alacsony szulfattartalom elosegiti a komlo izének
kifejezését a malatassag elnyomasa nélkul.
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Tortenelmi sorfozo vizek 2

* Londoni — A magas karbonatszint miatt elotérbe kerul a kristaly- és
erosen porkoltmalatak hasznalata, amelyek kiegyenlitik a kozepesen magas
alkalinitast A magas Na és Cl szint szépen kisimitja az izeket. Porterek
alapja.

* Edinburgh — Scotch ale-k alapvize, Londonihoz hasonlo, de kissé tobb
hidrogén-karbonattal és SO,. A magas szulfatszint elotérbe helyezi a
komlokeseriseget, igy abbol kevesebb kell a malatas édesség
egyensulyozasahoz.

e Burton-on-Trent — Osszehasonlitva a Londoni vizzel, joval tobb kalcium és
szulfat talalhatdo a rendszerben, de a kemeénység és a lugossag inkabb a
pilzenihez kozelit. A magas szulfat és alacsony natriumtartalom elotérbe
helyezi a tiszta komlo keseriiséget. A keseruséget remekul lehet magas
alkoholtartalommal vegyiteni. Idealis vize az IPA-knak.

* Dublin — stoutok alapvize. Az angol varosok kozil itt a legmagasabb a
hidrogén-karbonat és Mg szint, ami elosegiti a sotét, de malatas izek
kialakitasat. Az alacsony natrium, szulfat és kloridszint diszkrét
komlokeserilséget hoz létre, megfeleloen egyensulyozva a malataval.



Mivel valtoztassuk meg a vizunk osszetételet?
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Adalékanyag Hatasa a | g/l adalékanyag
pH-ra hatasa (ion-mg/l)

Gipsz CaSO, Csokkenti Ca —16,25 mg/l

SO, — 38,94 mg/l
Keser(iso MgSO, Csokkenti Mg — 6,87 mg/l

SO, —27,21 mg/l
Konyhasé NaCl Noveli Na — 27,47 mg/|

Cl — 42,32 mg/|
Szoédabikarbona ~ NaHCO;, Noveli Na — —19,8] mg/l

HCO, — 50,46 mg/l
Kalcium-klorid CadCl, Csokkenti Ca - 19,82 mg/l

Cl — 33,55 mg/l
Kréta CaCO, Noveli Ca 127,79 mg/l

CO; - 41,74 mg/|
Oltott-mész Ca(OH), Noveli Ca —37,75 mg/l

OH—3204-mgl!
Magnézium-klorid MgCl, Noveli Mg — 8,35 mg/l

Cl — 4,36 mgll
Kalium-hidrogén- KHCO, Noveli K - 27,21 mg/l
Kalium-karbonat  K,CO, Noveli K= 395mgl

CO; - 30,30 mg/l
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Adalékanyagok — folytatas |

e Gipsz (CaSO,) — kalciumot ad a rendszerhez, alacsony lugossag
mellet, valamint szulfat miatt élesiti, kesernyésebbe teszi a komlo
izhatasat.

o Keseriso (MgSO,) — alacsony pH eseteben szolidan (5-30mg/l)
alkalmazva élesztotapanyag és szulfat keseruség. 50mg/l felett brutal
keseriseg.

* Konyhasd (NaCl) — keseribb soroknél tartsuk alacsony szinten,
magasabb koncentracioban édesiti a sort. Ne hasznaljunk jodozott

sOt...

e Szodabikarbona (NaHCO,;) — nem keverendo a mososzodaval
(Na,CO;). Lugossag fokozasara valo, azonban noveli a sor
edességet.

o Kreta (CaCO;) — noveli a keménységet (ha lagy a viz), valamint
csokkenti a pH-t, foleg a savas maslasnal kivanatos. Nagy
kemenyseégu vizeket némileg kepes lagyitani (vizkezelés) — csokkenti
a HCO,; szintet.
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Adalékanyagok — folytatas 2

* Oltott mesz (Ca(OH),) — Nagyon hatékonyan noveli a lugossagot,
csak ovatosan hasznaljuk.

» Magnézium-klorid (MgCl,) — Keserlsot helyettesitheti, alacsonyabb
keseruseget eredményez (SO, hiany), azonban a Cl miatt esetleges
nem kivanatos szerves reakciok izhibakat okozhatnak.

 Kalium-hidrogen-karbonat (KHCO;) — pufferolja (stabilizalja) a pH-
t, csokkenti a savassagot. Inkabb boraszati felhasznalasra, azonban az
alig komlos soroknél hasznalhato.

o Kalium-bikarbonat (K,CO;) — pH puffer és lugossag novel6 hatasu.

Mead tipusu soroknél hasznalatos, mivel az elesztonek szukséges a
K.
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Vizkezeles

» Elozo eléadasban bévebben;
* Levegoztetes, szelloztetes (gazok, klor, stb. eliminalasa);
e Szlreés — aktiv szén.

» Fertotlenités — kutvizek esetében. Fertotlenito (ha vegyszeres)
eltavolitasa.

* |loncsere, desztillalas.

» pH beallitas.




\AZISO g,
__\i“ "0,: -

Vizminoseg otthon

* Vizmuvek weboldalai (
) Vizosszetétel jo
megkozelitéssel, de nagy altalanositassal.
e Laborvizsgalatok (altalanos vizkémia, ivovizminoseg) — 10k es <<.
Teljesen pontos, de egyszeri alkalom.

* Viztesztek (pl. akvarisztikai, vagy terepi tesztek) — alapkészlet 20k és
<<, a tesztekkel kb. 20-30 vizsgalat. Komponensekre (Ca, Mg, NO3,
keményseg, pH,stb.) kulon tesztek. =~ t== o O T

Fagyveszély | Alalanos momiciok  MelSkmicds buyirbésés | Fovizméeds dpymlices | Hakual bekidissh, visréisiezis | Viak | VisPliss seolgaliatisok A vizsd|
Vizmindség, vizkeménység G VIZMINOSEG
» Fiviros! Vizmivek » Lakossigi igyoie = B »

" MUNKATERKEP
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Akvarisztikai vizteszt — okostelora :)

A csomag tartalmaz 24 db tesztcsikot, mellyel a kovetkezo eretekek
mérhetok: - NO, (nitrit), NO; (nitrat), GH (osszkemenyseg), KH

(valtozo kemeényseg), pH (kémhatas), Cl (klortartalom), CO,
(széndioxid szint). — 6k HUF




Hogyan adalekoljunk? - segedletek

» Google>>brewing water calculator 1,5M talalat :)

» Brewersfriend, EZWatercalc, BeerSmith;stb.

or appropriate levels and adjust brewing salts if necessary

6. Check the flavor ion profiles below

7. The chemistry article at is a handy guide to understanding more about the fons.
Batch Data

& Water Velimss (otafp 7 ®Gallons © Quarts ©Liters

2. Percent Dilution:

3. Target Profile:

4. Source
Minerals:

4a. Diluted
Levels:

5. Target
Minerals:

6.
Adjustments
From Salts:

7. Adjusted
Water:
D‘iﬁn rence:

Chalk CaCO3

Baking Soda
NaHCO3

Gypsum
)

e with distilled water to lower source ion
ntrations

Default Srewing Lev

Water Chemistry - lon Levels (ppm or mg/L)

ca*? mg2 50,2 Na* o
0 0 0 0
o o o
0 0 o 0
o 0 0 o
o 0
o 0 0 0

=)

Brewing Salt Additions
grams

grams

grams

HCOy

Alkalinity

0

e TJ EZWATERCALCULATOR 3.0.2

Stap 1: Enter Starting Water Profiis
Cucen

Usgresaen  Bodum S Sxacbonsin §4C0, gl
00 Ak

A Profile tim comi. (CAC0, pormi
Startng Yister Bro e &
e
. Volume ash e Sorgn T
T R R e (56,4 e e s sy
Dt Dinbiied o1 RO | % % gt il by Iy 315 g8l 50,
Step 1 Enter Grain Info
oo Gran Weeignt ol (L)
£ )
Grysar i om0
T
s tmmm o s
P M
o
G v T e
P
[ T
EETTE -
prT e
ot G R G

5tap 3: View Mash pH
ermene
e

(A, pom)  Aaaiesy g3 i
ere e secprg o o s e
o wiw [HDIVIOY] se-5s g o D AT A

Step 43: AGjust Masn pH DOWH (1t needed)
o

. Gaewn  Gamsae Amseg it Lac
cost e g, saeseme P |
Ve st i [0 . |

e S~ | [l

Pt s T |

Step 4b: Agjust Mash pH UP [ nesoed)
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[ S
Adiusling Soecpe Watee? (i =] [c]
e o N
e Frofie
s e
Fap) g som V15 o} Cimem 50,
e s i T A T
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DOWNLOAD EXCEL SPREADSHEET - IMPERIAL EXD

DOWNLOAD EXCEL SPREADSHEET - METRIC (EE)

DOWNLOAD OPENOFFICE SPREADSHEET - IMPERIAL &I

DOWNLOAD OPENOFFICE SPREADSHEET - METRIC (EXD
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W BeerSmith 2

File Edit View Insert Profiles Ingredients

Print
> open [V Epont All | F7 Expart Sel

0 My Recipes

Tools

A\ Print & PrintList | ™) Unido € Redo

Unit Tools Window Help

(D Back ) Forward | b Add-ons ¥ Options

§ MyRecipes &’Waierl’mﬂg’” x

My Recipes (54)
 BeerSmith 2 Samples (20)
BeerSmith Archive - Altbier (7)
BeerSmith Archive - American Amber (16)
BeerSmith Archive - Belgian Ales (9)
 BeerSmith Archive - Cream Ale (6)
BeerSmith Archive - Oatmesal Stout (10)
BeerSmith Archive - Porters (18)
BeerSmith Archive - Sweet and Imperial Stouts ()
i BeerSmith Archive - Weizen/Weisse (10)
. HomeBrewDownUnder.com Recipes (11)
Morthern Erewer - Amber and Reds (12)
. Northern Brewet - Belgian and French (17)
i Northern Brewer - Fruit and Spiced (10)
Morthern Brewer - PAs (28)
Northern Brewer - Lagers (27)
Northern Brewer - Old Ale and Barleywine (7)
Morthern Brewer - Rye Recipes (7)
Morthern Brewer - Stouts (18)
Northern Brewer - Wheats (18)

OH Water Profile Tool
Calculates water additions to match a given water profile
Water Profile (Parts Per Million)

BeerSmith

W Favorites

i My Recipes
i Search All

i Cloud

i 2 Cloud Search
W View

Ty Profiles

& Ingredients
.4 Tools

2| Unit Toals

@ Help

4

Difference 00 00 00 00
— o e e

Ins s Mg Na 504 al HCo3
Recommended Range  (50-150) (10-40) ©-150) (50-250) 0-250) 0-25)
[ BescProfile] 1893 16 Name 0w e 00 ® 00 e 00 0w e 00
Gypsum (CaSO4) 00
Table Salt (NaCl) 00 00
Epsom Salt (Mg504) 00
Calcium Chioride (CaCl) 00
Baking Soda (NaHCO3) 0,0 ]‘fw
Chalk (C5C03) 00
000 Ie Name 00 00 0,0 00
[ Torget Profile| Name 00 00 00 00

|34 Match Target Profile| [ Clear| |22 Save Additions to Target|

Analysis of ‘Total' Water Profile Line

Alkalinity [0 PP™ Residual Alkalinity [ 0 ppm
Effective Hardness o ppm

Color Renge 510 EBC

g MyRecipes @ Water Profile X |
Ol Water Profile Tool
L i match a given water profile
) Base Profile - =)
Q Search [x)
MName = PH Calcium  Magnesium  Sodium Sulfate Chloride  Bicarbonate B
& Burton On Trent, UK 800 29500ppm  4500ppm  5500ppm  72500ppm  2500ppm 300,00 ppm
&) Burton Pale Ale 700 13000ppm  2000ppm  3000ppm  000ppm  4630ppm 36660 ppm
& Chicago, IL 810 3#00ppm  1100ppm  600ppm  2500ppm  1L00ppm 10600 ppm
& Dallas, TX 900 2400ppm  300ppm  1700ppm  4400ppm  3400ppm 4500 ppm
) DeerPark (R), Bottled Water 760 380ppm  120ppm  28ppm  600ppm  0S0ppm 3290 ppm
& Denver, Colorade 780 31S0ppm  850ppm  2L40ppm 5080 ppm  2350ppm 10400 ppm i
& Distilled Water 7.00 000ppm  000ppm  000ppm  000ppm  000ppm 000 ppm
& Dortmund, Germany 800 25000ppm  2500ppm 7000 ppm  28000ppm 100,00 ppm 550,00 ppm
& Dry Pale Ale 700 19000ppm 1500 ppm  3000ppm  32990ppm 16430 ppm 1500 ppm
& Dublin, Ireland 800 1500ppm  400ppm  1200ppm  5500ppm  1900ppm 200,00 ppm
& Edinburg, Scotland 800 12000ppm  2500ppm  5500ppm  14000ppm  2000ppm 22500 ppm |2
£ Guinness (Wicklow Mtn) 800 180ppm  200ppm  1300ppm  2200ppm  2000ppm 3500 ppm 13
& Hoppy Pale Ale 800 14000 ppm  1800ppm  2500ppm  30000ppm  5500ppm 110,00 ppm
& Lager 700 5000ppm  200ppm  000ppm  4410ppm  4410ppm 000 ppm
& Latham (NY) Water District 800 3900ppm  670ppm  2500ppm  4000ppm  3750ppm 10800 ppm
| & Latham, Ny 800 900ppm  670ppm  2500ppm  4000ppm  37S0ppm 109,00 ppm
& Light & Hoppy 700 7500ppm  500ppm  1000ppm  15000ppm  S0,00ppm 0,00 ppm =
& London, England 800 5200ppm 1600 ppm  9300ppm  Ti00ppm  E000ppm 15600 ppm
& Los Angeles, CA [East) 790 6300ppm  2200ppm  8400ppm  15L00ppm  9800ppm 0,00 ppm
& Los Angeles, CA (West) 780 3200ppm  1400ppm  6800ppm  T500ppm  8500ppm 10500 ppm
& Mild 700 1500ppm  1000ppm  5000ppm  15290ppm 229,30 ppm 2500 ppm
& Mild Ale 800 5000ppm  000ppm  2000ppm  4000ppm  6500ppm 4500 ppm
& Milwaukee, WI 7,50 9%,00ppm  4700ppm  T00ppm  2600ppm  1600ppm 107,00 ppm
75 Munich, Germany 800 75,00 pprn_ 20,00 pprm 10,00 ppm . 10,00 pprm 3,00 ppm . 200,00 pprm
& Murphys - Bitters & Pales 550 2240ppm  310ppm  000ppm  2650ppm 18660 ppm 0,00 ppm -
Munich, Germany
Amount 1893 |® High carbonate levels accentuate low hopping rates
and darker color found in Dunkels and Backs.
Help Ok Cancel U’




Adalekolas — folyamat BeerSmith 2

Base profil — target profil — Match..

"Redo | @Eaclﬁ. @Fnrward @ Add-ons {7 Options

i My Recipes &_ﬁat-er'liruﬂe' file

@ Water Profile Tool

Calculates water additions to match a given water profile

Water Profile (Parts Per Million)

Ions Ca Mg Na 504 Cl HCO3
Recornmended Range  (50-150) (10-40) {0-150) (50-250) (0-250) (0-250)
() Base Profile| 1893 Ie Mame Munich, Germany 50 @ 200 @ 100 @ 10,0 20 @ 2000

Gypsum [(Ca504) 186 g 2294 5498

Table Salt (Nacl) 00 g [0z 0,5
Epsom Salt (MgS04) 77 g 40,4 ]ﬁ
Calcium Chloride {CaCl) 07 g 108 191
Baking Soda (NaHCO3) 37 g [ 529 [ 1395
Chalk {CaC03) 00 g 0,0 0.0
(&) Dilute With| 500 1@ Name higitovid 11,0 0,0 /m"\ 25,0 0.0 U

m Save Totals Totals |

[ @7 [ ([00e][) 50| 1710 f 2685

() Target Profile| Name Burton On Trent, UK 450 7250 250 2000
Difference | 27 J -5,0 ] 1510 ] 79 | -31,5
|a Match Target Pmﬁte| I}( Clear| |IFJ'I Save Additions to Target|
Analysis of ‘Total' Water Profile Line
Alkalinity 220 ppM  Residual Alkalinity ]—12 ppm Sulfate/Chloride Ratic 338

Effective Hardness 208 ppm Color Range F—ll EBC Sulfate/Chloride Balance [Out of Range
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