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Mi iS aZ a BJCP? laé‘erludlgel

Rovid ‘Beer Judge Certification Program’ (BJCP) torténelem
 Alapitva: 1985
American Homebrewers Association (AHA) + Home Wine and Beer
Trade Association (HWBTA)

« 1995: az AHA és a HWBTA kivalasaval fuggetlen organizacio

* 1995-1997 Kezdeti majd évente felilvizsgalt és kibovitett
utmutato

« 2004-tol pontrendszer: a birak altal a versenyek soran elert
pontok elismeréese

« 2016 - 10.000 elismert BJCP bira

« 2020.01.07. 4 Magyar BJCP bira
Europa: ES 133; UK: 107; IL 39; DE 37; IR:36; CZ 23 ; ITA: 27; PL/BE 10 ; NL:7; SK:6; FI:5; FR:2; AT 2 ...

BJCP Judge Growth
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Stilus iranyelvek o udge,

2015-0s stilus gyijtemeény céljai:

. Osszegyl(ijtse, rendszerezze és leirja a vilag egyes részein kialakult sorstilusokat
(+cider és mead)

« Lépést tartson a feltorekvo kisiizemi tendenciakkal
(Provisional style: New England IPA; Catharina Sour; New Zealand Pilsner)

 Leirja az ujonnan felfedezett (régi-uj) torténelmi sorok jellemzoit (pl: Gose)

« A modern sorfozo alapanyagok érzeékszervi tulajdonsagainak pontosabb
megfogalmazasa

 Segitségnyujtas a versenyszervezoknek

« Nem cél, hogy megmondja a kereskedelmi sorfozdeknek, hogyan nevezzék meg
a termékeiket
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A Stilusleirasok megkozelitése e e,

C> 1)A BJCP stilusleirasok iranymutatasok, nem specifikaciok vagy

parancsolatok

C> Els6sorban hazisorf6zo versenyekhez késziilt

@) Az alapanyagok valtozhatnak

@> 1)Nem Kkeriilt leirasra minden lehetséges sorstilus (Saison -

Princesse, Saison de Liege, Minnebier, Luiks, Grisette, Brune...)

6) 1)Kereskedelmi példak valtozasa (pl: Liberty Ale: American IPA >
American Pale Ale)




%
S Z

|

Stilusleirasok felepitese o udge,

Osszbenyomas (Overall Impression)

« Rovid és tomor osszegzéese egy adott stilusnak; leirja azokat a jellemzoket
amelyek megkulonboztetik a tobbi stilustol és amitol egyedulallo lesz

« Ugy is lehet tekinteni ra mint egy egyedi, szélesebb réteg szamara is hasznos,
fogyasztoi szintd leirasra

17C. Wee heavy

Osszbenyomas: Izgazdag, malatas, dextrines, és altalaban
karamellesen édes, ezek a sorok desszert benyomasat kelthetik.
Az osszetett masodlagos malata és az alkoholaromak
kovetkeztében nem egysiku. Az erdsseg és malatassag valtozo
lehet, de nem szabad, hogy émelyito vagy szirupos legyen.




Stilusleirasok felepitese Boer udge

NG

lllat, Megijelenés, iz és Kortyérzet (Aroma, Appearance, Flavor & Mouthfeel)

Tllat: mély malatassag erds karamell komponenssel. Enyhén
/ EZGk az a la Vet6 é itéelemei e adott flistos 111és'odlagos ar mna—']l( is jelen Ehetpek, 1.16\-'el_ik a
p p gy komplexitast; a tézegfiist nem megfeleld. A diacetil legfeljebb

St-i l us l e -i r é sna k alacsony lehet. Eréseb‘b vé_dtozataibap meérsékelt é}%zteresség és
alkohol gyakran megjelenik. A komlé nagyon kevés vagy
egyaltalan semennyi, és kissé foldes vagy viragos lehet.
Megjelenés: Vilagos rézszint(itél a sotétbarnaig terjed, gyakran
meély rubin csillogasi. Tiszta. Habja altalaban barnas, nem til

2 L e.i r J‘ é k azon é rz é kSZ e rv.l J‘ e l l emz 6 k e t éS tartos. Erdsebb valtozatai magatol értetédé modon labakat

huiznak a pohéar falara.

'i r é N y mu t a t é o) k a t , ame lye k m eg h a t é rozZZ é k azZ 1z: Gazdag malatassag jelentds karamellel (kiilondsen erésebb

2 7 7 7 valtozataiban). Enyhe porkolt malatas jegyek jelen lehetnek

a d Ott St] lu St es ame lye k a la pJ an a So rt (néha halvany flistosségként érzékelhetd), némi dids jelleg, ezek

i 7 mindegyike hosszii lecsengéssel. A tézegfiist nem kivanatos.

e l b] ra I_J a k a verse ny soran Komléaromak és kesertiség alacsonytol kozepesig, az egyensulyt
a malata uralja. Legfeljebb alacsony diacetil. Eszterek és alkohol
altalaban alacsonytdl a kozepesig. Az észterek lehetnek szilva,
mazsola vagy aszalt gyiimolesok. A korty altalaban telt és édes, a
lecsengés édestdl a kozepesen szarazig, neha konnyd porkoltes-
gabonas jegyekkel.

Kortyérzet: Kozepesen testestél a testesig, néhany valtozatban
(de nem minden esetben) vastag, haraphato viszkozitassal. Sima,
alkoholos melegség altalaban jelen van, és kivanatos, mivel
kiegyensulyozza a malatas édességet. Mérsékelt szénsavassag.

(=
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Stilusleirasok felepitese o udge,

Megjegyzések (Comments)

 Kiegészito megjegyzések az adott stilusrol, amelyek nem befolyasoljak az
értekelest
« Nem minden stilusnak van kiterjedt megjegyzése, néhany nagyon egyszeru

Megjegvzések: "Erds skot ale" néven is ismert. A "wee heavy”
kifejezes jelentése "kicsi eros”, és egy sorre utal, a Fowler Wee
Heavy-re, ami 12 Guinea-s Ale-re, és ami a kifejezés hirnevet
megalapozta. Torténelmileg ez a legerésebb a parti-gyle eljarassal
készitett skot sorok koziil.




Stilusleirasok felépitése

Torténelem (History)

« ABJCP nem egy torténelmi kutatoszervezet
« Az Ujabb stilusoknak a BJCP hatarozott meg egy torténetet

« Nem mas mint egy rovid attekintés a stilus torténetérol, a teljes stilus
torténelemrol kilon konyvek foglalkoznak reszleteiben

Torténelem: Tobb koze van a torténelmi sorokhoz mint a
modern, alacsonyabb alkoholtartalmu skot ale-ekhez. Ezek a
sorok az 1700 - as és 1800 - as évek erds ale-jeiben gyokereznek,
bar azota receptek és a modszerek megvaltoztak. Prémium
termék, amelyet gyakran exportra készitettek. A modern
valtozatoknak alacsonyabb az eredeti és a végsé extrakttartalma,
mint elédeiknek.

Beer Judge
‘e {
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Stilusleirasok felépitése

Jellegzetes osszetevok (Characteristic Ineredients)

* Megprobalja leirni azokat a tipikus osszetevoket (és néha folyamatokat), amelyek
elosegitik a stilus jellegenek kialakulasat

 Egyszeri felsorolasa az altalaban felhasznalt osszetevoknek; nem kell feltétlendl
ezekbol az 0sszetevokbol elkésziteni a sort

Jellemzo osszetevok: jol modositott pale malata és porkolt
arpa a szin érdekében. Kristaly malata hasznalata megengedett a
szinbeallitashoz. Enyhe flistosség el6fordulhat néhany
valtozatban, mely a porkolt malatabol vagy a forralasbol
szarmazik. Tézegen fiistolt malata egyaltalan nem hagyomanyos.
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Stilusleirasok felepitese e e,

Stilus-osszehasonlitas (Style Comparison)

» Uj tartalmi elem a BJCP 2015-ben

 Vannak, akik jobban megeértik az adott stilust, ha egy masik stilushoz mérten
vizsgaljak

A birak altalaban szeretik tudni a kulcsfontossagu pontokat és jellemzoket,
amelyek elvalasztjak az egyik stilust a tobbi hasonlo stilustol

Stilus osszehasonlitas: némileg hasonlit egy angol
barleywine-hez.




o A stilus altalanos jellemzoéi
szamokban

« Viszonyitasi alapot nyujt a
birak szamara (nem szigortan

vett laborértekek)

e Iranymutatasok és nem kobe
veésett hatarok

o Segiti a birakat a kostolasi
sorrend meghatarozasaban

Alap statisztikak:
IBUs: 17— 35
SRM: 14 — 25

OG: 1.070 -1.130
FG: 1.018 —1.040
ABV: 6.5-10.0%

o Bevalt kereskedelmi példak,
amelyek megfeleld példai az
adott stilusnak

« Ne feltételezziik, hogy minden
listazott példa tokeéletes
pontszamot ér el, ha a
stilusleirashoz viszonyitva
ertékelik
(Egyetlen sor csak ritkdn
hatdrozza meg a stilus egészet)

Kereskedelmi példak Belhaven Wee Heavy, Gordon
Highland Scotch Ale, Inveralmond Blackiriar, McEwan's
Scotch Ale, Orkney Skull Splitter, Traquair House Ale

» Meghatarozza a sziikséges
informaciokat, hogy egy sor
egy adott stilusban biralhatova
valjon

» A nevezonek mindig meg kell
adnia ezt az informaciot (a
szervezonek pedig meg kell
kovetelnie)

o A versenybironak mindig meg
kell adnia ezt az informaciot a
biraknak

Nevezési utasitasok: A nevezonek meg kell jeldlnie a biére de garde
tipusat (szinét): szdkés sarga, borostyan vagy barna. Ha a szin nines
meghatarozva, a birdnak meg kell kisérelnie értékelni a sért megfigyelései és
a s6r szinéhez ill6 malita iz-egyenstly alapjan.
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Név / Elérhetoseg / Nevezesi informacio

Azonosito

Szoveges értekeloi

felUletek (Illat; Megjelenés;
Iz; Kortyérzet; Osszbenyomds)
Leirok / Hibak es pontszamok
(jelolénegyzetek)
Tulajdonsagok amirol

irnod kell

Osszpontszam

Pontozasi Utmutato Stilus matrix




Pontozasi utmutato

\B

A végso pontszamnak alkalmazkodnia kell a biralat szovegéhez

‘Szenzacios’ minosités (45-50): A stilus vilagszinvonall példaja. Kivald karakter( sor, hianyossagok nélkiil.
‘Nagyszer(i’ mindsités (38-44): kivaloan reprezentalja az adott stilust

‘Nagyon jo’ minosités (30-37): csak kisebb hibai vannak (pl. cseh pale lager kidos, mérsékelten magas szénsav)

‘JO’ minGsités (21-29): jelentds hibai vannak (pl: Amerikai IPA-ban DMS és enyhén oxiddit)

‘Még ihatd’ minodsités (14-20): sulyos hianyossagok miatt nem megfeleloen reprezentalja a stilust
(pl. Mélyarany vagy vilagos barna Schwarzbier hatadrozott citrusos komléaromaval)

‘Problémas’ mindsités (0-13): altalaban olyan sorokhoz kell hozzarendelni, amelyek olyan sulyos hibakat
tartalmaznak, hogy a sort kozel ihatatlanna valik (célszerti a 13 pontot megadni, hiszen idét és pénzt is dldozott rd a nevezd)

Szenzacios (45-50) A vilag legjobb sére1 kdzé tartozik.
'agvszerii (38-44) J6 példaja tipusanak. aprobb moédositasokat 1gényel.

Tag.‘-on j() (30-37) Altaldban megfelel a tipusanak. aprébb hibai vannak.

6 (21-29) Hianyoznak a tipus védjegyei és/vagy kisebb hibai
vannak
Iég ihaté (14_20) Hibas és fobb tipusbeli eltérései vannak..Kellemetlen.

Problémas 0-13 Komoly hibai vannak. az thatésag hatarat surolja
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Pontszam meghatarozasa o udge,

Két fo donteési stratégia letezik:

1.

Felulrol lefelé torténo megkozelités

A bira dont arrodl, hogy az adott sornek osszesen mennyi
pontot szant egy 50 pontos skalan, majd felosztja azt az
alkategoriak kozott

(fontos, hogy a szbveges értékelés és az adott ponmtszamok fedjek
egymadast)

Alulrol felfelé iranyulo megkozelités
A bira elébb pontokat ad az egyes alkategoriaknak, az

Feliilrol lefelé
(6sszpontszdm
majd
alkategoriak)

osszpontszam ezek osszessegébol adodik ossze Alulrél felfelé
(fontos, hogy az igy kialakult d6sszpontszdm a pontozdsi (alkategoridk
utmutasnak megfeleljen) hes
majd
0sszpontszam)

A legtobb biro a ket modszer kombinaciojat hasznalja
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Sarhibdk:

O Acetaldehid — Zifldalme-szeri iz, illat

O Alkoholos — Diatshan éx izében is érezni 22
alkoholt, Ggynevezetl alkohol-melegségot
tapaszialunk .

O Csersavas, fanyar - Durva, fanyar iz smi
Bsszahizza a szinknl. Til sziraz wtiz. Durva, =
nyers gabonis fzek, tnninok vl Megjele! N

O Diacetil — Vajas, tekaramellis, “mikrés st
pattogatott kukoriodra hascnlitt iz & aroma, r\,ﬁul&'p{k—-ﬂ

0 DMS (dimetil szulfid) - Fon vn,}gylkmz.l:rvn
Iukoricara hasonlitd, édeskés iz & illat

O Dohos — Romiot, dohos, penészes ek .“ illatok.
O Flestis — Kenyeres, kines, éleszios illatok,
fzek
D Eszteres - Bszerck keltette iz, iTlat —
(aylimblesds, rizsis) i it ; f- E
O Fenolos — Filszeres (szekfiszeg, bors), fistds, Mh,ﬂidi.m::mm oeoy
miar ek, illatok.

O Fémiz — On, 1é2, vas, [empénz. ;
O Fi - A frissen vigon i vagy o 201d falevelck 1L_\ -
illatn, fze. ot {4
O Oldészeres — Magasabb szénlined alkoholok N
(knzmmaola) izet & illatai. Acetonra s kiirbmlakdc

lemosdra emiékeztetd illatok, =
O Oxidicit - Dohos, baros, sherrys, papites Z

vagy kzoft kartowpapir jellegt fz s illat. Tl .L : 0 on _ "
—F iz és illal. Lehet tesuv J \L) ﬁ ] 1
O o e s, s vy vagy {iq Q‘J?\‘ue, Lol LAl | Aogh lnll)

pedig ecctes jelleglh. .
O Kénes — Ziptojds vagy égd gyufa illuta . £e r
O Nisvényi — Foit, konzery vagy rothadé advényi L/"rﬁ’ff ) =

izek és illatok (kiposzte, hagyma, zeller,
spérga sth...)

Oeszbenyomis

o 0 g

i it ek, speovs neasanisskm gt N o e oetagin
Ababiben wgizicl o dpustnek, apechb il varmsk
iyl 0 i vags i W ! Kommoly hibéi vanaak
el o e hiset sl el

— : Kiindn, cz s ciig volt_

‘Mem felel meg.
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BEER SCORESHEET

Examination Version

L AHA/EJCP Sanctioned Competition Program
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Pontozas - Mire torekedj (és mire NE!) ocer ude

Torekedj arra, hogy:
« Jol kifejtett és Oszinte osszefoglalast adj arrol amit felfedezni vélsz a sorrol

- {rj annyi visszajelzést amennyit csak tudsz az adott tételrdl
« Emlitsd meg az osszes felsorolt tulajdonsagot az értekelési mezoknél

« Az el6tted lévo sort jellemezd és hasonlitsd a stilusleirashoz (és ne azt prébdld
belelatni, hogy milyennek kellene lennie a leirds szerint)

Probald elkeriilni, hogy:

« Hibakat, stilusidegen karaktereket keress - nem ez a lényeg
« Ugy érezd, hogy a visszajelzésednek teljes mértékben fednie kell a tobbi bira
vélemeényét

« Ugy érezd, a tobbi bira pontszamaival azonosakat kell adnod (célszerti 5-7 ponton
beliil maradni)

» Rosszul érezd magad amiatt, hogy valamit érzel / nem érzel a tobbi birahoz képest
(konnyen lehet, hogy a tobbiek tévednek)
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Pontozas - Hogy biztosan jol csinald o uage.

- Irj valamit minden tulajdonsaggal kapcsolatban, ami az Illat, Megjelenés, iz, Kortyérzet és
Osszbenyomas alatt listazasra kerult

« Amennyiben a stilusra jellemzo egyik karaktert nem érzed emlitsd meg! (Pl: Helles Bock -
Kortyérzetnél az alkohol-melegség, ha nem érzed ird azt, hogy ‘Alkohol melegség nem érezhetd’)

« Soha ne irj olyasmit arrol, hogyan késziilt a sor, vagy hogy milyan alapanyagot hasznaltak fel,
milyen technikaval fozték - ne feltételezz!
- Talalgatas helyett ird azt, hogy: ‘Amennyiben ....... akkor probald meg .......

 Keriild a bizonytalan vagy tul altalanos jellemzoket. Pl. ‘komloaromas’ vagy ‘malatas’.
Citrusos, grapefruitos, flszeres és tarsai mar sokkal jobb
- Ugyelj arra, hogy keruld az olyan altalanos és nem tul kifejezo jellemzéseket, mint ‘amerikai
komlos’. A Simcoe-nak gyokeresen mas az aromaja, mint a Citranak

* Mindig adj javaslatot, hogyan lehetne jobb az adott sor (kivéve, ha ‘szencdciosnak’ itélted meg)
- Amennyiben hibat talalsz, tégy javaslatot annak elkeriilésésre - még ha az trivialis is
szamodra! (Pl: bizonyosodj meg az erételjes és fedetlen komléforraldsrol, hogy a DMS-t elvezesd)
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Szokincs és nyelvezet e uoge,

A hasznalt nyelvezet és a szokincs kiemelked6en fontos a biralat elkészitéséhez

Ne bonyolitsd foloslegesen:

> “Porlepte lakkozott cseresznyefa deszka, amelyet évekre elfelejtettek a istallo hatso reszében” nem
egy olyan érzet amit konnyl elképzelni és viszonyulni hozza.
Helyette: Tolgyfa, likorben aztatott cseresznye és lopokroc... mar jobb lenne.

Nem cél a viragnyelv és az affektalas - nem azért
biralsz, hogy valakit lenyligozz. Ha az illeto, aki e .
olvassa a visszajelzesed nem tud azonosulni vele, {é é ;é (e? ‘ *( ﬁ (b '&
akkor mi értelme? A A A A A R A A A

- Ettol fuggetleniil egyetlen iz vagy aroma sem
elvetendo. Pl. nedves falevél, siilt malyvacukor és a

piritott gomba is mind olyan érzet, amivel a multban g &
jo eséllyel mar talalkozhattal @ (‘ \g/ 5%
Legyen célod a sajat szokincs épitése - tudatos ror v

megfigyelése az altalad fogyasztott eteleknek és
italoknak
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Kezdheted akar igy is: Visszafogottan / Kozepesen / Asszertiv:

‘Malatas’ helyett
e |

» Kekeszes (sos, edes..) « Citrusos (narancs - édes vagy « Semleges

o Csokolades keseru; grapefruit, lime, « Eszteres:

o Kavés mandarin, citrom) . Korte; banan; alma;

« Karamellas « GyUmolcsos (eretlen/talérett maracuja, citrusos, fekete
- B oszibarack; mango; ananasz, ribizli, szilva, eper, malna...
e egres, sargabarack...) « Fenolos:

« Mogyoros - Vagott fives o e Flst; szegf(iszeg;
. Mézes » Fuszer- gyogynovenyes (oregano; gyodgyszeres...

, rozmaring; kakukkflu, menta... - .
- Eebonde S ’ ) « Fliszeres:

e Melaszos : $§a,s . Vanilia; komény, anizs,
. « Viragos oy
 Kenyeres (kovaszos, rozs, . Gyan%tés y §zerecsendlo...
kenyérhéj, piritos...) J « Kénes
« Mazsolas » Flszeres « Olddszeres / Acetonos

. Egetett / Piritott * Szappanos
» Foldes




Peldak - Illat

Amit probalj meg elkerilni:
“Kellemes malatas es komlos aroma”

Probald meg igy:

“Kellemes mérseékelten eros citrusos komlo aroma. Mérsekelt
kenyeres és kevés karamelles malatassag. Megfelelo egyensuly
az illatban, észter nem érezheto, kevés DMS jelen van”

Ez legyen a cél:

“Kezdetben asszertiv amerikai komlos aroma, nyomokban mango
és narancshéj. Elsodlegesen mérsékelt kenyeres malatassag, ami
egy visszafogott karamellben ér véget. Gyumolcsos észteresseg
és diacetil nem érezheto6, egy kevés DMS jelen van (a DMS nem
helyénvalo ebben a stilusban). Ahogy a sor melegszik, a karamell
jobban elotérbe keriil és a DMS intenzitasa csokken.”

Beer Judge
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Példak - Megjelenés

Amit probalj meg elkerilni:
“Sarga, szép habja van, kodos”

Probald meg igy:
“Arany szinl, enyhén kodos test. Jol fejlett fehér tartos hab”

Ez legyen a cél:

“Mély arany szind, enyhén kodos megjelenésl test (A kodosseg
megengedett hidegkomlozas esetén). Kitoltve 2 ujjnyi tomor és
tartos habot fejleszt. A hab tortfehér szind, krémes, lagy
szerkezetl. A hab belga csipkét hagy a poharon”
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Példék - I’Z lae‘erluc}ilgel

Amit probalj meg elkeriilni:
“Testes, malatas és keser(i. Finom”

Probald meg igy:

“Kezdetben édes malatassag, foként karamellas. A keserliség kozepes,
a stilusnak megfelelo. A komlo izben fokeént citrusos. Meglehetdsen
tiszta erjedési karakter, nem észteres. Kezdetben édes, de
meglehetdsen szaraz a lecsengés. A komlokeseru hosszan kitart”

Ez legyen a cél:

“Kezdetben édes karamelles malatassag, némi kenyeres beitéssel.
Kozepesen intenziv, tradicionalis amerikai komlos karakter. Az illathoz
hasonloan izben is foként grapefruit a fenydgyanta és némi tropusi
gylimolcs (mango) dominal. Asszertiv komlokeserlség, de még a stilus
hatarain belll. Meglehet6sen tiszta erjedési karakter, észteresség vagy
diacetil nem érezhet6. Gyenge DMS jegyek (fott kukorica) érezheto.
Kezdetben édes, de részben a komlokeserlinek szaraz a lecsengése. A
komlo karakter citrusos ize és keserlisége hosszan kitart.”




Példak - Kortyérzet

Amit probalj meg elkeriilni:
“Kozepes test, a szénsavassag jo”

Probald meg igy:
“Kozepesen konnyl testesség, mérsekelt szénsavassag. Keves, de
érezhet6 alkohol melegség”

Ez legyen a cél:

“Kozepes test és szénsavassag (ami megfelelo a stilusnal), kevés
alkoholmelegség érezhet6. Kellemes krémes kortyérzet.

Kevés komloeredeti fanyarsag jelen van (nem igazan megfelel6 egy
American Pale Ale-nél)”
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Példak - Osszbenyomas L)

Amit probalj meg elkeriilni:
“Finom, teljesen Ok American Pale Ale”

Probald meg igy:

“JO ivasu és élvezetes sor. Valamivel kevesebb keseriikomlo
hasznalatat és hosszabb forralast javaslok a DMS csokkentése
érdekében”

Ez legyen a cél:

“Nagyon jo példaja az American Pale Ale stilusnak. Néhany apro
valtoztatassal akar kivalo is lehetne. A DMS-t csokkenteni lehet
hosszabb és eroteljesebb komloforralassal. Pilseni malata hasznalata
esetén ez kifejezetten ajanlott. A fanyarsag feltehetoleg elkerlilheto
mas fajta komlo hasznalataval, példaul egy alacsony cohumulone
tartalmuval. Segithet még a magas alfasav tartalma komlo
mennyiségének és a hidegkomlozas hosszanak csokkentése is.
Ismételten - nagyon jo sor volt, tetszett!”
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Megnevezés

Acetaldehid

Alkoholos

Fanyar

Diacetil

DMS
Eszteres
Flves
Fényiz
Gyobgyszeres

Dohos

Leggyakrabban elofordulé izhibak I. e,

Karakter

zold alma

melegség /csipbsség

fanyar, szajosszehuizo

vajas,
pattogatottkukocas,
tejkaramellas

fott zoldség (kukorica)

gyumolcsos (eper,
korte, banan, alma..)

frissen nyirt fi / zold
levels

Gorény / poloska /
égett mianyag
klorofenol / gogyszeres

pinceszag / dohos /
avas

\ !

Biztosits elegendo friss élesztésejtet az erételjes féerjedéshez. Hagyd a sort teljesen leerjedni. Tartsd a sort tovabb az éleszton. Keverj
megfelel6 mennyiségl oxigént a szinléhez beoltas elétt. Probalj ki egy masik fajélesztét. Hagyd a sort tovabb érni.

Hogyan keriilheté el?

Csokkentsd a féerjedés hémeérsékletét. Hasznalj alacsonyabb végerjedésfoku élesztot. Friss, jo mindségli élesztét hasznalj. Csokkentsd az
erjeszthet6 cukor mennyiségét. Zard ki a fertdzés lehetGségét. Emeld a cefre hémérsékletét. Hagyd a sort tovabb érni.

Keriild a tilmaslast. Ne roppantsd tul finomra a malatat. A komléforralasba ne keriiljon malata. A masloviz ne legyen melegebb 77 C-nal és
ne haladja meg a 6-os ph értéket. Csokkentsd a viz szulfat tartalmat. Hasznalj kevesebb porkolt malatat/arpat. Keriild a til sok fliszer
hasznalatat és a citrusfélék gyiimolcshéjanak belsé fehér részét.

Probalj ki egy masik fajélesztot. Keverj megfelelé mennyiségii oxigént a szinléhez beoltas elétt. Csokkentsd a féerjedés homérsékletét.
Biztosits hosszabb/melegebb utéerjedési hdmérsékletet. Biztosits elegendd friss élesztésejtet az erételjes erjedéshez. Hasznalj
élesztotapsot. Zard ki a fert6zés lehetdségét. Hagyd a sort teljesen leerjedni, ne palackozd / fejtsd horddba vagy sziird le tal koran.
Amennyiben lager éleszt6t hasznalsz emeld a hémérsékletet az utoerjedés végén. Zard ki a levegbt erjedés kozben.

Biztosits hosszl, lobogo és fedetlen komloforralast. Csokkentsd a pilseni malata mennyiségét. Torekedj a komloforralas utani gyors
lehlitésre. Zard ki a fert6zés lehetdségét. Biztosits elegend6 friss élesztisejtet az erételjes erjedéshez.

Csokkentsd a féerjedés hémeérsékletét. Probalj ki masik fajélesztét. Keverj megfelelé mennyiségli oxigént a szinléhez beoltas elétt.
Csokkentsd a kezdeti extrak tartalmat. Keriild el a nagyobb mennyiségii gabona tormelék eljutasat a komloforralasba. Biztosits elegendd
friss élesztsejtet (keriild az éleszto stresszelését). Biztosits hosszabb palackérlelési id6t pincehémérsékleten.

Csokkentsd a hidegkomlo mennyiségét vagy a felhasznalt egész komlotoboz mennyiségét. Keriild a sor levegbvel valo érintkezését. Gy6zédj
meg roéla, hogy friss malatat és komlot hasznalsz.

Komlozas utan keriild a szinlé/sorlé napfénynek kitettsége. Keriild a szintelen vagy zold livegeket.

Keriild el a magas fémion tartalmu vizet, csokkentsd a vizben oldott asvanyi sok mennyiségét. Ellendrizd felszerelésed rozsdamentességét.
Hasznalj RO vizet és visszasozast.

Keriild az oxidaciot. Gy6zodj meg a sorf6zo felszerelés kifogastalan fertotlenitésérdl. Keriild a tulzott tlizegen fiistolt malata hasznalatat.
Hasznalj friss alapanyagokat.
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Megnevezés
Oxidalt
Mdanyag
Oldészeres

Savanyu / Savas

Flistos (fenol)

Fliszeres (fenol)
Kénes

Novényi

Ecetes

Elesztds

Leggyakrabban elofordulé izhibak Il. Ll

Karakter

Kartonpapir, sherry,
allott, méz / méhpempd
jellegd

szigszalag / ragtapasz

aceton, oldoszer

tejsavas, citromsavas,
tiszta savanykassag

flstszer(, szén, égettes
szegfliszeg, bors,
vanilia...

elgyujtott gyufa,
zaptojas

fott, konzev vagy
rothad6 novényi aroma

ecetsavas

kenyeres, kénes,
éleszt6s aromak
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Keriild el a sor erjedés utani talalkozasat a levegével. Ne csobogtasd a sort palackozas / atfejtés kozben. Ellenérizd, hogy az erjesztd, a
koronazar és/vagy a hordo tomitései jol zarnak. A palackot/hordot fjd ki CO2-vel toltés elétt. Hivos helyen tarold a sort és fogyaszd
frissen.

Hogyan keriilheté6 el

Zard ki a fertdzés lehetGségét. Friss, jo mi ndségl élesztot hasznalj. Csokkentsd a féerjedés hémérsékletét.

Csokkentsd a féerjedés homérsékletét. Biztosits elegendd friss élesztésejtet az erételjes erjedéshez. Zard ki a fert6zés lehetdségét.
Probalj ki egy masik fajélesztét.

Zard ki a fertdzés lehet6ségét. Ellendrizd a fajéleszt6 tulajdonsagait. Keriild a hoszzu 53 C alatti cefrézést.

Ellendrizd, hogy a cefre vagy a komloforralas nem égett le. Keriild a talzott porkolt malata/apra hasznalatat. Zard ki a fertézés
lehetGségét.

Probalj ki egy masik fajéleszt6ét és/vagy komlot. Valtoztass az erjedési homérsékleten (fajéleszt6tél és sorstilustol fiiggéen legyen
magasabb vagy alacsonyabb)

Zard ki a fert6zés lehetdségét. Csokkentsd a viz szulfat tartalmat. Friss, jo minGségli élesztét hasznalj. Probalj ki masik fajéleszt6t. Zard
ki az autolizis lehetGségét (sor érlelése élesztén huzamosabb ideig melegebb hémérsékleten)

Biztosits elegendo friss élesztisejtet az erdteljes erjedéshez (ajanlott a friss starter készitése, a lag fazis csokkentése végett. Gyakran a
fajéleszt6 felszaporodasat megel6zéen a szinlé bakterialis fert6zésétdl alakul ki.)

Zard ki a fertdzés lehetéségét. Ellendrizd a fajélesztd tulajdonsagait. Zard ki az oxidalas lehetéségét (az ecetsavbaktérium aerob)

Probalj ki egy jobban iilepedé fajéleszt6t. Biztosits az éleszt6 részére elegendd id6t a lelilepedésre. Sziird vagy hasznalj deritéanyag a
sorhoz. Keriild a nagyobb mennyiségli éleszt6 palackozasat. Hagyd a sort tovabb érni. Probalj ki egy masik fajélesztét.
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Alapveté etikai ajanlasok birak részere geer ludge,
A biralas soran maradj udvarias és a pozitiv hangvétell visszajelzésre torekedj
 Soha ne biralj olyan kategoriaban, ahol sajat nevezésed van

« Egy hibas / kellemetlen sor esetén se oszd meg a veleményed a tobbi biraval - ne
befolyasolj masokat (ugyanez igaz a kivdlé példdkra is)

« Ha valamiert Ugy érzed nem tudsz elfogulatlan értékelést adni, akkor ezt jelezd a
verseny szervezoinek

« Olyan minosegben toltsd ki a pontozolapot, amilyet te is szivesen fogadnal

« Maradj objektiv az értekelés soran és probald meg kizarni a személyes
preferenciakat

« Torekedj arra, hogy véleményt formalj es ne tényként allitsd be az észreveteled
(konnyen lehet, hogy tévedsz vagy a tobbi birdnak mds az érzékelése és megitélése)
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 Pihenj eleget, mentalisan késziilj fel a biralatra - kertild
a masnapossagot

« Biralat elott kertild a flszeres ételeket
A kostolas elott min. 30 perccel mar ne dohanyozz

« Torekedj a jo szajhigiéniara, ajanlott szajviz hasznalata
(Barmely, bomlo ételmaradek, amely a fogak kozé ragadt,
eroteljesen befolyasolhatja és torzithatja az izérzékelésed)

« Abiralat elotti par hétben lehetoseg szerint ne valtoztass a megszokott sampon,
szappan és egyeb illatositott testapolasi termekeken

(Meglepddnél ha tudnadd, hogy az agyad mennyire hatékonyan tudja kiiktatni a nap mint
nap eléfordul¢ illatokat / szagokat)






