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Kezdetben amikor a hazisorf6zés még nem volt szabalyozva, barati
osszejoveteleken kostoltuk egymas soreit.

Ez mindig nagyon vidam esemény volt és ilyenkor mindegyik sor
“kitdnd” minbdségl volt.

Egymas sorére sose mondtunk rosszat.

Az elmult 6-8 évben mindemellett megtanultuk a helyén kezelni
az izeket.

Ez az el6adas arrdl szol, hogy hogy jutottunk el odaig, hogy 2018-
ban kis kapszulak tartalmat ontjik bele egy kistizemi lager sorbe
és ezzel probaljuk az érzékeinket adott izkomponensre kihegyezni.
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Egyestlet alapitasa / hazisorfézés
legalizalasa
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e 2011 - Els6 Magyar Hazisorf6z6 Egyesiletet megalapitasa

e 2012 - hazisorfézés legalizalasa.
2012 januar elsejétdl ugyanis barki fé6zhet otthon sort ( a jogszabdlyban
meghatarozott feltételek mellett).

* 2012 aprilis — Els6 hazai hazisorf6z6-verseny megrendezése

* Ekkor még a kornyezb orszagokban is bevett gyakorlatot kovettlk,
azaz a soroket egymashoz viszonyitva probaltuk a rangsort
felallitani.




Hazisorfozo-versenyek
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* A verseny utan hamar levontuk a tapasztalatokat.

e 2013-ban tehat a kontinensen els6ként kezdtik el alkalmazni a
BJCP-t.

* Ez a rendszer a verseny lebonyolitasanak szabalyozasan tul stilus
leirast is definial.

 Bizva az amerikaiak 25 éves tapasztalataban, észszer( dontésnek

tlnt ezt alkalmazni egy sajat rendszer kidolgozasa helyett. (Mara
mar szinte mindenki ezt alkalmazza a kérnyez6 orszagokban is.)
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Szuksegesse valt a birak felkészitése

* A BJCP bevezetése kapcsan adodott a feladat: a birakkal meg kell
ismertetni a rendszer sajatossagait és el kell sajatitani a
filozofiajat.

* A BJCP a soroket szigoru kategoriakba sorolja.

* A versenyre a nevezeés ezen kategoriakon belll torténik.

* A birak a szubjektiv véleményuk helyett a kategéria
sajatossagainak megfelel6en pontozzak le a mintat.

* A vélemeénylket a pontozo lapon rogzitik, ami a pontszamok
mellett szoveges értékelést is tartalmaz. Ennek célja a
visszajelzés a sor készitGjének.



Biroképzes
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e 2013-ban a verseny el6tt mar tartottunk biraldi felkészito
napokat. Ezeken az alkalmakon a verseny kategoriait vettik
sorra és ismertuk meg alaposan.

* a pontok belovésére benchmark sordket alkalmaztunk

* a hibak megismerésére izmintakat rendeltink (amerikai , majd
Aroxa)

* 2016-ban bevezetett biraldi rendszeriinkben mar vizsgat is
tettek a jelentkez6k
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Részlet egy vizsgaertesitobol
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Kedves Birald, kedves W

Engedd meg, hogy els6ként gratulaljak a sikeres biraldi vizsgddhoz a 2016-0s 8szi
kurzus zarasaként. Ezennel hivatalosan bejegyzett biraldja leszel az Els6 Magyar
Hazisérfézd Egyestiletnek.

A vizsgad eredménye:

A 2016 december 3-an irt vizsgad eredménye a szdzas skdlan 90 ami Mester szintnek felel meg. A megfelelé
mennyiségl pont Gsszegy(jtéséig a biraldi statuszod gyakornok lesz. Létrehozunk egy adatbazist is, ami
egyenldre egy google megosztott dokumentumban lesz. Ott nyomon kévetheted majd a pontjaidat.

Hogyan fog miikddni a biraléi pontgylijté rendszer?
AlapvetSen a birdloi besorolds alapja kettds, egyrészt fligg a vizsgad eredményétél, masik részrél az egyes
besorolasokhoz sziikséges biraldi tapasztalatoktodl, az un. pontgydijtéstél.

Vizsga eredménye Gyljtott biraldi pontok
Elismert <70 10
Mingsitett 70<80 20
Nemzeti 80<90 30

Mester >90 40




e Kozel 30 éves tapasztalat

* 170 orszagban hasznaljak sorf6zdék
e Sor, bor, udit6k, viz standardok

* Nagyon sok izminta (~60 sor, 6sszesen tobb mint 250)
* Hasznalatahoz nem kell laboratorium

* Tréningek

 Szoftverek




Konkrét izhibak
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* A hazisorf6zésnél gyakran el6forduld hibakat nézzik at

* Nem mindegyik hiba
* A hiba keletkezhet:

* F6zés kozben
* Erjesztés alatt
* Palackozasnal
e Tarolas kozben

* Hiba felismerése:
e Nyitaskor kifut a sor
» Kellemetlen szagok / izek
* De az is lehet, hogy nem ismerjiik fel

2017



Diacetil

* Vajas, vajas pattogatott kukoricas. Tejszerd, olajos érzés a
szajpadon. A konny( lagerekben konnyebb
érzékelni,komplexebb sorokben tobbnyire nehezebb. A sor
"eredeti blinének" nevezik. A diacetil a legtobb sorben jelen van
bizonyos koncentracioban; természetes része a f6zési
folyamatnak. Kellemes iz lehet kis mennyiségben egyes
tipusokban: stout, ale, pilseni), de altalaban hibanak szamit.

A diacetil az erjedés soran keletkezik, és ezutan ,,uUjra
felszivodik”.

* Oka: lehet gyenge vagy mutalt élesztd, alacsony fermentacios
hémérséklet, aluloltas, gyenge vagy rovid forralas, tejsavas
baktériumos fert6zés.

e Erzékelési kiiszob: 10-40 pg/|
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Diacetil

beer

2,3-butan-dion

KIERTEKELES

Anélkil, hogy lefednénk a

poharat, forgassuk meg a sort, hogy
felszabaditsuk az aromakat.
Réviden, egyszer szagoljunk bele.
Ha sziikséges, ismételjik meg.

KUSZOBERTEK
10-40 pg/I

EREDET

Soérben egy elédvegytiletbdl
képzddik, melyet az erjesztés soran
az éleszt6 hoz létre. Tejsavbaktériu-
mos fertézéstdl is megjelenhet.
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ERZEKELESI KUSZOBERTEK

AMIVEL OSSZETEVESZTHETO
«Vajsav

«Vanilin

« Izobutir-aldehid

JELENTOSEG

Bizonyos ale-ekben, stoutokban és
lagerekben

pl. a pilseniben kivanatos a jelenléte.
Egyéb lagerekben izhibanak szamit.
A sorfézdék nagy gondot fektetnek a
diacetiles iz kordaban tartasara.

MEGJEGYZESEK

A 2,3-butén-dion egyike a s6rben
eléfordulé két vicindlis diketonnak. A
diacetil pentan-dionhoz mért aranya
alkalmas jelz6szam a sor bakterialis
fert6zottségének mérésére.

CAS SZAM
431-03-8
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Diacetil

vaj, vajas pattogatott
kukorica
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Dimethyl Sulfide (DMS):

* Csemegekukorica, f6tt kaposzta, paradicsomszosz, s6t kagylo

vagy osztriga.
Vilagos lager sorokben elfogadott iz, mig mas soroknél nem

kivanatos a jelenléte.
[

Oka: A DMS folyamatosan keletkezik a forro sorlében és a
forralds soran tavozik a sorbdl. A dimetil-szulfid bakterialis
fert6zés soran is keletkezhet,

Erzékelési kiiszob: 30-50 pg/!
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beer

dimetil-szul

KIERTEKELES

Anélkil, hogy lefednénk a

poharat, forgassuk meg a sért, hogy
felszabaditsuk az aromakat.
Roviden, egyszer szagoljunk bele.
Ha sziikséges, ismételjik meg.

KUSZOBERTEK
30-50 pg/I

EREDET

A cefrézés, illetve - kisebb
mértékben - az erjesztés soran
képzbdik egy malataeredetii
vegytiletbol.
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SZOBERTEK

AMIVEL OSSZETEVESZTHETO
« Metil-tioacetat

« Etantiol

« Dimetil-triszulfid

JELENTOSEG

Bizonyos vilagos lagerekben é:
ale-ekben kivanatos a jelenléte.
Egyéb sorokben izhibanak szamit.
Magas szintje az erjedés alatt
bekovetkezett bakteridlis fert6zést
jelez.

MEGJEGYZESEK

A dimetil-szulfid észlelését
befolyasolja az aromas alkoholok,
példaul a 2-feniletanol jelenléte a
sorben.

CAS SZAM
75-18-3

fott kukorica,
paradicsomszdsz



Fémes

y IS0

* Fémiz, tinta, vér.
Minden esetben izhiba
Oka: tobbnyire alapanyagbdl, vagy sorf6z6 berendezésbdl
szarmazik
Hogyan keruld el: min6ségi alapanyagok- rozsdamentes
eszkozok hasznalata. S6rf6z6 viz kezelése.

e Erzékelési kiiszob: 2,7 mg/!
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beer

vas(ll)-szulfat

KIERTEKELES

Vegyiink egy korty sort a szankba
és forgassuk néhany méasodpercig,
majd nyeljiik le. Ellenérzésképpen
morzsoljunk el néhédny csepp sort
a kézfejiinkon, és ellenérizziik,
fémes szaga van-e.

KUSZOBERTEK
2,7 mg/|

EREDET

Fémionokkal szennyezett sérokben
jelenik meg;

szarmazhat alapanyagokbdl,

illetve a s6rf6z6 berendezések
korrézidjabol is.
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ERZEKELESI KUSZOBERTEK

AMIVEL OSSZETEVESZTHETO
« Kén-dioxid

« Citromsav

« Transz-2-nonenal

JELENTOSEG

Fertézés, izhiba. Elsésorban a
kortyérzetet befolyasolja, de a sor
illatat is képes moédositani. A sérben
tapasztalhatd fémes szagért oxidalt
lipidek is felelések lehetnek.

MEGJEGYZESEK

Aréz, a mangén és az 6n is vihet
fémes jegyeket a sorbe: ezek a
fémek magasabb habtartéssagot, de
rovidebb iztartéssagot okoznak.

CAS SZAM
7782-63-0
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Fémiz

tinta, vér
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* Fott- vgy zaptojas
Legtobbszor izhiba.

* Oka: Ale- és lager éleszt6k egyarant elGallitjak az erjedés soran.
Hogyan keruld el: Co2-vel az erjedés soran kdnnyen tavozik.
Adjunk tobb id6t az erjedésnek. A sort fejtstk at a féerjedés
utan. Hasznaljunk jo éleszt6t.

e Erzékelési kiiszob: 4 pg/|



beer

kén-hidrogén

KIERTEKELES
Anélkiil, hogy lefednénk a

poharat, forgassuk meg a sort, hogy

felszabaditsuk az aromakat.
Roviden, egyszer szagoljunk bele.
Ha sziikséges, ismételjik meg.

KUSZOBERTEK
4 g/l

EREDET

Ale- és lageréleszt6k egyarant
eléallitjak az erjesztés és az érlelés
soran. Mennyisége a cefre
Osszetételétdl, az élesztd tipusatol
és az erjesztési kortlményektd|
egyarant fligg.
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ERZEKELESI KUSZOBERTEK

AMIVEL OSSZETEVESZTHETO
« Kén-dioxid

« Etantiol

« Meténtiol

JELENTOSEG

Minden sorben jelen van, koncen-
traciéja azonban jelentdsen kilon-
b6z6 az egyes sorokben. A legtobb
sortipusban izhiba, ugyanakkor a
Burton ale tipikus izkarakteréért is
felel.

MEGJEGYZESEK

Kis mennyiségben friss érzetet
kolcsonoz a sornek.

CAS SZAM
7783-06-4

H.S
fétt- vagy
zaptojas

WWW,AT0Xa,.com -
aroxd@cara-online com
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Eszteres (bananos) - Isoamyl acetate

* Bananos, kortés, keménycukor
Bizonyos sorokben megkivant a jelenléte. Német buzasoérokben
tipikusnak szamit
Oka: Legtobb sorben jelen van. Az éleszt6 termeli az.
Mennyisége flugg az éleszt6tdl, az erjedési hémérséklettdl és a
cefre Osszetételétdl.
Erzékelési kiiszob: 1mg/!
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KIERTEKELES
Fedjlik le a poharat a kezlinkkel,
forgassuk meg a sort, hogy
felszabaditsuk az aromakat. Hosszan,
egyszer szagoljunk bele.

Ha sziikséges, ismételjik meg.

KUSZOBERTEK
1,1 mg/I

EREDET

Ale- és lagerélesztok egyarant
termelik az erjedés soran.
Mennyisége a cefre Gsszetételétdl,
az alkalmazott élesztéfajtol és az
erjesztési kortilményektdl is fiigg.

AMIVEL OSSZETEVESZTHETO
« Etil-hexanoat

« Etil-acetat

« Etil-butirat

JELENTOSEG

Minden sorben jelen van

jelentésen eltéré koncentrac 1
Bizonyos lagerek és ale-ek izében
kulcsszerepet jatszik. A német stilusa
buzasorokben izkarektere tipikusnak
szamit.

MEGJEGYZESEK

A sor érése soran, kiilonosen
palackozva, hamar elttinik, a
frissességérzet csokkenését vonva
maga utan.

CAS SZAM
123-92-2

WWW.aroxa.com -~
acxalcaraoninecom 48 ¥ J
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Acetaldehid

e Zoldalma iz, festék iz, cider jellegli aroma, fickdsor iz:
Oka: Az éleszt6 termeli és f6leg a még éretlen sorokre jellemzo,
a sor éréseével elmulik. SGritményes sorok esetében a tul sok
hozzaadott cukor is okozhatja, ebben az esetben legkdzelebb
kevesebbet hasznaljunk, a cukor helyett adagoljunk példaul
malatakivonatot.
Hogyan keruld el: hosszabb érlelés, oltasnal tobb és egészséges
éleszt8. Megfelel6 fermentacidos hdmeérsékletet. Kerild a
leveglOztetést az erjedés megkezdése utan. Lagereknél enyhén
magasabb hémeérsékleten az erjedés végén. Az 02
minimalizalasa a palackozas soran.
Erzékelési kiiszob: 5-15 mg/I
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Acetaldehid

beer

B -l Acefal-
T o | L::l dehyde
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5 mo/l “like emu
iere de Gard :
EREDET Mellékizt ac sabl pomT or g‘(

koncentraciéban OpD{\‘fﬁ

Az élesztd termeli ferment
alatt. Fermentacios p i -
mutat és gyenge oldott oxigén \z acetaldehid izhatisat leginkdbb a
kontrollt a palackozas alat. kén-dioxid koncentriciéja befolya

SIEG

solja a sorben. Kén-dioxid adagolds

sal az acetaldehid ize elnyomhato.
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* Borz, gorény, frissen fott kavé
Mindig izhiba
* Oka: Fények kitett sorben a fény altal beindtott reakcidk soran
keletkezik

* Hogyan keruld el: Sotét Gvegek alkalmazasa, ne érje fény a sort se
erjedéskor, se a palackozas utan.

* Erzékelési kiiszob: 30-40 mg/!




beer

3-metil-2-butén-1-tiol

KIERTEKELES AMIVEL OSSZETEVESZTHETO

Legkdnnyebben tigy ismerhet6 fel, « Kén-dioxid F 4 L

ha tavolabbrél szagoljuk meg a sért. « Cisz-3-hexenol e n y I Z
Tartsuk a poharat kartavolsagban és « Etan-tiol

szagoljunk rovideket, bo rz,

megakadalyozando, hogy az orrunk JELENTOSEG
hozzaszokjon a szaghoz.

frissen fott kavé

Az attetszd vagy zold tivegbe
csomagolt és fénynek kitett sorok

KUSZOBERTEK tipikus izhibaja. Fogyasztoi
4-30 mg/I toleranciaja magas, szamos
népszer( sor tartalmazza,
EREDET mire fogyasztasra kerdil.
Napfénynek vagy mesterséges
fénynek kitett sérben keletkezik. MEGJEGYZESEK
A fény altal elinditott reakcidban A kémiailag moédositott
komldkesertisavak, vitaminok és komlékivonatokkal késziilé
kénes vegytletek vesznek részt. sorokben az izhiba
Kis mennyiségben a sérgyartas soran  nem jelentkezik.
is keletkezik.
CAS SZAM ais0cta crime com 3
Q 5287-45-6 ©2011 CARA TECHNOLOGY LTD
5 o s
% 03880 A 7w 0 Qroxa
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ERZEKELESI KUSZOBERTEK



Oxidacio

 kartonpapir, oreg konyv, vagy sherry-s iz
 Szinte mindig izhiba
* Oka: Az oxidacio valdszin(ileg a leggyakoribb probléma a sorben,
beleértve a kereskedelmi soroket is. Ha a sort 27 °C feletti
hémérsékleten oxigénnek tessziik ki, a sor el6bb vagy utébb nedves

kartont vagy sherry-szeri izeket fejleszt ki attol fliggben, hogy mely
vegyuletek oxidalodtak.

* Hogyan keruld el:Csdkkentsd a forro sor levegbztetését, elkerilve a
frocskolést, permetezést vagy erételjes keverést. A sort az erjedés
megkezdése utan nem szabad leveg6ztetni. A palackozaskor ne hagyj
1-2cm-nél tobb helyet. Tartsd a sort 10-12 °C alatt. Fogyaszd el
hamarabb.
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beer
transz-2-nonenal

KIERTEKELES

Anélkiil, hogy lefednénk

a poharat, forgassuk meg a sort,
hogy felszabaditsuk az aromakat.
Roviden, egyszer szagoljunk bele.
Ha sziikséges, ismételjiik meg.

KUSZOBERTEK
50-250 ng/I

EREDET

A malatagyartas és a cefrézés soran
is keletkezhet. A malata
proteinjeihez kapcsolddva jarja
végig a sorfézés teljes folyamatat.
A kész, palackozott/hordoézott
sorben szabadul fel a tarolas soran.
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ERZEKELESI KUSZOBERTEK

AMIVEL OSSZETEVESZTHETO
« 2,4,6-trikl6ranizol

« 2-etil-fenkol

« Izobutir-aldehid

JELENTOSEG

Sorok oregedéséhez kapcsolodo
izhiba. Ha a sorfézés soran nem
fordult kell6 figyelem az oxidacio
megakadalyozasara, jelenléte
hangsulyosabb.

MEGJEGYZESEK

A soérhoz adagolt kén-dioxid
visszafordithato reakcioba lép
a transz-2-nonenallal,
csokkentve annak izhatasat.

CAS SZAM
18829-56-6

Oxidacio

kartonpapir,
oxidalt sor

WWW.BIOXa.Com -
aroxa@ara-online com
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Fenolos

S

y IS0

* Flszeres, szegfliszeges

* Egyes sorokben fontos komponens (német buza)

* Oka: Tobbnyire az éleszt6 termeli, de kis mennyiségben mar a
cefrézésnél is keletkezik. Vadéleszt6k is okozhatjak.

* Hogyan keruld el: Hasznalj masik éleszt6t, ne gydijts 6ssze 1.008 SG
alatti sort. Fert6tlenités.

* Erzékelési kiiszdb: 300 pg/I
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Fenolos

beer

4-vinil-gvajakol

KIERTEKELES

Fedjiik le a poharat a keziinkkel,
forgassuk meg a sért, hogy
felszabaditsuk az aroméakat.
Hosszan, egyszer szagoljunk bele.
Ha sziikséges, ismételjiik meg.

KUSZOBERTEK
300 pg/l

EREDET

Kis mennyiségben keletkezik a
cefrézés soran. Nagy mennyiségben
bizonyos élesztéfajtak hasznalata,
illetve vadélesztés fert6zédés
nyoman jelenik meg.
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ERZEKELESI KUSZOBERTEK

AMIVEL OSSZETEVESZTHETO

« Izobutir-aldehid
« Kén-dioxid
«Vanilin

JELENTOSEG

Fontos komponens bizonyos
ale-ekben és stoutokban.
Lagersorokben izhibanak szamit,
fogyasztdi elutasitottsaga e sdrok
esetében kozepes. A német stilusu
buzasorok izében meghatarozéd
stllyal bir.

MEGJEGYZESEK

A 4-vinil-gvajakolt

4-VG a fenil-akrilat-dekarboxilaz
génnel

rendelkez6 élesztok képesek
termelni. Az e génhez kapcsoloédo
enzim az arpdban megtaldlhaté
ferulasavbdl éllitja el6 a 4-VG-t

CAS SZAM
7786-61-0

Fenolos

szegfliszeg,
blzasor

WWW.BrOXa.com -
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Ecetes/savanyl

e Savanyu tej, savas, citrusos
e Tobbnyire izhiba

* Oka: Nem megfelel6 fert6tlenités kovetkeztében rovid idon beldl
bakteridlis fert6zés alakulhat ki. A leggyakoribb ilyen baktérium a
Lactobacillus, mely tejsavat termel. Szintén gyakori a Pediococcus
okozta fert6zés, amely pikans, kellemetlen izeket, aromakat okoz.
Ritkabban fordul el6, am sorink teljes ecetesedését okozza az ecetsav-
baktérium.

* Hogyan keruld el: megfelel§ fert6tlenités. Karcos erjeszt6k lecserélése.
Megfelel6 éleszt6k hasznalata. Leveg6 kizarasa az erjedésbdl (kotyogd
haszndlata). Magasabb hémérsékleten torténd erjesztés soran nagyobb
valoszin(iséggel alakul ki.
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Komloolaj

RYARYS)

* Er6s komld aromak

* A komldolaj tobb fazisban is hozzaadhaté a sorh6z az eredmény
a hasznalt alapanyagtdl, mennyiségétdl és a felhasznalas

modjatal is fugg
* Erzékelési kiiszob: 250 pg/I




Komloolaj

beer

komléolaj-kivonat

KIERTEKELES
Anélkiil, hogy lefednénk a

poharat, forgassuk meg a sort, hogy

felszabaditsuk az aromékat.
Roviden, egyszer szagoljunk bele.
Ha sziikséges, ismételjik meg.

KUSZOBERTEK
250 pg/!l

EREDET

Komléolajat a féz6hazban, az
erjesztés soran és az erjesztést
kovetden is lehetséges a sérhoz adni.
Az iz intenzitasa és jellege a
felhasznalt komloszarmazéktdl és a
sorfézés modjatol egyarant figg
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ERZEKELESI KUSZOBERTEK

AMIVEL OSSZETEVESZTHETO

« Komldkivonat
« Geraniol
« 4-vinil-gvajakol

JELENTOSEG

Bizonyos kiilonleges ale-ek karaktere
komléolaj hozzaadasaval alakitatd
ki. Kiilonféle komlofajtak kiilonféle
sorokben valé hasznalataval szamos
komléizjelleg-kombinécié hozhatd
létre.

MEGJEGYZESEK

Nem szamit a hagyomanyos
értelemben vett referenciaetalonok
kozé, mivel ize szamos 6sszetevd
bonyolult, természetes alapu
keverékeként all elé.

CAS SZAM
8007-04-3

komldsabb ale

WWW.aAroka.com -
aroxa@cara-ooline tom
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* Régi pince, nedves, foldes, penészes, gombaszer(

* Mindig izhiba

* Oka: altalaban a nyersanyagok vagy a helytelenul fert6tlenitett
és tarolt sorkészitmények okozta penész- vagy gombafertbzés.

* Hogyan kerild el:
* Mindig tartsd tisztan az eszkozeidet, berendezésedet hasznalat el6tt és
utan
* Hasznalat utan az eszkozoket csak szarazon tedd el
* Penészes kornyezetben kerlild a sorfézést és a palackozast
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Dohos

2,4,6-trikléranizol

KIERTEKELES

Anélkul, hogy lefednénk

a poharat, forgassuk meg a sort,
hogy felszabaditsuk az aromakat.
Roviden, egyszer szagoljunk bele.
Ha sziikséges, ismételjiik meg.

KUSZOBERTEK
10-500 ng/I

EREDET

Az tjrahasznositott faval és papirral
szokas kapcsolatba hozni.
Csomagoléanyagok hordozzak,

az alapanyagokat, a sérsziir6ket és a
sort egyarant megfertézheti.

AMIVEL OSSZETEVESZTHETO
« 2,4,6-tribrémanizol

« Acetaldehid

« 2,6-diklérfenol

JELENTOSEG

Fert6zés, a fogyasztok mar kis
mennyiségben is nagy pontossa
észreveszik, altalaban vegyszerizken
vagy fert6zott izként hivatkoznak ra.

MEGJEGYZESEK

A 2,4,6-trikl6ranizol csak egy a
szamos trikléranizol koziil,
ami megfertézhet egy sort.
Jellegzetes ize megegyezik a
boroktdl ismert dugéssaggal.

CAS SZAM
87-40-1

dugés bor,
nyirkos pince




Osszefoglalé
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Elso Sor

 Leggyakoribb hibak:
* Fert6zés: nem megfeleld tisztitas, fert6tlenités hianya, karcos erjeszté
edények
* Erjedés soran keletkez6 izhibak: nem megfelel6 oltasi arany, nem
megfeleld erjesztési hEmérséklet
 Tarolasbdl adddo izhibak: fénynek kitett sér, magas tarolasi
hémérséklet

* Alapanyag: oreg éleszt8, oreg malata, 6reg komlo, kezeletlen viz




Osszefoglald
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 Sokszor nehéz felismerni, sokat kell gyakorolni

* Egyénenként valtozoé kiiszob
* Gyakran kombinaciéban vannak jelen

» Sokszor az alapizeket is nehéz megismerni (sos, édes, keserd,
savanyu, umami)

» Korabbi teszt eredmeény:

Etil- , , Acet- .. koromlakk- .
.| Diacetil . DMS fényiz . | fenolos fémes
hexanoat aldehid : lemoso
hibas 8 5 10 5 15 14 7 2
jo 38 41 36 41 33 34 41 46

arany%  83% 89% 78% 89% 6%% 71% 85% 96%




Forrasok

» SOrf6zés Otthon Egyszerlien (2016)
e Hamarosan a www.elsosor.hu oldalon online is elérheto

* BJCP:
* https://www.bjcp.org/docs/OffFlavorFlash.pdf

* Aroxa:
* https://www.aroxa.com/beer

e John Palmer's How to Brew:

* http://howtobrew.com/book/section-4/is-my-beer-ruined/common-
off-flavors



http://www.elsosor.hu/

K6szOonom a figyelmet
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 Elérhet6ségek

* Email: wrieQ1l@gmail.com
* Prezi letoltése: www.elsosor.hu
* Facebook: https://www.facebook.com/groups/elsosor
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