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Elozo alkalom ismetlese

2016. november 6.

9:00 0:10 Rovid ismetles. Hol tartunk?

9:10 0:20 iztesztek eredményeinek
kiosztasa, megbeszeéles, statisztikak

9:30 0:50 Sor izhibak Il.
0:20 0:10 AROXA II.
0:30 0:30 AROXA II.
1:00 0:50 21B. Specialty IPA

1:50 0:50 Specialty IPA kostolas,
pontozolap kitoltese

12:40 0:10 Zaras

elmelet

elmelet
gyakorlat
teszt
elmelet

gyakorlat
elmélet



Mai nap programja

2016. november 19.

9:00 0:10 Ismetles

9:10 0:10 AROXA Il

9:20 0:30 AROXA III.

9:50 0:10 BJCP Kuyt

10:00 0:20 Kuyt kostolas, pontozolap kitoltese
10:20 0:50 Sor izhibak lIl.

| 1:10 0:20 24C. Biére de Garde

| 1:30 0:30 Biere de Garde kostolasa,
pontozolap kitoltese

12:00 0:10 Zaras

elmelet
teszt
gyakorlat
elmelet
gyakorlat
elmelet
elmelet

gyakorlat
elmélet



. Elozo alkalom tesztjeinek eredmenyei

Etil- Acet- Oro ]
! | Diacetil i DMS fényiz koromIaI,<k fenolos fémes
hexanoat aldehid lemoso
hibas 8 5 10 5 15 14 7 2
jo 38 41 36 41 33 34 41 46
arany%.  83% 89% 78% 89% 69% 71% 85% 96%

Akik eddig minden akadalyt maximumon

vettek: Bakos Levente Magyar Zoltan
Balkanyi Péter Mezei Krisztian
Ban Alpar Sajgo Almos
Beke Andras Torés Istvan

Dr. Hegyesdi Katalin Zsofia

Gratulalunk!
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Sorbiralatok

illat%

==a—=Balkinyi Péter

White IPA
Black Diamond White Witch

Borbiré Andrds
Csepregi Andras
=== Fehér |anos
e D1, Hegyesdi Katalin
Zsofia

e Horviith Zsolt

Juhdsz-Nagy Péter

e Mardz Endre

Négyesi Balint

Osvith Istvdn

Paulus Marcell

§ Togyi Baldzs

Tords Istvan

korty% "%

—:—étlag



., | Sorbiralatok
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illat%

BI"OWI'I IPA IOO%- ol g Arr Péter
90% -

Rogue Farms Fresh Roast

e Beke Andrrds

s K 0C525lij52KI Gabor

Ossz% x megj7%

e [0S JdN0S

Léndrt Szabolcs

s Magyar Zoltan

Sajgé Almos

Schmeiszer Krisztian

korty% %

—:—étlag
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i Bin Alpar

e Barla Roland

=== Boldis Gergely

=g Katona Andrea

=g Marafké Mark

Mezei Krisztidn

Madly Mark

Nagy Viktor

Németh Tibor

Pupp Csaba

—+— Vigh Divid

—étlag
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Sorbiralatok

illat%

e Bajkai Marianna

Black IPA
Buxton Imperial Black

=i Bakos Levente

e Bir 6 | Ozsef

=BG le Baldzs
Katzler Balazs

Kovacs Jozsef

—— Kiirthy Andrds

Molndr Rébert

Siska Mdrton

Szappanos Kristof

Takdcs Péter

korty% 7%

—étlag



AROXA llI.

Mi lesz ma!?



Beer essentials kit
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Acetaldehid
Malatas-kekszes
Diacetil

DMS
Etil-acetat
Etil-hexanoat
Fémes
Komldolaj
lzoamil-acetat
Merkaptan
Fényiz
Fenolos

acetaldehyde
2-acetyl pyridine
2,3-butanedione
dimethyl sulphide
ethyl acetate
ethyl hexanoate
ferrous sulphate
hop oil extract
isoamyl acetate
methanethiol
3-methyl-2-butene- | -thiol
4-vinyl guaiacol

mint a diszperzids festék, vagy a zold alma
mint a vildgos arpamalata, vagy a malatapor
mint vaj, vagy vajas pattogatott kukorica
mint édeskukorica, vagy paradicsomszdsz
mint a koromlakklemoso

mint az alma vagy anizs

mint a tinta, vagy vér

mint a komlds ale

mint a banan vagy korte

mint a csatorna, vagy a rothadé szemét
mint a borz, vagy a frissen f6z6tt kavé
mint a szegfliszeg, vagy buzasor
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sor
2-acetil-piridin

VIZSGALAT

OSSZETEVESZTHETOSEG

Anélkiil, hogy lefednénk a poharat,
forgassuk meg a sort, hogy
felszabaditsuk az aromdkat. Roviden,
egyszer szagoljunk bele. Ha szitkséges,
ismételjitk meg.

1ZKUSZOB

« Natrium-bikarbonat
* [zobutir-aldehid
* Benzaldehid

FONTOSSAG

60 pg/l

EREDET

Egy a sok keletkezd vegyiilet koziil
amaldta aszaldsa kozben. Azilyen fzek
sokkal feltlinbb olyan séroknél,
amelyek savas takaritdszerekkel
szennyezettek,

A
S o
5 o
2 Q00
- 00000
3 0000000

Minden drpamalatabél késziilt sorben
elSfordul. Elvért {z sok lagaerben, ale-

ben és stout-ban. Meghatdrozo ize sok
lagernek és ale-nek.

MEGJEGYZESEK

FLAVOUR THRESHOLD

2-acetil-piridin egy a sok vegyiilet
koziil, ami felel8s a szdmos malata
karakter kialakitisaért.

H,C

Malatas,
kekszes

‘mintavilagos

arpamalata,vagy
maldtapor

WWW.aroxa.com
araxa@cara-online.com

©2011 CARA TECHNOLOGY LTD
RANDALLS ROAD
LEATHERHEAD, SURREY

KT22 7RY, UK

aroxa

™
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koml¢ olaj kivonat

VIZSGALAT

OSSZETEVESZTHETOSEG

Anélkiil, hogy lefednénk a poharat,
forgassuk meg a sort, hogy
felszabaditsuk az aromékat.
Réviden, egyszer szagoljunk bele.
Ha sziikséges, ismételjiik meg.

1ZKUSZOB

* Komlékivonat
* Geraniol
* 4-vinil-gvajakol

FONTOSSAG

250 pg/l

EREDET

Komléolajat a f6z8hazban, az
erjesztés sordn és az erjesztést
kovetSen is lehetséges a sorhoz adni.
Azizintenzitasa és jellege a
felhasznalt komlészarmazéktol és a
sorfézés modjatdl egyardnt fiigg.

A
_ o
S o
E 000
2 00000
2 0000000
| 000000000

FLAVOUR THRESHOLD

Bizonyos kiilonleges ale-ek karaktere

komléolaj hozzdaddsdval alakitaté ki.

Kilonféle komléfajtik kitlonféle
sorokben val6 haszndlatdval szdmos
komléizjelleg-kombindcié hozhaté
létre.

MEGJEGYZESEK

Nem szdmit a hagyoményos
értelemben vett referenciaetalonok
kozé, mivel ize szimos Osszetevd
bonyolult, természetes alapt
keverékeként all elé.

*mint komlos

ale”

WWW.aroxa.com
araxa@cara-online.com

©2011 CARA TECHNOLOGY LTD
RANDALLS ROAD
LEATHERHEAD, SURREY

KT22 7RY, UK

™

aroxa
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SOr
izoamil-acetat

OSSZETEVESZTHETOSEG

VIZSGALAT

[zoamil-

Fedjiik le a poharat a keziinkkel, s Etil-hexanodt

forgassuk meg a sort, hogy e Etil-acetat r

felszabaditsuk az aromékat. Hosszan, o Etil-butirat a C e t a t

egyszer szagoljunk bele. Ha sziikséges,

ismételjiik meg. FONTOSSAG . .

1ZKUSZOB Minden sorben jelen van, de mint b?‘in. EEIl ’

1.1 mg/l jelent8sen eltérd koncentracidkban. H,C O CH, va g 7 ko rtes
Bizonyos lagerek és ale-ek izében \r\/ \'r - k "

EREDET kulcsszerepet jatszik. A német stilusi CH 0O CuKoOrKa

Ale- és lageréleszték egyardnt termelik  buzasorokben izkarektere tipikusnak i

az erjedés sordn. Mennyisége a cefre szdmit.

Osszetételétdl, azalkalmazott

éleszttfajtol és az erjesztési MEGJEGYZESEK
korilményektd] is fligg. A s0r érése sordn, killonosen
palackozva, hamar eltiinik, a
i frissességérzet csokkenését vonva
_ maga utan.
3 o \
= ‘
5 o
WWW. aroxa.com Ll
% @ @ @ aroxa@car a-online .com
(a8 s
2 LOO ©2011 CARA TECHNOLOGY LTD
QOOOO RANDALLS ROAD
- LEATHERHEAD, SURREY
FLAVOUR THRESHOLD K122 7RY, UK QroXaQ
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metantiol

VIZSGALAT

OSSZETEVESZTHETOSEG

Anélkiil, hogy lefednénk a poharat,
forgassuk meg a sort, hogy
felszabaditsuk az aromékat.
Réviden, egyszer szagoljunk bele.
Ha szilkséges, ismételjiik meg.
1ZKUSZOR

1.5 pg/l

EREDET

Az éleszté autolizisével keletkezik az
erjesztés végén, vagy az érlelés sordn.
Keletkezhet még a hideg komlézds
sordn, vagy bakteridlis szaporodés
miatt.

P
L

@
@

Q00
OO000
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DD D e D4

% POPULATION

FLAVOUR THRESHOLD

s FEtantiol
* Dimetil-triszulfid

¢ Kén-dioxid

FONTOSSAG

A kénes iz/aroma kialakitasdnak egyik
vegylilete. Bizonyos mértékig minden
tipus sérben elfordul. Izhiba,
amikor tilsilyba keril.

MEGJEGYZESEK

Meténtiol a legfontosabb sorben
eléfordulé tiol. Mas tiolok hasonlé
fzjegyeket adnak apr6bb
kiilonbségekkel.

99

Csatornaiz

"mint a csatorna,
vagy a rothadé

szemét”

WWW. aroxa.com ™
aroxa@car a-online com

®2011 CARA TECHNOLOGY LTD
RANDALLS ROAD
LEATHERHEAD, SURREY

K122 7RY, UK QroXQ



Teszt eredmeny

* | — merkaptan (csatornaiz)
» 2 — malatas-kekszes

e 3 — izoamil-acetat

* 4 — komloolaj



Kuyt (Koyt, Kuit)

A kuyt egy holland felsGerjesztésl sor, szine az aranytol a rézszinuig terjed. Kis zavarossag,
pl. hideg para (chill haze) megengedett. lllataban a gabonas, malatas és kenyérszeri aromak
a meghatarozoak.A komld aroma, melyet a nemes, vagy egyéb hagyomanyos europai
komldk adnak, a nagyon gyengétol gyengéig terjed. Jellegzetes karaktere a minimum 45%-
ban hasznalt zabmalatabol, 20% buzamalatabdl és a maradék részt kitevo vilagos malatabol
szarmazik. Nagyon gyenge vagy gyenge nemes vagy egyéb hagyomanyos europai komlos iz
érezhet6.Az érezhetd komlo keserliség jellemzoen kozepesen alacsony, vagy kozepes
szint(. Eszterek alacsony szinten eléfordulhatnak. A diacetil igen alacsony szinten még
elfogadhato. Nem érezheto savanyusag, sem az édes, kukoricas aromaju DMS (dimetil-
szulfid).Vékony vagy kozepesen testes sor.

Torténelem:A sortipus Hollandiaban, az 1400-tol 1550-ig volt népszerd.

Eredeti fajsuly (°Plato) 1.050-1.080 (12.4-19.3 °Plato)

Végsa fajsuly (°Plato) 1.006-1.015 (1.5-3.7 °Plato)

Alkohol tartalom sulyszazalék (tomegszazalék) 3.8%-6.3% (4.7%-7.9%)
Kesertség (IBU) 25-35

Szin SRM (EBC) 5-12.5 (10-25 EBC)



Jopen Frans Hals Kuitbeer

COMMERCIAL DESCRIPTION

The Frans Hals Museum is celebrating 100 years and in honor of
this occasion was in 2013 in Haarlem named Frans Hals year. Jopen
course can not be missing in this special year in Haarlem Frans Hals
beer. Jopen named her calf Beer at this famous Haarlem painter.
Earlier we mentioned our Weizen to Malle Babbe, the lady who
was immortalized by Frans Hals at one of his paintings. Malt on
germination floor, this top-fermented beer is soft, fresh tones of
oats and wheat (especially for the Frans Hals Beer selected, see
photos) and a distinctive hop bitterness. The beer is bottled
unfiltered. Spawn Beer is a historic Dutch beer brewed in the
Middle Ages include in Haarlem.The beer is brewed from three
cereals; oats (minimum 45%), wheat and barley. It was the
forerunner of the Hoppenbier that since 1501 came on.The Dutch
brewers have been challenged by the CNB (Campaign Dutch Beer
Styles) to redisplay the forgotten Dutch beer culture to the public,
by re brewing this ancient beer style.



Biere de Garde

Osszbenyomas: MeglehetSsen erods, malata hangsulyos, lagerezett kisipari sor; egy sor, a szinének
megfelel6 malatas iz vilaggal. Mindegyik tipus malatas, mégis szaraz, tiszta iz és sima karakter jellemzi.

lllat: Kiemelkedé malatas édesség, gyakran osszetett, enyhétol mérsékeltig terjedo gazdag piritos-
kenyeres, malatas karakter jellemzi. Legfeljebb kevés komloillat (enyhén fliszeres, borsos,
gyogynovényes). A vilagosabb valtozatok még mindig malatasak, am hianyoznak beldliik a gazdag, mély
aromak, és egy kicsit komlésabbak is lehetnek. Altalanossagban eléggé tiszta, habar ahogy a sér héfoka
melegszik, az erosebb valtozatoknak lehet egy konnyed, fliszeres alkoholos belitése.

Megjelenés: Harom fo fajtaja létezik (szokés sarga, borostyan és barna), tehat a szine a faké arany
sargatol a voroses bronzon keresztil a gesztenyebarnaig barmilyen lehet. Lehet tokéletes tiszta és
attetszo is, de akar zavaros is, hiszen alapvetden egy szlretlen sorrdl van szé. Formas, altalaban fehér
vagy tort fehér (valtozik a sor szinével egylitt) habkorona jellemzi, atlagos habtartossaggal.

iz: Kozepestdl magas malatis izek jellemzik, melyek gyakran gazdag pirit6s, kekszes, tejkaramella-szeri
vagy karamelles édességgel egészilnek ki. Ezek a malatas izek a sor szinével azonosan valtoznak.
Alacsonytol mérsékelt észteres és alkoholos izek jelenhetnek meg. A kozepestdl alacsony keserdlség
hozzajarul az egyensuly kialakitasahoz, amely inkabb a malatas jegyek felé tolodik el. A sotétebb
verzioknak nagyobb kezdeti malatas-édes benyomasa van a pale verzidkhoz képest, de a kortyérzete és
a befejezése mindnek malatasnak kell lennie. A malatas iz egészen a korty végéig kitart, a befejezés
kozepesen szaraztol a szarazig terjed, de sohasem émelyité/megterhelS. Alacsonytdl az alig érezhetdig
terjedd komld aroma jellemzi (amely akar az éleszto munkajanak is betudhatd). Lesimult, lageres
karakteri, még akkor is, ha fels6 erjesztésii élesztovel készilt. A sor szinének megfelel6, malatas utoiz
jellemzi, enyhén szaraz és konnyed alkoholos befejezéssel.
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Biere de Garde

Kortyérzet: Kozepesen/kozepesen-gyengén (vékony) testes ital, gyakran sima, barsonyos érintéssel. Mérsékelttdl magas
szénsavassag jellemzi. Mérsékelt alkoholos melegség jellemzi; de nagyon lagy, nem lehet éget6 vagy forro.

Megjegyzések: Harom f6 fajtaja létezik: a barna (brune), a szokéssarga (blonde) és a borostyanszinii (ambrée). Amig a
sotétebb valtozatokban hangsulyosabb a malata, addig a vilagosabbakban tobb komlo iz érezhetd (bar ekkor is malatas
jellegli). A hozza kozel allé ugynevezett Biére de Mars, amely annyit tesz, hogy marciusban (Mars) fozték; altalaban
»azonnali” fogyasztasra termett, nem pedig érlelésre.A higulasi arany altalaban 80-85%-os. Létezik néhany testesebb fajta,
de igen ritka. Az id6 és az oxidacio az import termékekben gyakran noveli a gyimolcsos, karamelles izeket és dugoizd,
dohos jegyeket ad hozza; ezek mind a nem megfelel6 kezelés jelei és nem a sorstilus sajatjai.

Torténelem:A neve sz6 szerint azt jelenti:,,sor megtartasra vagy aszokolasra”. A hagyomanyos kisipari ale észak-
Franciaorszagban készil kora tavasszal, és hideg pincékben taroljak, hogy aztan melegebb idoben fogyaszthassak. Manapsag
mar egész évben késziil.

Jellemzok/osszetevok: A kiilonbozé irodalmakban altalaban leirt ,,picés” karakter inkabb a rosszul kezelt, kereskedelmi
export termékek velejardja, mint a friss, autentikus termékeké. A kereskedelmi verziok kissé penészes karaktere a parafa
dugotol és/vagy az oxidaciotol eredeztethetd, melyet tévesen ,,dohosnak” vagy ,,pince-szeriinek” definialtak. Az alapmalata
hasznalata fugg az elérni kivant szintdl, de rendszerint pale, mincheni, vagy bécsi tipusut hasznalnak. A sotétebb verzioknak
gazdagabb, malatas osszetettséget és édességet kap a kristalymalataknak koszonhetoen. Némi cukrot hasznalhatnak az izek
fokozasanak és a szaraz befejezés biztositasanak érdekében.Also, vagy felsoerjesztésii élesztot is hasznalhatnak és mindig
alacsony hémérsékleten tartjak a sort, melyet hosszadalmas hideg aszokolas kovet. Fuves, gyogynovényes vagy fliszeres
Europai komlok jellemzik.

Stilus 0sszehasonlitas: A Belga Saison stilusbol eredeztethetd, azzal a f6 kiilonbséggel, hogy a Biére de Garde egy
kerekebb, gazdagabb, malata kozpontu sor, melybdl hianyzik a Saison fiiszeres, kesernyés karaktere.

Nevezési utasitasok: A nevezonek meg kell jelolnie a biére de garde tipusat (szinét): szokés sarga, borostyan vagy barna.
Ha a szin nincs meghatarozva, a biranak meg kell kisérelnie értékelni a sort megfigyelései és a sor szinéhez ill6 malata iz-
egyensuly alapjan.

Alap statisztikak: OG: 1.060 — 1.080 IBUs: 18 -28 FG: 1.008 - 1.016 SRM: 6-19 ABV: 6.0-8.5%

Kereskedelmi példak: Ch’Ti (brown and blond), Jenlain (amber and blond), La Choulette (all 3 versions), St. Amand (brown),
Saint Sylvestre 3 Monts (blond), Russian River Perdition

Tagek: high-strength, pale-color, amber-color, any- fermentation, lagered, western-europe, traditional-style, amber-ale-family,
malty



2= A biralati rendszer & az ertékelolap

A szoveges ertekelésnek tartalmaznia kell:

* Az érzékszervi tulajdonsagok teljes leirasat €s azok viszonyulasat a stilus
leirasahoz.

* Olyan megjegyzéseket, amik épito jellegliek és tukrozik a fozési,
erjesztési, palackozasi és kezelési folyamatokban lévo jartassagunkat.

* Arra vonatkozo informaciokat, hogy a nevezé miképpen javithatja a
nevezett sorét.

* Epito visszajelzést és batoritast a versenyzonek.

A szoveges ertekelés NE tartalmazza:

* Feltételezéseket a fozési eljarasra vagy alkotokra, anélkul, hogy ugy
kezdenénk a mondatot: ,,Ha ...-t hasznaltad...” vagy ,,Hasznailtil-e ... ?

» Megfeddo, udvariatlan és/vagy hamis megjegyzéseket.



Milyen soroket kostolunk ma?

* Jopen Frans Hals Kuitbier 33c|

e La Choulette Ambreée 75l

* 3 Monts /5 cl
* Cuvee Des Jonquilles 75 cl



Pontozédlap

II. Hazisorf6zék Nemzetkozi Versenye

| Pontozé neve:

| Pontozé email cime:
Alkategoria neve

| BJCP azonosito:

llat
izhibak, mellékizek (megjeldlends)

Kategoria #: Alkategéria (a-f): __ Sorszam #

112

Megjegyzések a malataval, komiaval, élesztivel és egyéb ilatanyagokkal kapcsolatban

0 Acetaldehid - Z5ldalma-szerdi iz, illat.

0 Alkoholos — Illatiban és {zében is érezni az

alkoholt, tgynevezett alkohol-melegséget
tapasztalunk.

1 Csersavas, fanyar — Durva, fanyar iz ami

dsszehlizza a szankat. Til szaraz utoiz. Durva,

nyers gabonas izek, tanninok. Megjelenés

aiegy 507 szinével,

1 Diacetil — Vajas, tejkaramellas, “mikros™
pattogatott kukoricédra hasonlité iz €s aroma.

. habjaval

0 DMS (dimetil szulfid) - Fott vagy konzerves

kukoricara hasonlitd, édeskés iz és illat.

1 Dohos — Romlott, dohos, penészes izek és illatok.
0 Elesztés — Kenyeres, kénes, élesztos illatok,

izek.

0 Eszteres — Eszterek keltette iz, illat
(gyiimélesds, rozsas)

0 Fenolos — Fiiszeres (szekfilszeg, bors), fil
milanyag ésvagy gydgyszeres izek, illatok.

O Fényiz — Egett autogumi, grény.

iz

120

Megjegyzések a malataval, a komiéval, az erjedés melléktermékeivel, a sor egyenstlyaval, utdizével és egyéb
izkomponenseivel kapcsolatban

Q Fii — A frissen vagott fii vagy a z6ld falevelek

illata, ize.
0 Fémiz — On, réz, vas, fémpénz.
Qo es — M bb szénldnct alkoholok

(kozmaolaj) izei ¢s illatal. Acetonra és kirdmlakk

lemosora emlékeztetd illatok.
0 Oxidaciéo — Dohos, boros, sherrys, papiros

Kortyérzet 15
vagy dzott kartonpapir jellegii iz és illat. Testesség, lkohol-mel sth..
0 Savanyi, ecetes — Fanyar iz és illat. Lehet tejsav
baktérium okozta éles, tiszta savanylsag vagy
pedig ecetes jellegi.
0 Kénes - Zaptojas vagy égo gyufa illata.
0 Nivényi — Fott, konzerv vagy rothadé ndvényi
izek és illatok (kaposzta, hagyma, zeller,
sparga stb...)
Osszbenyomés 110
Vélemyénylnk a s6rmél, tandcsok, Javaslatok a sorfdzG szaméra
Osszpontszam: 150

[Szenzicios  (45-50) i kozé tartazik
Nagyszerii  (38-44) aprobh médositasokat igényel. Klasszikus példaja
Nagyon jo  (30-77)
Jé (21-29) tljlj’\:::);:mul. atipus v Hibatlan
Még ihaté  (14-20)  Hibis és fobb tipusbeli clténésci vannak. Kellemetlen,
Problémis  (0-13) Komoly hibdi vannak, az ihatdsag hatarat sirolia A receptiét is kérném!

Mennyiben felel meg tipusanak?
o o o oo
Technikai megvalositis
o o o o o
Még egyet?
Q O O o Q9

Nem felel meg
Komoly hibai vannak

Kaszonom, ez is elég volt...




Hogyan biraljunk sort?

Toltsd fel a szuikséges informacidkat az értékeld tablazat
fejlecebe.

Korkoros mozdulatokkal keverd meg a sort a poharban. Azonnal
szagolj bele a poharba, igy az osszes illatot el tudod kapni.
Hosszan, melyen szivd be, vagy roviden, keveseket szippants.
Amelyikkel jobban meg tudod allapitani az illatokat. Csak az a
fontos, hogy legyel kovetkezetes, minden sornél ugyanugy jarij el.

Ird le a kezdeti eszlelt illatokat. Figyelj oda minden szempontra:
malata, komlok, eészterek és mas izek. Bizonyosodj meg rola, hogy
bizonyos jellemzdk erezhetdk (vagy a hianyuk), amik a stilushoz
tartoznak. Pl. Német buzasornek banan észter és szegfliszeg
fenolos jelleglinek kell lennie.

Menj tovabb a megjelenésre: figyeld meg a sor szinet; probald
meg megfogalmazni a szinét (arany, sarga, barna, rézszind, fekete,
stb.) es vesd Ossze a stilus elvarasaival. Figyeld meg a sor
tisztasagat: felhSs, zavaros, tiszta, gyongyozo, opalos. smet, mit ir
elo a stilus? Véglil figyeld meg a habot: szin, buborékok mérete,
tartossag. Sokaig megmarad, vagy hamar osszeesik!?
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Hogyan biraljunk sort?

Most kostold meg a sort. El6szor szerezz benyomast az elso
kortybol, majd hagyd, hogy elid6zzon a szadban, mielott lenyeled.
Figyeld meg a befejezést (amint nyeled) és az utoizt (néhany
masodperccel késobb). Figyelj oda a szempontokra: malata,
komlo, erjedés jellemzoi, egyensuly, befejezés/utdiz és egyéb iz
jellemzo. Az izeken beliil probald meghatarozni a malata, a
komlok, az eszterek (ha van) tipusat.Vedd észre a DMS, diacetil,
vagy mas jellemzok, mint oxidacio, savanyusag, édesség,
oldoszeres iz, stb. jelenletet, vagy hianyat. Ha jelen vannak,
kellenek-e, hogy legyenek? Figyeld meg az egyensulyt az elejetdl a
végeig, egészen az utoizig. A legjobb sorok vegig egyensulyban
maradnak.

Menj tovabb a kortyeérzetre; vizsgald meg a sor testesseget
(vekony, vizes, kozepes, telt, vastag), a szén-dioxid mennyiseget, az
alkoholmelegseget, fanyarsagot, vagy egyeb erzetet. Bizonyosod]
meg rola, hogy a tulajdonsag a stilusnak sajatossaga-e.

Az osszbenyomas részben add meg az altalanos véleményedet a
sorrol.



Hogyan biraljunk sort?

» Szamos fontos dolog van, amit az egész biralat soran eszben kell
tartani. El6szor is probald elkerulni a negativ vélemenyeket.
Magadban a sor pozitiv tulajdonsagait hangsulyozd, meg akkor is, ha
szornyl a sor.

* A pontozasra két fo6 modszer van: felulrdl lefel€, vagy az alulrol
felfelé. A feliilrdl lefelé azt jelenti, hogy eloszor eldontod, hogy mi a
sOr osszpontszama, majd az egyes szekciokat annak megfeleloen
pontozod, hogy kijojjon az 6sszpontszam.Az alulrol felfele
modszernél a szekciok pontszamait dontod el eloszor és a
végeredmeényt egyszerien osszeadod. Barmelyik modszert
valasztod is, a pontszamnak a velemenyedet kell tukroznie.

* A pontozolapnak teljes egészeben kitoltottnek, befejezettnek kell
lenni.

* Vegul, de nem utolsosorban, egy jo sorértéekelesnek az erzekszervi
tulajdonsagokon kell alapulnia. A biralat alatt tartsd meg a
velemenyedet magadnak, es gy biralj, hogy a vélemenyedet
barmikor meg tudd vedeni.



Utolso alkalom programja

2016.december 3.

9:00 0:40 Ismetles, osszefoglalas elmelet

9:40 0:40 BJCP ismetles, osszefoglalas elmelet
0:20 0:30 Verseny ismetles, pontozolap kitoltese elmelet
0:50 0:30 Izteszttek, AROXA ismétlés elmelet
1:20 0:50 iztesztek (1. alap; Il. AROXA) vizsga
2:10 0:30 Verseny stilusok ismetlese, osszefoglalasa elmeélet
2:40 0:50Vizsga (teszt, kifejto, sor biralat) vizsga
3:30 0:10 Zaras, osszegzes, visszajelzes gyakorlat



Koszonom a figyelmet!
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