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Elozo alkalom ismetlese

2016. oktober 8.
* 9:00 0:10 Bevezetes. Miert is vagyunk itt? elmelet
o 9:10 0:20 Erzékszervi felismerés alapjai elmeélet
e 9:30 0:20 Alap izek, szinek elmelet
* 9:50 0:30 Alap szin és iz teszt |.

(eredmeny és kiertekelés kov. alkalom) teszt

10:20 0:20 AROXA; Mi ez, hogy mukodik? Tartalom. elmélet
10:40 0:30 BJCP - Mire jo? Miért ezt valasztottuk!?

(2008 es 2015 is) elmélet
e 11:10 0:10Verseny stilusok (csak felsorolas) elmélet
* 11:20 0:30 31 A.Alternativ gabonabol fozott sorok  elmélet
» 11:50 0:20 Koleses sor kostolas, biralat gyakorlat

* 12:10 0:10 A nap zarasa elmélet



Mai nap programija

2016. oktober 22.
e 9:00 0:10 Ismétlés az elso alkalomrol elmélet
e 9:10 0:20 El6z6 izteszt eredmenyeinek

kiosztasa, megvitatas gyakorlat
* 9:30 0:30 Alap izteszt Il.

(szukseég szerint szinteszt ismétles is) teszt
e 10:00 0:50 Sor izhibak I. elmélet
* 10:50 0:10 AROXA I. (els6 4 iz probaja) teszt
* 11:00 0:30 AROXA I. (els6 4 iz probaja) gyakorlat
e 11:30 0:20 23A. Berliner Weisse elmelet
e 11:50 0:20 BJCP pontozas modszertana, jellemzések elmélet
e 12:10 0:30 Berliner Weisse kostolas, pontozas gyakorlat

12:40 0:10 A nap zarasa elmelet



Elozo alkalom tesztjeinek eredmenyei

» Szinsorozatok tesztjei folytatodnak masodik
alkalommal is

¢ Ishihara — 49 teszt eredmény — 3 nem sikerult

o |zfelismeres:

49 teszt
30 hibatlan (~60%)
Atlag pontszam 8,9 (10)

Aki hibatlan mehet a dupla higitasra, akinek
hibaja volt, meg egyszer az eredeti
koncentraciok



Koleses sor biralati osszegzese
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e Ambruzs Péter
el Arr Péter
gy Bajkai Marianna
empmm Bakos Levente
ey Balkanyi Péter
e Ban Alpdr
e Barla Roland
s Beke Andras
e Bir¢ JOzsef
e Bo|dis Gergely
e==fil== Borbiré Andrds
Bole Balazs
eyt Csepregi Andrds
Fehér Janos
e=@== Dr. Hegyesdi Katalin Zséfia
@ Horvath Zsolt
s |uhdsz-Nagy Péter
Katzler Baldzs
@ Kocsaslijszki Gabor
Kocsis Janos
e KOVACS IStvan
e KOVECS JOzsef
e Kiirthy Andras
Lénart Szabolcs
emmjmm |\|agyar Zoltan
Marafké Mark
Maréz Endre
e \ezei Krisztidn
Mikola Tamas
Modly Mark
Molnar Rébert
Nagy Andras
Nagy Viktor
emjmm Négyesi Balint
Nemes Anita
Németh Gébor
Németh Tibor
Osvath Istvan
Paulus Marcell
Pupp Csaba
Ruszkai Tamas
Sajgé Almos
Schmeiszer Krisztian
Siska Marton
Szappanos Kristof
Takécs Adam
Takacs Péter
Togyi Balazs
Tor6s Istvan
Vigh David
e tlag




Alap izek, szinek |l.
Teszt

Gyakorlati tanacsok

Oldatok kostolasa

* Vizsgalando oldatot jol szét kell teriteni a nyelv egész feliiletén
» Legalabb 2-3 masodpercig a szajban kell tartani
e Minimum 15 masodperc szlnetet kell tartani a mintak kozott

« Keserl iz felismeréshez a mintat altalaban le kell nyelni, hogy
eljusson a nyelvgydkhoz

* Minta jellegétdl fuggben kell6 idbt kell hagyni a mintak kozott



\(\‘11] s 611',,
9
ey

&

Izteszt

* 10 vizes oldat
» 5 alap iz, plusz viz (neutralis)

Ezekrol ne feledkezz meg!

» Biralat elott minimum fél oraval mar ne gyuijts ra!
» Biralatok kozott szajiz semlegesitéserol ne feledkezz el!

| == » Biralat elott ne hasznalj tul eros parfumot, mert zavarhatja az
erzekszervek mukodeset!

» Betegség, akar csak egy meghiilés is, valtoztat az izérzet érzeékeléseén!

* Biralé a masikat sajat véleményével nem befolyasolja, tehat
biralat soran csak akkor kozli hangosan a véleményét, ha
mar a biralatnak vége, vagy a biralat kozosen torténik.




Sor izhibak eredet szerint

» Alapanyagok

» Fozo eszkozok

* Viz

» Cefrezes

o Komloforralas

» Hideg oldali higienia
* Fermentacio

» Palackozas

e Tarolas



Sor izhibak csoportositasa

 Alapanyagbol eredo
 Technologiai hiba

* Higieniai hiba

e Stilus problemak



AROXA |.

Mi lesz ma!?
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Korabbi aromakeszlet

Beer UNO kit

1 Diacetil 2,3-butanedione mint vaj, vagy vajas pattogatott kukorica
2 DMS dimethyl sulphide mint édeskukorica, vagy paradicsomszdsz
3 Fémes ferrous sulphate mint a tinta, vagy vér

4  Komldolaj hop oil extract mint a komlds ale

5 Kén-hidrogén hydrogen sulphide mint a f6tt, vagy zaptojas

6 lzoamil-acetat isoamyl acetate mint a banan vagy korte

7 Fényiz 3-methyl-2-butene-1-thiol mint a borz, vagy a frissen f6z6tt kavé

8 Kartonos trans-2-nonenal mint a kartonpapir, vagy oxidalt sor

9 Must 2,4,6-trichloroanisole mint a dugos bor, vagy a nedves pince
10 Fenolos 4-vinyl guaiacol mint a szegfliszeg, vagy buzasor




Beer essentials kit

2016-ban

rendelt keszlet

OO NOULL B WDN B

Acetaldehid
Malatas-kekszes
Diacetil

DMS

Etil-acetat
Etil-hexanoat
Fémes
Komloolaj
lzoamil-acetat

10 Merkaptan
11 Fényiz
12 Fenolos

acetaldehyde
2-acetyl pyridine
2,3-butanedione

dimethyl sulphide

ethyl acetate
ethyl hexanoate
ferrous sulphate
hop oil extract
isoamyl acetate
methanethiol

3-methyl-2-butene- | -thiol

4-vinyl guaiacol

mint a diszperzids festék, vagy a zold alma
mint a vildgos arpamalata, vagy a malatapor
mint vaj, vagy vajas pattogatott kukorica
mint édeskukorica, vagy paradicsomszdsz
mint a koromlakklemosé

mint az alma vagy anizs

mint a tinta, vagy vér

mint a komlés ale

mint a banan vagy korte

mint a csatorna, vagy a rothadd szemét
mint a borz, vagy a frissen f6z6tt kavé

mint a szegf(iszeg, vagy buzasor




Beer essentials kit

. alkalommal tesztelt —
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Acetaldehid
Malatas-kekszes
Diacetil
DMS
Etil-acetat
Etil-hexanoat
Fémes
Komldolaj
lzoamil-acetat
10 Merkaptan
11 Fényiz

12 Fenolos
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acetaldehyde
2-acetyl pyridine
2,3-butanedione
dimethyl sulphide
ethyl acetate
ethyl hexanoate
ferrous sulphate
hop oil extract
isoamyl acetate
methanethiol
3-methyl-2-butene- | -thiol
4-vinyl guaiacol

mint a diszperzids festék, vagy a zold alma
mint a vilagos arpamalata, vagy a malatapor
mint vaj, vagy vajas pattogatott kukorica
mint édeskukorica, vagy paradicsomszosz
mint a kdromlakklemosé

mint az alma vagy anizs

mint a tinta, vagy vér

mint a komlds ale

mint a banan vagy korte

mint a csatorna, vagy a rothadd szemét
mint a borz, vagy a frissen f6zott kavé
mint a szegfliszeg, vagy buzasor
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acetaldehyde

VIZSGALAT

OSSZETEVESZTHETO

Fedjlik le a poharat a keztinklkel,
forgassuk meg a sort, hogy felszaba-
ditsuk az aromdkat. Hosszan, egyszer
szagoljurk bele. Ha sziikséges, ismétel-
jitk meg.

+ [til-hexanoat
® 2.4.6-Trikléraniszol
® cis-3-Hexenol

FONTOSSAG

Acetal-
dehyde

7RTISZER Minden sérben jelen van. Néhdny e :

5 g/l sortipus karakterisztikus jellemzdie, Ilke emU|SIOn
? pl. Biére de Garde (Francia vidéki ir

EREDET sor). Mellékizt ad magasabb le nT or green

Az deszté termeli fermentacié
alatt. Fermentacids problémakat
mutat és gyenge oldott oxigén
kontrollt a palackozas alatt.
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FLAVOUR THRESHOLD

koncentracidban.

MEGIEGYZES

Az acetaldehid izhatasat leginkdbb a
kén-dioxid koncentracidja befolya-
solja a sorben. Kén-dioxid adagolis-
sal az acetaldehid ize elnyomhaté.

apples”

WWW. arxa.com
aroxa@cara-online.com

©2011 CARA TECHNOLOGY LTD
RANDALLS ROAD
LEATHERHEAD, SURREY

KT22 7RY, UK
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2,3-butanedione

VIZSGALAT

OSSZETEVESZTHETO

Anélkil, hogy lefednénk a poharat,
forgassuk meg a sort, hogy
felszabaditsuk az aromdkat.
Roéviden, egyszer szagoljunk bele.
Ha sziikséges, ismételjitk meg.
IZKUSZOB

10 — 40 pg/l

EREDET

Sérben egy elédvegyiiletbdl
képzodik, melyet az erjesztés soran az
élesztd hoz [étre. Tejsav baktériumos
fertézéstél is megjelenhet.

P

% POPULATION

* Vajsav
* Vanilia
¢ [zobutir-aldehid

FONTOSSAG

Bizonyos ale-ekben, stoutokban és
lagerekben pl. a pilseniben
kivanatos a jelenléte. Egyéb
lagerekben {zhibanak szdmit. A
sorfézdék nagy gondot felktetnek a
diacetiles iz korddban tartaséra.

MEGJEGYZES

A 2,3-butdn-dion egyike a sérben
eléfordul 6 két vicindlis diketonnak. A
diacetil pentdn-dionhoz mért ardnya
alkalmas jelzdszam a s6r bakteridlis
fertézottségének mérésére.
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Diacety!|

“like butter, or
butter popcorn”

WWW. aroxa.com
aroxa@cara-online.com

©2011 CARA TECHNOLOGY LTD
RANDALLS ROAD
LEATHERHEAD, SURREY

KT22 7RY, UK
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beer

dimethyl sulphide

VIZSGALAT

OSSZETEVESZTHETO

Anélkil, hogy lefednénk a poharat,
forgassuk meg a sort, hogy
felszabaditsuk az aromakat.
Roviden, egyszer szagoljunk bele.
Ha sziikséges, ismételjitk meg.
1ZKUSZOB

30 - 50 pg/

EREDET

A cefrézés, illetve - kisebb mértékben
- az erjesztés soran képzddik egy
maldtaeredet vegyiiletbdl.

f
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5 000
2 00000
1 0000000
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* Metil-ticacetat
e Etantiol
¢ Dimetil-triszulfid

FONTOSSAG

Bizonyos vilagos lagerekben és ale-
ekben kivanatos a jelenléte. Egyéb
sorokben fzhibanak szamit. Magas
szintje az erjedés alatt bekovetkezett
bakterialis fertézést jelez.

MEGIEGYZES

A dimetil-szulfid észlelését
befolyasolja az aromés alkoholok,
példaul a 2-feniletanol jelenléte a
strben.

FLAVOUR THRESHOLD

“like sweetcorn or
fomato sauce”

WWW.Ar0Xa.com
aroxa@cara-online com

©2011 CARA TECHNOLOGY LTD
RANDALLS ROAD
LEATHERHEAD, SURREY

KT22 7RY, UK
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beer

ethyl hexanoate

VIZSGALAT

OSSZETEVESZTHETCO

Fedjiik le a poharat a keziinkkel,
forgassuk meg a sort, hogy
felszabaditsuk az aromdkat. Hosszan,

egyszer szagoljunk bele. Ha sziikséges,

ismételjik meg.
IZKUSZOR

200 pa/l

EREDET

Ale és lager élesztd is termeli az
erjesztés alatt. A termelt mennyiség
fiigg a sorlé dsszetételétdl, az flesztd
torzstél és az erjedés korilményeitdl.

I
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< o
2 000
. S0
i 00000

* Acetaldehid
e Etil-butirat
* Geraniol

FONTOSSAG

Minden sérben jelen van. A
mennyiség sorril sdrre véltozik.
Meghatarozé izkialakité néhdny
lagerben és ale-ben.

MEGJEGYZES

FLAVOUR THRESHOLD

A folés mennyiségben keletkezett
etil-hexanoat a sorhaz gyenge
élesztdkezelésének fontos jelzdje.

Ethy!

hexan-

oatfe

“like apple or

anhiseed”

WWW. 3M0Xa.com
aroxa@cara-online.com

©2011 CARA TECHNOLOGY LTD:
RANDALLS ROAD
LEATHERHEAD, SURREY

KT22 7RY, UK

Qroxa
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Teszt eredmeny

* | — etil-hexanoat
» 2 — diaceti
» 3 — acetaldehid

¢ 4 — dimetil-szulfid




Berliner Weisse

Osszbenyomas: Egy nagyon vilagos, frissitd, alacsony alkoholtartalmiu német buzasor tiszta tejsavas
savanyusaggal és magas szénsavassaggal. A konnyl kenyértésztas jellegli malatassag tamogatja a savanyusagot,
ami nem tlnhet mesterségesnek.

lllat: Az éles savanyu karakter dominal (kozepestdl a kozepesen magasig terjedoen). Néha felvehet
mérsékelten gyimolcsos karaktert (gyakran citrusos, zoldalmas jegyeket).A gyumolcsosség az ido mulasaval
emelkedhet és lagy viragos karakter képzodhet. Nincs komldillat. A buza jelleg megjelenhet suletlen
kenyértészta illatként a frissebb sorokben; ami a savassaggal kombinalva kovaszos kenyér jelleget olthet.
Bizonyos tipusokban visszafogott Brettanomyces-szerl karaktere lehet.

Megjelenés: Nagyon vilagos, szalmaszer szine van. Atlatszhatosaga a tisztatol a némileg opalosig valtozhat.
Nagy, sird, gyorsan mulo fehér habja van. Nagyon szénsavas.

Iz: Tiszta tejsavas savassag dominal, mely viszonylag erds is lehet. Ezt kiegészitik tésztas, kenyeres, gabonas
izek, amik altalaban felfedezhetok. Komlokeserlség észrevehetetlen; a savanyusag biztositja az egyensulyt, nem
a felhasznalt komlok. Sohasem ecetes jellegl.Visszafogott citrusos-citromos vagy zoldalmas gyumolcsosség
megfigyelhetd. Nincs komloiz. Bizonyos tipusok visszafogott Brettanomyces-szeru jegyekkel rendelkeznek.

Kortyérzet: Vékony test. Magas szén-dioxidtartalom.Az alkohol nem észreveheto. Roppands, zamatos
savassag.

Megjegyzések: Németorszagban Schankbier-ként jelolték a "kis sort" aminek kezd siirlisége a 7-8 °P kozé
esik. Gyakran szolgaljak fel kevés szorppel (mit schuss), malnaszorppel (himbeer), szagos muige szorppel
(waldmeister), vagy koménypalinkaval (Kimmel), hogy ellensulyozzak az erds savanyusagot. Sokak szerint az
egyik legfrissitobb ital a vilagon.
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Berliner Weisse

Torténelem: Helyi kiilonlegesség Berlinben; Napoleon katonai 1809-ben az "Eszaki Pezsgének”
nevezték szép és elegans karaktere miatt. Létezett beldle fiistolt malatas tipus is, ezt Marzen (14 °P)
erosséglnek készitették. Egyre ritkabb tipus Németorszagban, de néhany amerikai kézmiives
sorkészitd manapsag Ujra késziti.

Osszetevék: A buzamalita jellemzéen 50% a cefrében (ahogy hagyomanyosan a német
buzasorokben), a tobbi altalaban Pilseni malata. A felsGerjesztési éleszto és a Lactobacillus (tobbféle
tejsavbaktérium kultira) kozos erjesztése éles savanyusagot hoz létre, ami fokozodhat tobbféle koru
sor kevereésével az erjesztés vagy az aszokolas alatt. A komlokeserliség nem létezhet. Dekokcios
cefrézés, komlozott cefrével a hagyomanyos sorfozési eljaras. A német szakemberek szerint a
Brettanomyces alapvet6 fontossagu a megfeleld izprofil eléréséhez, de ez a karakter soha sem lehet tul
eros.

Stilus 0sszehasonlitas: A belga lambic-kal osszehasonlitva ez a sor visszafogottabb Brettanomyces-
re jellemzd jegyekkel rendelkezik, kevésbé savas és tiszta tejsavas ize van.Az alkoholtartalma
alacsonyabb.

Alapstatisztikak: OG: 1.028 — 1.032
IBUs: 3 -8 FG: 1.003 — 1.006
SRM: 2 -3 (3.9 - 5.9 EBC) ABV: 2.8 - 3.8%

Kereskedelmi példak: Bayerischer Bahnhof Berliner Style Weisse, Berliner Kindl Weisse, Nodding
Head Berliner Weisse, The Bruery Hottenroth



2= A biralati rendszer & az ertékelolap

A szoveges ertekelésnek tartalmaznia kell:

* Az érzékszervi tulajdonsagok teljes leirasat €s azok viszonyulasat a stilus
leirasahoz.

* Olyan megjegyzéseket, amik épito jellegliek és tukrozik a fozési,
erjesztési, palackozasi és kezelési folyamatokban lévo jartassagunkat.

* Arra vonatkozo informaciokat, hogy a nevezé miképpen javithatja a
nevezett sorét.

* Epito visszajelzést és batoritast a versenyzonek.

A szoveges értékelés NE tartalmazza:

* Feltételezéseket a fozési eljarasra vagy alkotokra, anélkul, hogy ugy
kezdenénk a mondatot: ,,Ha ...-t hasznaltad...” vagy ,,Hasznaltal-e ... ?

* Megfeddo, udvariatlan és/vagy hamis megjegyzéseket.



Pontozédlap

II. Hazisorf6zék Nemzetkozi Versenye

| Pontozé neve:

| Pontozé email cime:
Alkategoria neve

| BJCP azonosito:

llat
izhibak, mellékizek (megjeldlends)

Kategoria #: Alkategéria (a-f): __ Sorszam #

112

Megjegyzések a malataval, komiaval, élesztivel és egyéb ilatanyagokkal kapcsolatban

0 Acetaldehid - Z5ldalma-szerdi iz, illat.

0 Alkoholos — Illatiban és {zében is érezni az

alkoholt, tgynevezett alkohol-melegséget
tapasztalunk.

1 Csersavas, fanyar — Durva, fanyar iz ami

dsszehlizza a szankat. Til szaraz utoiz. Durva,

nyers gabonas izek, tanninok. Megjelenés

aiegy 507 szinével,

1 Diacetil — Vajas, tejkaramellas, “mikros™
pattogatott kukoricédra hasonlité iz €s aroma.

. habjaval

0 DMS (dimetil szulfid) - Fott vagy konzerves

kukoricara hasonlitd, édeskés iz és illat.

1 Dohos — Romlott, dohos, penészes izek és illatok.
0 Elesztés — Kenyeres, kénes, élesztos illatok,

izek.

0 Eszteres — Eszterek keltette iz, illat
(gyiimélesds, rozsas)

0 Fenolos — Fiiszeres (szekfilszeg, bors), fil
milanyag ésvagy gydgyszeres izek, illatok.

O Fényiz — Egett autogumi, grény.

iz

120

Megjegyzések a malataval, a komiéval, az erjedés melléktermékeivel, a sor egyenstlyaval, utdizével és egyéb
izkomponenseivel kapcsolatban

Q Fii — A frissen vagott fii vagy a z6ld falevelek

illata, ize.
0 Fémiz — On, réz, vas, fémpénz.
Qo es — M bb szénldnct alkoholok

(kozmaolaj) izei ¢s illatal. Acetonra és kirdmlakk

lemosora emlékeztetd illatok.
0 Oxidaciéo — Dohos, boros, sherrys, papiros

Kortyérzet 15
vagy dzott kartonpapir jellegii iz és illat. Testesség, lkohol-mel sth..
0 Savanyi, ecetes — Fanyar iz és illat. Lehet tejsav
baktérium okozta éles, tiszta savanylsag vagy
pedig ecetes jellegi.
0 Kénes - Zaptojas vagy égo gyufa illata.
0 Nivényi — Fott, konzerv vagy rothadé ndvényi
izek és illatok (kaposzta, hagyma, zeller,
sparga stb...)
Osszbenyomés 110
Vélemyénylnk a s6rmél, tandcsok, Javaslatok a sorfdzG szaméra
Osszpontszam: 150

[Szenzicios  (45-50) i kozé tartazik
Nagyszerii  (38-44) aprobh médositasokat igényel. Klasszikus példaja
Nagyon jo  (30-77)
Jé (21-29) tljlj’\:::);:mul. atipus v Hibatlan
Még ihaté  (14-20)  Hibis és fobb tipusbeli clténésci vannak. Kellemetlen,
Problémis  (0-13) Komoly hibdi vannak, az ihatdsag hatarat sirolia A receptiét is kérném!

Mennyiben felel meg tipusanak?
o o o oo
Technikai megvalositis
o o o o o
Még egyet?
Q O O o Q9

Nem felel meg
Komoly hibai vannak

Kaszonom, ez is elég volt...
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Hogyan biraljunk sort?

Toltsd fel a szukséges informaciokat az ertekelo tablazat
fejlecebe.

Korkoros mozdulatokkal keverd meg a sort a poharban. Azonnal
szagolj bele a poharba, igy az osszes illatot el tudod kapni.
Hosszan, mélyen szivd be, vagy roviden, keveseket szippants.
Amelyikkel jobban meg tudod allapitani az illatokat. Csak az a
fontos, hogy legyél kovetkezetes, minden sornél ugyanugy jarj el.

Ird le a kezdeti észlelt illatokat. Figyelj oda minden szempontra:
malata, komlok, észterek és mas izek. Bizonyosodj meg rola, hogy
bizonyos jellemzok érezhetok (vagy a hianyuk), amik a stilushoz
tartoznak. Pl. Német buzasornek banan észter és szegfliszeg
fenolos jelleglinek kell lennie.

Menj tovabb a megjelenésre: figyeld meg a sor szinét; probald
meg megfogalmazni a szinet (arany, sarga, barna, rézszinu, fekete,
stb.) és vesd ossze a stilus elvarasaival. Figyeld meg a sor
tisztasagat: felhOs, zavaros, tiszta, gyongyozo, opalos. Ismet, mit ir
elo a stilus? Végll figyeld meg a habot: szin, buboréekok mérete,
tartossag. Sokaig megmarad, vagy hamar Ssszeesik?
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Hogyan biraljunk sort?

Most kostold meg a sort. El6szor szerezz benyomast az elso
kortybol, majd hagyd, hogy elidozzon a szadban, mielott lenyeled.
Figyeld meg a befejezést (amint nyeled) és az utoizt (néhany
masodperccel késobb). Figyelj oda a szempontokra: malata,
komlo, erjedés jellemzoi, egyensuly, befejezés/utoiz és egyéb iz
jellemzo.Az izeken belul probald meghatarozni a malata, a
komlok, az eszterek (ha van) tipusat.Vedd észre a DMS, diacetil,
vagy mas jellemzok, mint oxidacio, savanyusag, edesseg,
oldoszeres iz, stb. jelenlétét, vagy hianyat. Ha jelen vannak,
kellenek-e, hogy legyenek? Figyeld meg az egyensulyt az elejetol a
veégeig, egészen az utoizig. A legjobb sorok vegig egyensulyban
maradnak.

Menj tovabb a kortyeérzetre; vizsgald meg a sor testességet
(vékony, vizes, kozepes, telt, vastag), a szén-dioxid mennyiségét, az
alkoholmelegséget, fanyarsagot, vagy egyeb érzetet. Bizonyosod;
meg rola, hogy a tulajdonsag a stilusnak sajatossaga-e.

Az osszbenyomas részben add meg az altalanos vélemeényedet a
sorrol.



Hogyan biraljunk sort?

» Szamos fontos dolog van, amit az egész biralat soran észben kell
tartani. El6szor is probald elkeriilni a negativ velemenyeket.
Magadban a sor pozitiv tulajdonsagait hangsulyozd, meg akkor is, ha
szornyU a sor.

e A pontozasra ket fo modszer van: felulrol lefelé, vagy az alulrol
felfele. A felulrol lefele azt jelenti, hogy eloszor eldontod, hogy mi a
sOr osszpontszama, majd az egyes szekciokat annak megfeleloen
pontozod, hogy kijojjon az 6sszpontszam.Az alulrdl felfele
modszernel a szekciok pontszamait dontod el eloszor és a
végeredmenyt egyszerien osszeadod. Barmelyik modszert
valasztod is, a pontszamnak a véleményedet kell tukroznie.

» A pontozolapnak teljes egészében kitoltottnek, befejezettnek kell
lenni.

» Veégill, de nem utolsosorban, egy jo sorertékelésnek az erzékszervi
tulajdonsagokon kell alapulnia. A biralat alatt tartsd meg a
véleményedet magadnak, es ugy biralj, hogy a véleményedet
barmikor meg tudd vedeni.



Koszonom a figyelmet!



	Bírálói tanfolyam
	Előző alkalom ismétlése
	Mai nap programja
	Előző alkalom tesztjeinek eredményei
	Köleses sör bírálati összegzése
	Alap ízek, színek II.
	Ízteszt
	Sör ízhibák eredet szerint
	Sör ízhibák csoportosítása
	AROXA I.
	Korábbi aromakészlet
	2016-ban rendelt készlet
	I. alkalommal tesztelt
	14. dia
	15. dia
	16. dia
	17. dia
	Teszt eredmény
	Berliner Weisse
	Berliner Weisse
	A bírálati rendszer & az értékelőlap
	22. dia
	Hogyan bíráljunk sört?
	Hogyan bíráljunk sört?
	Hogyan bíráljunk sört?
	Köszönöm a figyelmet!

