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Tevhitek es tenyek az erzekszervi
vizsgalatokkal kapcsolatban

o altalaban mindenkinek van 5 erzekszerve — nem
tunik specialis vagy osszetett vizsgalatnak

* mindenkinek egyéni véleménye van a tesztelt
mintakrol — nem tunik objektiv vagy megbizhato
modszernek

e a korszeruen felszerelt laboratoriumok
mindenhol elerhetoek — az erzekszervi teszt
tulhaladottnak tunik

 az erzekszervi vizsgalat (‘kostolas’) nem tunik
valodi munkanak

 az erzekszervi vizsgalatokat tobbnyire alulbecsulik




Erzékszervi? Just do it... ?

 Erzekszervi biralatot
° nagyon konnyu rosszul es

° nagyon nehéez megfeleloen vegezni

 Kulcsfontossagu tenyezok:
> biralok kepzese
> korulmenyek megfelelo kialakitasa

o referencia mintak alkalmazasa



Az ot alkalom programja

2016. oktober 8.
* 9:00 0:10 Bevezetes. Miert is vagyunk itt? elmelet
o 9:10 0:20 Erzékszervi felismerés alapjai elmeélet
e 9:30 0:20 Alap izek, szinek elmelet
* 9:50 0:30 Alap szin és iz teszt .

(eredmeny és kiertekelés kov. alkalom) teszt

10:20 0:20 AROXA; Mi ez, hogy mukodik? Tartalom. elmélet
10:40 0:30 BJCP - Mire jo? Miért ezt valasztottuk!?

(2008 es 2015 is) elmélet
e 11:10 0:10Verseny stilusok (csak felsorolas) elmélet
* 11:20 0:30 31 A.Alternativ gabonabol fozott sorok  elmélet
» 11:50 0:20 Koleses sor kostolas, biralat gyakorlat

* 12:10 0:10 A nap zarasa elmélet



Az ot alkalom programja

2016. oktober 22.
e 9:00 0:10 Ismétlés az elso alkalomrol elmélet
e 9:10 0:20 El6z6 izteszt eredmenyeinek

kiosztasa, megvitatas gyakorlat
* 9:30 0:30 Alap izteszt Il.

(szukseég szerint szinteszt ismétles is) teszt
e 10:00 0:50 Sor izhibak I. elmélet
* 10:50 0:10 AROXA I. (els6 4 iz probaja) teszt
* 11:00 0:30 AROXA I. (els6 4 iz probaja) gyakorlat
e 11:30 0:20 23A. Berliner Weisse elmelet
e 11:50 0:20 BJCP pontozas modszertana, jellemzések elmélet
e 12:10 0:30 Berliner Weisse kostolas, pontozas gyakorlat

12:40 0:10 A nap zarasa elmelet



Az ot alkalom programja

2016. november 5.

9:00 0:10 Rovid ismetles. Hol tartunk? elmelet

9:10 0:20 Iztesztek eredményeinek
kiosztasa, tovabbi gyakorlasi lehetoseg gyakorlat

9:30 0:50 Sor izhibak Il. elmelet
0:20 0:10 AROXA 1I. teszt
0:30 0:30 AROXA II. gyakorlat
1:00 0:50 21B. Specialty IPA elmelet
1:50 0:50 Specialty IPA kostolas,

pontozolap kitoltese gyakorlat

12:40 0:10 Zaras elmélet



Az ot alkalom programja

2016. november 19.

9:00 0:10 Ismetles

9:10 0:10 AROXA II.

9:20 0:30 AROXA Il.

9:50 0:10 BJCP Kuyt

10:00 0:20 Kuyt kostolas, pontozolap kitoltese
10:20 0:50 Sor izhibak Il

| 1:10 0:20 24C. Biére de Garde

| 1:30 0:30 Biere de Garde kostolasa,
pontozolap kitoltese

12:00 0:10 Zaras

elmelet
teszt
gyakorlat
elmeélet
gyakorlat
elmeélet
elmélet

gyakorlat
elmelet



Az ot alkalom programja

2016.december 3.
9:00 0:40 Ismetles, osszefoglalas elmelet
9:40 0:40 BJCP ismetles, osszefoglalas elmelet
10:20 0:30 Verseny ismétles,
pontozolap kitoltese elmelet

0:50 0:30 izteszttek, AROXA ismétlés  elmélet
1:20 0:50 Iztesztek (I. alap; . AROXA)  vizsga

2:10 0:30 Verseny stilusok ismetlese,
osszefoglalasa elmelet

12:40 0:50 Vizsga (teszt, kifejto, sor biralat) vizsga
13:30 0:10 Zaras, osszegzes, visszajelzes gyakorlat




Minden biralo egyenlo, de vannak
egyenlobbek... (George ‘Sensory’ Orwell)

* A biralok 3 csoportja
o laikusok (fogyasztok)
> képzettek (panelben dolgoznak)

o szakertok

* A biralok e 3 csoportja nem jobb / rosszabb —
egyszeruen masok

e Mindharom biralotipusra szukség van

* A versenyek soran a kepzett biralok nyujtjak a
legjobb megoldast



" Az érzekszervi felismereés alapjai

Erzekszervek

<

F . #




Erzékelések

Erzékelések Erzékszerv

[zlelés nyelv

. ) —-
Szaglas orr ~
| &tas szem 5)
Hallas fal
Tapintas bdrfeltlet

Receptorok utjan — a kornyezet informacioit, ingereit felvevd

ingerfolyamatta alakitd specialis érzékeld sejtek




. Erzékszervi tulajdonsagok
4By ,.csoportjai

Kulsé megjelenés
Latas

Szin, méret, forma, alak, a felllet allomanya, tisztasaga

lllat Tipusa és intenzitasa

Szaglas

4 Izek enyhe illekony illatokkal, meleg, hideg, fanyar
I1zlelés

Allomany Keménység, viszkozitas, konzisztencia

Tapintas, hallas




= Erzeékszervi tulajdonsagok
4 eérzékelése az egyes érzékszervekkel

- . Nyelv és Az ujjak
Erzekszervek sgiljﬁreg bérfelulete

Erzékszervi tulajdonsagok

Szin
Felllet

Alak, forma

>

Alapizek (édes, sos stb.)
iz X
Szag
Aroma X
Hoémérséklet

>

>

Fajdalomérzet

Rugalmassag
Keménység, puhasag

Erdesség

Viszkozitas

Nyomasérzet

> 2| X X K| X X[ X X
M| | M| M| X[ x| X[ X

Ropogossag



|zleles

4, legujabban 6 alap izt kulonboztetunk meg

® EdeS kesert

e Sos

* Savanyu
o Keseru

e Umami

e Femes




|zleles

Edes iz: szacharidokhoz tartozo cukrok (nem
szacharid tipusu vegyuletek: szacharin, ciklamat)

SOs iz: Tipikus sos izt csak a NaCl vizes oldata valtja
ki; a Na-glutamat enyhen sos izét izleleskor
figyelembe kell venni

Savanyu iz: legtobb szerves vagy szervetlen sav.
Intenzitas rangsor:

Ecetsav<tejsav<almasav<citromsav<borkosav

Keserd iz: igen kis koncentracioban is viszonylag jol
felismerheto, ezek a vegyuletek a nyal es gyomorsav
kivalasztasat erosen fokozzak -

Umami iz: jelentése japanul ,,izletes”




|zleles

Vannak olyan vegyuletek, melyek ho és
fajdalomérzetet is keltenek

» Chili — égetob érzes

» Szeén-dioxid (CO2) — bizsergetd

y

N

 Mentol — h{sité




|zleles

Utdiz:

A nyal a receptorokrol nem tavolitja el
azonnal az oda eljutott anyagot

Van, hogy tobb utoiz is erezheto es
ezek kozul van ami gyorsabban, van
ami lassabban oldodik, igy
elnyomhatjak egymas hatasat, eltero
id6ben kerulnek ervényre -> izfejlodés



Gyakorlati tanacsok

Oldatok kdstolasa

- Vizsgalando oldatot jol szét kell teriteni a nyelv egész
fellletén

- Legalabb 2-3 masodpercig a szajban kell tartani
- Minimum 15 masodperc sziinetet kell tartani a mintak k6z6tt

- Keserl iz felismeréshez a mintat altalaban le kell nyelni, hogy
eljusson a nyelvgydkhoz

- Minta jellegétdl fuggben kell6 id6t kell hagyni a mintak kozott




Izlelessel kapcsolatos tapasztalatok

Izlelest befolyasolo tenyezok

Kor: 60 eves korig nem csokken lenyegesen, de
felette egyre jobban

Nem: kozel azonos (ferfi - savanyu; no — edes)
Dohanyzas: keseru izekre kevesbé erzekenyek
Ehség: kicsi j6, mert noveli a koncentraciét
Faradas: Fiziologiai / Pszichologiai — koncentracio
keszseg

Betegség — negativ befolyasolo
Gyogyszerek




Klulsd megjelenés és a szin nagymertékben befolyasolja a
valasztast

Elvarasokat valt ki (fogyaszthato-e vagy sem)

Egyes szinek a ,hasznos anyagtartalmat” igazolhatjak
Sotet csokoladé — magas kakaotartalom
Elénk piros paradicsompiiré — érett paradicsom
Sarga tészta — tojas tartalom

Elénk rézsaszin parizsi — fliszer tartalom




Latas-tapasztalatok

* 5 millio szinarnyalat megkulonboztetésere
vagyunk alkalmasak.

» Szinmemoria gyengeén fejlett, nehezen
fejlesztheto
Referencia segédlet

» Szinek egymashoz valo viszonyitasa

e Szin vaksag azon05|tasa
Ishihara teszt 009

Leggyakoribb a zéld/piros szintévesztés (férfiak 1%-nék 0,4%)



Alap izek, szinek
Teszt
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Szinteszt

* Mindenki minden sorozatot rakjon szinintenzitasi
sorrendbe

* A legkevesbe intenziv szin balra

* A kapott biralati napra nevet, datumot felirni

* A kemcsoveken talalhato szamokat egymas ala

* Az oszlop tetejere pedig azt, hogy milyen szinrol van szo

» Egymasnak ne segitsunk, ne javitsuk ki, mert igy becsapjuk
a biralot

» Megfelelo fenyviszonyok mellett dolgozzunk

e Minden szinre jut kb. 5 perc.
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Izteszt

* 10 vizes oldat
» 5 alap iz, plusz viz (neutralis)

Ezekrol ne feledkezz meg!

» Biralat elott minimum fél oraval mar ne gyuijts ra!
» Biralatok kozott szajiz semlegesitéserol ne feledkezz el!

| == » Biralat elott ne hasznalj tul eros parfumot, mert zavarhatja az
erzekszervek mukodeset!

» Betegség, akar csak egy meghiilés is, valtoztat az izérzet érzeékeléseén!

* Biralé a masikat sajat véleményével nem befolyasolja, tehat
biralat soran csak akkor kozli hangosan a véleményét, ha
mar a biralatnak vége, vagy a biralat kozosen torténik.




AROXA

Mi ez, hogyan mukodik?



AROXA

o |21z

* izenkent 10 kap-
szula

| kapszula
| liter sorben
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Izek, jellemzok, hibak

acetaldehyde‘‘Acetaldehyde, like emulsion paint or green
apples”

2-acetyl pyridine“Malty-biscuity, like pale barley malt or malt
dust”

2,3-butanedione“Diacetyl, like butter, or butter popcorn”

dimethyl sulphide“DMS, like sweetcorn or tomato sauce”
ethyl acetate“Ethyl acetate, like nail varnish remover”

ethyl hexanoate*Ethyl hexanoate, like apple or aniseed”
ferrous sulphate‘“Metallic, like ink or blood”’

hop oil extract““Hop oil, like hoppy ale”

isoamyl acetate‘‘lIsoamyl acetate, like bananas or pear drops”
methanethiol‘““‘Mercaptan, like drains or rotting garbage”

3-methyl-2-butene- | -thiol ““Lightstruck, like a skunk or
freshly-brewed coffee”

4-vinyl guaiacol*‘Phenolic, like cloves or wheat beer”



* Miert dontottunk a BJCP mellett?
° lassan 30 eves, gyakorlatban is mukodo rendszer
> jol es erthetoen dokumentalt
° hazi sorfozeésre epul

e Mit jelent a regisztralt verseny!?

* Mik az alapveto elvarasai a regisztralt BJCP
versenynek!?



2= BJCP alapkovetelmenyek

A mintak ismeretlenek a biralonak (vakteszt).

A soroket publikalt stilussal szemben kell elbiralni. A
preferalt a BJCP gyljtemeny, de nem kizarolagosan.

Visszajelzest kell adni a nevezonek. A pontozas
eredmenyet at kell adni a versenyzonek.

A biralatoknak mindenki iranyaba fairnek kell lennie.
Mindenkire egységes szabalyok vonatkoznak, és azt
ugyanugy kell alkalmazni minden versenyzore.

Verseny riportot kell a BJCP iranyaba kozvetlen a verseny
utan megadni.

Egy biraloi panelnek minimum 2, maximum 4 birobol kell
allnia.

A BJCP adatvedelmi szabalyzatat kell kovetni.


Előadó
Bemutató megjegyzései
 Vegyünk két sört, mondjuk a London Pride-ot és a Pilsner Urquell-t. Melyik a jobb? 
- A BJCP bíró azt válaszolja erre, hogy a Pilsner Urquell, mert jobban megfelel az a stílusleírásának.
- Egy laikus azt válaszolja, hogy az a jobb, ami jobban ízlik az embereknek.  	
Nyílván a BJCP bíró hülyeséget beszél, a laikusnak van igaza. Erre épül pl. a ratebeer:
-Pilsner: 2784 szavazat átlag 3.26 pont
-London Pride:  1606 szavazat átlag3.42 pont -> ez a jobb!
2-3 ezer ember véleménye már kellően reprezentatív, nyugodtan mondhatjuk azt, hogy a London Pride  a jobb. 
De! Nyílván egy házisörfőzőnél ez a módszer nem működik, 10-20 liter sör nem elég ennyi embernek.:)
Megoldás1.: Válasszunk ki 5 bírót aki jól ért a sörökhöz és kérdezzük meg őket. 
Eredmény: ha az 5-ből 3 a pilzenit szereti jobban akkor a Pilsner Urquell nyer, ha a felsőerjesztésű söröket akkor a London Pride nyer -> nincs értelme 
Megoldás2. BJCP: jól definiált, szűk kategóriákat lehet csak összehasonlítani. 



Min valtoztatunk iden?

» A BJCP 2008 mellett megjelenik a BJCP 2015-0s
verzioja is mar.

e 2018-ban mar csak a 2015 verziot hasznaljuk

» Biralo kepzessel igyekszunk a verseny hitelet es nem
utolso sorban a hirnevet novelni

» Valoszinuleg tobb napos lesz a biralat

...es amin nem valtoztatunk:

¢ leiro biralatok
* visszajelzes a nevezoknek
 nyilt kommunikacio a biralo es a versenyzo kozott

e fair biralatok


Előadó
Bemutató megjegyzései
Hamarabb ki tudtuk írni a versenyt, így volt idő mindegyik kategóriába főzni.



A biralati rendszer & az ertekelolap

A szoveges értékelésnek tartalmaznia kell:

* Az érzékszervi tulajdonsagok teljes leirasat €s azok viszonyulasat a stilus
leirasahoz.

* Olyan megjegyzéseket, amik épito jellegliek és tukrozik a fozési,
erjesztési, palackozasi és kezelési folyamatokban lévo jartassagunkat.

* Arra vonatkozo informaciokat, hogy a nevezé miképpen javithatja a
nevezett sorét.

* Epito visszajelzést és batoritast a versenyzonek.

A szoveges értékelés NE tartalmazza:

* Feltételezéseket a fozési eljarasra vagy alkotokra, anélkul, hogy ugy
kezdenénk a mondatot: ,,Ha ...-t hasznaltad...” vagy ,,Hasznaltal-e ... ?

* Megfeddo, udvariatlan és/vagy hamis megjegyzéseket.


Előadó
Bemutató megjegyzései
- A fentiekből is következik, hogy a pontozás során külön figyelmet kell fordítani a kategóriának való megfelelésnek. Fontos! Ez olyan mint a kiválasztott fegyvernem a párbajozóknál. A házisörfőzőknek ez a versenyszabály, ez alapján készítik el a sört, ez alapján rakják össze a receptet, az adott kategória keretein belül próbálják kihozni a legjobbat. Vannak akik véletlenül kicsúsznak a kategória kereteiből, vagy pl. szándékosan arra apellálnak, hogy a bíróknak ízleni fog, ha egy kicsit testesebb a barna porter mint azt a stílusleírása megengedné, ezért több pontot adnak rá. A bírók egyik legfőbb feladata ezek észrevétele.
- a versenyzők fő célja, hogy a kategóriának megfelelő, ízhiba nélküli sört készítsenek. Ha ez megvan, bízhatnak a jó helyezésben, de a többi ilyen sör közül már a pontozók szubjektivítása dönt a végső sorrendről. 
- végig kellene venni, hogy a kóstolás során mi a sorrend (szagolom, megnézem, ha hidek kicsit felmelegítem, kóstolom stb...) 
- Illat, Íz, Megjelenés, Kortyérzet: 80% az összpontszámnak. Itt csak az ízhibákat és a stílusnak való megfelelést kell figyelni. A pontozólapra azt kell ráírni felsorolás szerűen, hogy milyen ízeket, illatokat érzünk, illetve miket nem érzünk azok közül, amik a stílus kötelező ismérvei lennének. OBJEKTÍV szempontok, csupán az érzékszerveink által felfogott dolgokat kell vizsgálni, leírni.
-Összbenyomás: 20%-a a pontoknak. Ez már inkább szubjektív jellegű, ide írhatjuk észrevételeinket,  véleményünket a sörről, mennyiben felel meg a stílus követelményeinek, ezen belül milyen javaslataink vannak, hogyan lehetne még jobb esetleg milyen hibái vannak.  
- Bottom-up módszer: egyenként kiosztjuk a pontokat majd a végén összeadjuk. Gyakorlott bírót kíván, gyakran felülértékelődnek a sörök ezzel a módszerrel.
- Top-down módszer: lejegyzetelünk mindent amit tudunk a sörről, majd megpróbáljuk meghatározni hova tartozik:
Szenzációs 	(45-50)		A világ legjobb sörei közé tartozik.
Nagyszerű	(38-44)		Jó példája típusának, apróbb módosítás
Nagyon jó	(30-77)		Általában megfelel a típusának, apróbb hibái vannak.
Jó		(21-29)		Hiányoznak a típus védjegyei és/vagy kisebb hibái vannak
Még iható	(14-20)		Hibás és főbb típusbeli eltérései vannak..Kellemetlen.
Problémás	(0-13)		Komoly hibái vannak, az ihatóság határát súrolja
Ezután osztjuk szét a pontokat. A fenti kategorizáláson érdemes elidőzni majd az előadáson, az ad választ arra, hogy milyen hibát milyen súllyal vegyünk figyelembe.
- Hiába ért a pontozó a sörhöz, ha nem ismeri meg a módszertant és nem aszerint pontoz akkor tönkreteheti a versenyt. Ha nem a módszertant követjük, pontozóként mást és mást jelenthet pl. a 35 pontos sör. 
- Nem csak a gyakorlott érzékszervek a fontosak, hanem hogy észrevételeinket megfelelő módon tudjuk kommunikálni a versenyzők felé. Ehhez kell egy egységes nyelvezet, amit az ilyen pontozói összejöveteleken is formálhatunk. fejleszthetünk, gyakorolhatunk. 
-.Legyünk pozitívak, kerüljük a sértő, degradáló szavakat elvégre ez mégis csak egy hobby. 



Pontozédlap

II. Hazisorf6zék Nemzetkozi Versenye

| Pontozé neve:

| Pontozé email cime:
Alkategoria neve

| BJCP azonosito:

llat
izhibak, mellékizek (megjeldlends)

Kategoria #: Alkategéria (a-f): __ Sorszam #

112

Megjegyzések a malataval, komiaval, élesztivel és egyéb ilatanyagokkal kapcsolatban

0 Acetaldehid - Z5ldalma-szerdi iz, illat.

0 Alkoholos — Illatiban és {zében is érezni az

alkoholt, tgynevezett alkohol-melegséget
tapasztalunk.

1 Csersavas, fanyar — Durva, fanyar iz ami

dsszehlizza a szankat. Til szaraz utoiz. Durva,

nyers gabonas izek, tanninok. Megjelenés

aiegy 507 szinével,

1 Diacetil — Vajas, tejkaramellas, “mikros™
pattogatott kukoricédra hasonlité iz €s aroma.

. habjaval

0 DMS (dimetil szulfid) - Fott vagy konzerves

kukoricara hasonlitd, édeskés iz és illat.

1 Dohos — Romlott, dohos, penészes izek és illatok.
0 Elesztés — Kenyeres, kénes, élesztos illatok,

izek.

0 Eszteres — Eszterek keltette iz, illat
(gyiimélesds, rozsas)

0 Fenolos — Fiiszeres (szekfilszeg, bors), fil
milanyag ésvagy gydgyszeres izek, illatok.

O Fényiz — Egett autogumi, grény.

iz

120

Megjegyzések a malataval, a komiéval, az erjedés melléktermékeivel, a sor egyenstlyaval, utdizével és egyéb
izkomponenseivel kapcsolatban

Q Fii — A frissen vagott fii vagy a z6ld falevelek

illata, ize.
0 Fémiz — On, réz, vas, fémpénz.
Qo es — M bb szénldnct alkoholok

(kozmaolaj) izei ¢s illatal. Acetonra és kirdmlakk

lemosora emlékeztetd illatok.
0 Oxidaciéo — Dohos, boros, sherrys, papiros

Kortyérzet 15
vagy dzott kartonpapir jellegii iz és illat. Testesség, lkohol-mel sth..
0 Savanyi, ecetes — Fanyar iz és illat. Lehet tejsav
baktérium okozta éles, tiszta savanylsag vagy
pedig ecetes jellegi.
0 Kénes - Zaptojas vagy égo gyufa illata.
0 Nivényi — Fott, konzerv vagy rothadé ndvényi
izek és illatok (kaposzta, hagyma, zeller,
sparga stb...)
Osszbenyomés 110
Vélemyénylnk a s6rmél, tandcsok, Javaslatok a sorfdzG szaméra
Osszpontszam: 150

[Szenzicios  (45-50) i kozé tartazik
Nagyszerii  (38-44) aprobh médositasokat igényel. Klasszikus példaja
Nagyon jo  (30-77)
Jé (21-29) tljlj’\:::);:mul. atipus v Hibatlan
Még ihaté  (14-20)  Hibis és fobb tipusbeli clténésci vannak. Kellemetlen,
Problémis  (0-13) Komoly hibdi vannak, az ihatdsag hatarat sirolia A receptiét is kérném!

Mennyiben felel meg tipusanak?
o o o oo
Technikai megvalositis
o o o o o
Még egyet?
Q O O o Q9

Nem felel meg
Komoly hibai vannak

Kaszonom, ez is elég volt...
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Hogyan biraljunk sort?

Toltsd fel a szukséges informaciokat az ertekelo tablazat
fejlecebe.

Korkoros mozdulatokkal keverd meg a sort a poharban. Azonnal
szagolj bele a poharba, igy az osszes illatot el tudod kapni.
Hosszan, mélyen szivd be, vagy roviden, keveseket szippants.
Amelyikkel jobban meg tudod allapitani az illatokat. Csak az a
fontos, hogy legyél kovetkezetes, minden sornél ugyanugy jarj el.

Ird le a kezdeti észlelt illatokat. Figyelj oda minden szempontra:
malata, komlok, észterek és mas izek. Bizonyosodj meg rola, hogy
bizonyos jellemzok érezhetok (vagy a hianyuk), amik a stilushoz
tartoznak. Pl. Német buzasornek banan észter és szegfliszeg
fenolos jelleglinek kell lennie.

Menj tovabb a megjelenésre: figyeld meg a sor szinét; probald
meg megfogalmazni a szinet (arany, sarga, barna, rézszinu, fekete,
stb.) és vesd ossze a stilus elvarasaival. Figyeld meg a sor
tisztasagat: felhOs, zavaros, tiszta, gyongyozo, opalos. Ismet, mit ir
elo a stilus? Végll figyeld meg a habot: szin, buboréekok mérete,
tartossag. Sokaig megmarad, vagy hamar Ssszeesik?
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Hogyan biraljunk sort?

Most kostold meg a sort. El6szor szerezz benyomast az elso
kortybol, majd hagyd, hogy elidozzon a szadban, mielott lenyeled.
Figyeld meg a befejezést (amint nyeled) és az utoizt (néhany
masodperccel késobb). Figyelj oda a szempontokra: malata,
komlo, erjedés jellemzoi, egyensuly, befejezés/utoiz és egyéb iz
jellemzo.Az izeken belul probald meghatarozni a malata, a
komlok, az eszterek (ha van) tipusat.Vedd észre a DMS, diacetil,
vagy mas jellemzok, mint oxidacio, savanyusag, edesseg,
oldoszeres iz, stb. jelenléetét, vagy hianyat. Ha jelen vannak,
kellenek-e, hogy legyenek? Figyeld meg az egyensulyt az elejetol a
veégeig, egészen az utoizig. A legjobb sorok vegig egyensulyban
maradnak.

Menj tovabb a kortyeérzetre; vizsgald meg a sor testességet
(vékony, vizes, kozepes, telt, vastag), a szén-dioxid mennyiségét, az
alkoholmelegséget, fanyarsagot, vagy egyeb érzetet. Bizonyosod;
meg rola, hogy a tulajdonsag a stilusnak sajatossaga-e.

Az osszbenyomas részben add meg az altalanos vélemeényedet a
sorrol.



Hogyan biraljunk sort?

» Szamos fontos dolog van, amit az egész biralat soran észben kell
tartani. El6szor is probald elkeriilni a negativ velemenyeket.
Magadban a sor pozitiv tulajdonsagait hangsulyozd, meg akkor is, ha
szornyU a sor.

e A pontozasra ket fo modszer van: felulrol lefelé, vagy az alulrol
felfele. A felulrol lefele azt jelenti, hogy eloszor eldontod, hogy mi a
sOr osszpontszama, majd az egyes szekciokat annak megfeleloen
pontozod, hogy kijojjon az 6sszpontszam.Az alulrdl felfele
modszernel a szekciok pontszamait dontod el eloszor és a
végeredmenyt egyszerien osszeadod. Barmelyik modszert
valasztod is, a pontszamnak a véleményedet kell tukroznie.

» A pontozolapnak teljes egészében kitoltottnek, befejezettnek kell
lenni.

» Veégill, de nem utolsosorban, egy jo sorertékelésnek az erzékszervi
tulajdonsagokon kell alapulnia. A biralat alatt tartsd meg a
véleményedet magadnak, es ugy biralj, hogy a vélemenyedet
barmikor meg tudd vedeni.






31A. Alternativ gabonabol fozott sorok

Az alternativ gabonabdl fozott sorok olyan
(klasszikus vagy egyéb stilusu) standard sorok, amelyek
részben vagy kizardlag a sorfozésben nem
szokvdnyosan haszndlt gabondkat tartalmaznak (pl.
rozs, zab, hajdina, tonkolybuza, koles, cirok, rizs stb.).A
telies mértékben gluténmentes alapanyagokbdl késziilt
gluténmentes soroket lehet ebbe a kategoriaba nevezni,
mig a gluténmentesito eljardssal késztilt gluténmentes
soroket az alapstilusnak megfelel6 kategoriaba kell
nevezni.,

A Bevezetés a kiilonleges sorokhoz fejezet tovdbbi
megjegyzéseket tartalmaz, amelyek kozul kilonésen a
hozzdaadott dsszetevok €s az alapsor egyensulydnak
értékelésére vonatkozo részt érdemes elolvasni.
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31 A.Alternativ gabonabol fozott sorok

Osszbenyomas: Az alapsor jellegét a hozzaadott gabona vagy
gabonak karaktere kiegesziti, ahhoz hozzatesz. A sor karaktere
nagyban fugg a hozzaadott gabonak karakteretol.

lllat: Ugyanaz, mint az alapsorneél. A hozzaadott gabona
jellegzetes karaktert kolcsonoz a sornek, bar egyes gabonak
eseten a sor egyszeruen gabonasabb vagy diosabb illatu lesz. Az
alternativ gabonanak kell meghataroznia a sor illatat.

Megjelenés: Ugyanaz, mint az alapsornél, de némi zavarossag
elofordulhat.

1z: Ugyanaz, mint az alapsornél. A hozzaadott gabonanak
erzékelhetoen meg kell jelennie az izben, bar nem feltetlendl
felismerhetoen. Azonban az alternativ gabonanak kell
meghataroznia a sor izprofiljat. A kulonbozo gabonak kulonbozo
karakterrel rendelkeznek; a hozzaadott gabonanak bovitenie kell
az alapsor izet. Ez sok esetben gabonas, kenyeres vagy dios izek
formajaban jelenik meg.
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31 A.Alternativ gabonabol fozott sorok

Kortyérzet: Ugyanolyan, mint az alapsornél, bar egyes gabonafajtak
testesebbé (zab, rozs) és stiriibbe teszik a sort, mig masok kevésbé
testes, vekonyabb kortyérzetet eredményeznek (gluténmentes
gabonak).

Megjegyzések: Ha az alternativ gabona nem kolcsonoz jellegzetes
karaktert a sornek, azt az alapstilusnak megfelel6 kategoriaba kell
nevezni. Ne hasznaljuk ezt a stilust, ha az alternativ gabona a
stilusmeghatarozas alapveto részét képezi (pl. rozsos IPA, zabstout,
rizs- vagy kukoricaalapu nemzetkozi aszok).A szaké nem tartozik a
sorok kozeé, ezert ebbe a kategoriaba nem sorolhato be.

Besorolasi utmutato: A nevezésnél meg kell adni az alapstilust,
de annak nem muszaj Klasszikus stilusnak lennie.A nevezésnél meg
kell adni a sorben hasznalt alternativ gabona tipusat.

Alap statisztika: Az OG (kezdo slruseg), FG (vegso suruseg), IBU
(keseruseég), SRM (szin) és ABV (alkoholtartalom) az alapsortol fugg.

Kereskedelmi példak: Green’s Indian Pale Ale, Lakefront New Grist,
New Planet Pale Ale

Cimkék: kulonleges-sor



Koszonom a figyelmet!



	Bírálói tanfolyam
	Tévhitek és tények az érzékszervi�vizsgálatokkal kapcsolatban
	Érzékszervi? Just do it… ?
	Az öt alkalom programja
	Az öt alkalom programja
	Az öt alkalom programja
	Az öt alkalom programja
	Az öt alkalom programja
	Minden bíráló egyenlő, de vannak�egyenlőbbek… (George ‘Sensory’ Orwell)
	Az érzékszervi felismerés alapjai
	Érzékelések
	Érzékszervi tulajdonságok „csoportjai
	Érzékszervi tulajdonságok érzékelése az egyes érzékszervekkel
	Ízlelés
	Ízlelés�
	Ízlelés
	Ízlelés
	Gyakorlati tanácsok
	Ízleléssel kapcsolatos tapasztalatok
	Látás
	Látás-tapasztalatok�
	Alap ízek, színek
	Színteszt
	Ízteszt
	AROXA
	AROXA
	Ízek, jellemzők, hibák
	BJCP?
	BJCP alapkövetelmények
	Min változtatunk idén?
	A bírálati rendszer & az értékelőlap
	32. dia
	Hogyan bíráljunk sört?
	Hogyan bíráljunk sört?
	Hogyan bíráljunk sört?
	36. dia
	31A.  Alternatív gabonából főzött sörök
	31A. Alternatív gabonából főzött sörök
	31A. Alternatív gabonából főzött sörök
	Köszönöm a figyelmet!

