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Malata

Ebbol lesz szamunkra az éelvezet itala



Arpa, malata

o Arpa
e Buza
o Kukorica

e Koles
e Zab

. Belsé taplalészévet

e Rozs Endospermium -
* Rizs '

* Tonkoly
o Cirok

* Quinoa
 Stb.
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e Pilzeni —

e Festoma
o Karamel
e Diasztaz

Fobb malatatipusok aszalasi
homersekletei

60-70 °C

» Bécsi — 86 °C

e Muncheni — 100 °C

» Buzamalata — 70-75 °C

» Melanoidin (r. forrazott) — <100 °C

atak — 150-200 °C

malatak — 90-150 °C
— 60-80 °C



Malata matek
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Malata es segedanyagok elokeszitese

* Nedvesites

> Hej rugalmassa tetele
» Roppantas

o Héj 6%

o Dara 44%

o Liszt  50%

e Csirizesites




Cefrezes
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Cefrézé viz pH 7-7.4

 Peptidazok: pH 7,8-8,6
* Proteinazok: pH 4,3-5,0
e A-amilaz: pH 5,5-6

e B-amilaz: pH 4,1-5,7

o Optimum: pH 5,5

Cefre pH 5.4-5.6
Forralt sorle pH 5.2-5.4

Erjedés végen pH 3.5-4.2



Feherje bontas

o Albuminok
* Globulinok  B-globulin
* Prolaminok Hordein

* Gluteinek
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Kemenyito bontas

o Glukozok lancolata

e Redukalo es nem redukalo lancvegek
o B-amilaz

e A-amilaz

e Limit dextrinaz CRon H




Szures, maslas

e Sorle terfogata,
viszkozitasa, torkoly
vastagsaga

e SzUronyomas,
szurofelulet,
kapillarisok

e Tannin a hejban marad
5.2 pH alatt

* B-globulin
revitalizalodhat!
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e Dr.Holl6 Janos, Toth Mihaly, dr. Kollarné Volgyesi Maria: Soripari technologia I-1l. Miszaki
tankonyvkiadod, 1966, Budapest.

e Dr.Hollo Janos, Hosszu Istvan: Sor- és malataipari anyagismeret Muszaki tankonyvkiado,
| 964, Budapest.

e Dr. Lorincz Jozsef, dr. Mészaros Ferenc, dr. Szalai Gyorgy: A sorarpa termesztése
Mezbgazdasagi kiado, 1984, Budapest.

o http://www.agr.unideb.hu
o http://www.felsofokon.hu
e http://www.anubis.kee.hu

e http://www.tankonyvtar.hu

e http://www.braukasier.com

. * http://www.maltingandwrewing.com

llf http://www.byo.com

- ¢ http://www.howtobrew.com

e http://Iwww.beersmith.com

* http://www.homebrewtalk.com

e http://Iwww.hvg.hu

» Es még sok mas hasznos szellemi termék




Koszonom a figyelmet!

Medgyesy Andras
2013.12.07.

syandras@gmail.com
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