
Maláta  
Ebből lesz számunkra az élvezet itala 



Árpa, maláta 

 Árpa 
 Búza 
 Kukorica 
 Köles 
 Zab 
 Rozs 
 Rizs 
 Tönköly 
 Cirok 
 Quinoa 
 Stb. 

 

Csíra 

Belső táplálószövet 
Endospermium 

Maghéj 



Malátázás 
Áztatás 
45% 

Csíráztatás 
45-50% Szárítás 

2-5% 



Főbb malátatípusok aszalási 
hőmérsékletei 

 Pilzeni – 60-70 °C 
 Bécsi – 86 °C 
 Müncheni – 100 °C 
 Búzamaláta – 70-75 °C 
 Melanoidin (r. forrázott) – <100 °C 
 Festőmaláták – 150-200 °C 
 Karamellmaláták – 90-150 °C 
 Diasztáz – 60-80 °C 



Maláta matek 

 Ezerszemtömeg 
 Szín 
 Diasztázkapacitás 
 Fehérje arány, 
 Kolbach index, 
 Teljes Nitrogén 
 Potenciál 

 

 
 SRM, EBC 
 °Lintner, °WK 
 SNR, TN [%] 

 
 

 SG 
 

Σ(adott mag °Lintner)*(adott mag 
tömeg) 

(összes mag tömege) 



Maláta és segédanyagok előkészítése 

 Nedvesítés 
◦ Héj rugalmassá tétele 

 Roppantás 
◦ Héj 6% 
◦ Dara 44% 
◦ Liszt 50% 

 Csirízesítés 
 
 



Cefrézés 

 Peptidázok: pH 7,8-8,6 
 Proteinázok: pH 4,3-5,0 
 A-amiláz: pH 5,5-6 
 B-amiláz: pH 4,1-5,7 

 
 Optimum: pH 5,5 

Cefréző víz pH 7-7.4 
 Cefre pH 5.4-5.6 
  Forralt sörlé pH 5.2-5.4 
   Erjedés végén pH 3.5-4.2 



Fehérje bontás 

 Albuminok 
 Globulinok B-globulin 
 Prolaminok Hordein 
 Gluteinek pH 8 

 



Keményítő bontás 

 Glükózok láncolata 
 Redukáló és nem redukáló láncvégek 
 B-amiláz 
 A-amiláz 
 Limit dextrináz 

 



Szűrés, máslás 
 Sörlé térfogata, 

viszkozitása, törköly 
vastagsága 

 Szűrőnyomás, 
szűrőfelület, 
kapillárisok 

 Tannin a héjban marad 
5.2 pH alatt 

 B-globulin 
revitalizálódhat! 



Felhasznált irodalom 
 Dr. Holló János, Tóth Mihály, dr. Kollárné Völgyesi Mária: Söripari technológia I-II. Műszaki 

tankönyvkiadó, 1966, Budapest. 
 Dr. Holló János, Hosszú István: Sör- és malátaipari anyagismeret Műszaki tankönyvkiadó, 

1964, Budapest. 
 Dr. Lőrincz József, dr. Mészáros Ferenc, dr. Szalai György: A sörárpa termesztése 

Mezőgazdasági kiadó, 1984, Budapest. 
 http://www.agr.unideb.hu 
 http://www.felsofokon.hu 
 http://www.anubis.kee.hu 
 http://www.tankonyvtar.hu 
 http://www.braukasier.com 
 http://www.maltingandwrewing.com 
 http://www.byo.com 
 http://www.howtobrew.com 
 http://www.beersmith.com 
 http://www.homebrewtalk.com 
 http://www.hvg.hu 
 És még sok más hasznos szellemi termék 



Köszönöm a figyelmet! 

Medgyesy András 
2013. 12. 07. 

syandras@gmail.com 
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