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Az otthoni sorfozés lépései

Sorfozeés otthon

|zso Peter - Elsosor



A sor eredete

Kik készitették?
» Mezopotamia, Egyiptom, Babilonia

Hunok, germanok, szlavok, keltak, afrikai
fekete magyarok, stb.

Mikor?
» Okor, kozepkor, ujkor, modern kor
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A sor meghatarozasa

[ } Y 4
e Financ
- 75.§ E torvény alkalmazasaban sor alatt a 2203 vamtarifaszamu
termékeket, tovabba a 2206 vamtarifaszam alatti termékekbol a sor és

az alkoholmentes italok elegyét kell érteni, amennyiben tényleges
alkoholtartalma meghaladja a 0,5 térfogatszazalékot.

(Kép forrasa: )



http://net.jogtar.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=A0300127.tv&timeshift=1
http://hir3.hu/

s
2 Yo

A sor meghatarozasa

e Elemiszermeérnok

Codex Alimentarius Hungaricus

Elelmiszer kategéria (1129/201 1/EU rendelet szerint):
14.2.1.

Sor: Malatabol, valamint potanyagokbol vizzel
cefrezett, komloval izesitett, sorelesztovel erjesztett,
szen-dioxidban dus, altalaban alkoholtartalmu ital.




A sor

e (suritett)sorle + éleszto = sor




A sorleée eloallitasa

e Edes sorle

malata + viz + Celsius
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Malata

Napfény -> keményito
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73, dbra.

Az amildzok altali
keméanyitilebontis
folyamatal,

&) amilopektinmoleulil.

B) oz elfsipdscdas
folyRmaa,

c} & cukiopndis
folvamata,

d) & strid dassmetétels



Malata

» Aztatas
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Malata

o Aszalas

green malt belt conveyor Hjln.'mg
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Cefrezes

o Cefrezeés

Roppantott malata (+ malatazatlan
gabona) + viz + Celsius




Cefrezes - enzimek

* Enzimek

> Biokatalizatorok — gyorsitjak a
reakciosebesseget

> Feherjek -> homerseklet && pH




Cefrezes - enzimek

o Miket kell lebontani a cefrézeés soran?
> Fehérjét
> Keményitot -> cukorra (éleszto)

Keményitd, dextrin — éleszté ®
Egyszerii, di-, és triszacharidok — éleszt6 ©

* Hogyan?

> Homeérséklet és pH optimumok




Cefréezes - pihentetok

* Fehérje pihenteto

Nagymolekulaju feherjek lebontasa
° Proteaz (peptidaz) (45-50 C fok)

éleszto ©

hab, kortyérzet ®
I'! Malata oldottsaga (nem kell fehérjepiheno)




Cefréezes - pihentetok

» Maltozképzo pihenteto

Elo- es foerjedesi cukrok kepzese
> Béta-amilaz (60-65 C, pH 5)

Eloerjedesi cukrok (glukoz, fruktoz)

Foerjedési cukrok (maltoz)

Utoerjedesi cukrok (maltrioz)




Cefréezes - pihentetok

» Cukrosité pihenteto

Kemenyito -> kisebb dextrinek
> alfa-amilaz (72-75 C, pH 5,6-5,8)

Terep elokeszitese a B-amilaznak




Cefrezes - pihentetok
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71. dbra,

Az amildzok altali
keményitdebontas
falyarmatal.

g} amilopektinmaolelulak,
B) or elfsiybsodas
oy Rmata,
c} a cukiopadis
folyamaota,
d) = stk Gamszetétels



Cefréezes - pihentetok

» Jodproba
- MINTA (1!!) + jod -> kék ®
> MINTA (") + jod -> voros © (jédnormal)
" A jod mergezo!




Cefrézes — cukorprofil (mashout)

» Cukorprofil

> Hosszabb maltozkepzo pihenteto -> tobb
erjesztheto cukor -> szarazabb sor és tobb

alkohol

> Hosszabb cukrosito pihenteto -> kevesebb
erjesztheto, tobb nemerjesztheto
cukor/dextrin -> nagyobb test és kevesebb

alkohol
» Cukorprofil lezarasa (mash-out)

o 78 C fok — enzimek inaktivalodnak
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Szures - maslas

o SzUreés

o A szilard (malatatorkoly)es a folyekony
(szinsorle) alkotoelemek szetvalasztasa

o Szuroreteg: torkolyagy

» Maslas
> a maradek cukor kimosasa meleg vizzel
> Masloviz — 78 C -> viszkozitas
> Kihozatal vs. minoség (hosszas maslas)
11! Masléviz > 80 C fok -> keményité ®




Komloforralas

* Komlo
> A sor fuszere ( keseru- és aromanyagok)

o A sor termeszetes tartositoszere




Komloforralas - keseriukomlozas

* Forralas célja
> Feherjek kicsapodasa (tores / hot break)

° |lzomerizacio

alfasav + vizbazisu folyadék ®

alfasav + C(kal) -> izoalfasav + vizbazisu folyadék ©

o Sterilezes
* Ideje
> 60-90 perc
" Forralas intenzitasa
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Orvénykadazas - whirpool

» Orvénykadazas:

> Komlotorkoly és feherjesepro eltavolitasa
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» Célja
> Feherjek kicsapasa (cold break)
> Eleszté héoptimumanak elérése

I! gyors hutes 50 > C fok < 20 (fertozes)




Erjesztes - eleszto

» Eleszt6zés

° (keseru) sorle + eleszto = sor

o cukor + éleszto + O2 -> elesztoszaporodas
* Alkoholos erjedés

o cukor + eleszto -> ethanol + 2 CO2 +
energia
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Erjesztes

* Foerjedés (3-10 nap)
o kornyezeti homerseklet + 2-3 C fok

° Veége: szarazanyagtartalom 3 merest kovetoen
nem valtozik -> fickosor

» Utoerjedés
> Atfejtés az élesztépogacsarol

> Eres — zajos erjedeésnel alacsonyabb hofokon




Palackozas

e Palackozas

> Palackozo cukor + éleszto + nyomastarto
edeny -> bubis sor

o M (+ keves alkohol)

o ! Maradekcukor || fertozes




Fogyasztas




Lepesek + eszkozok

* NAYV bejelentés:
> 2003. évi CXXVII. Torvény 75-78.§




Lepesek + eszkozok

* Engedély a legfelsobb szervektol

> Edesanya/feleség/anyés




Lepesek + eszkozok

» Cefrézés:
- Malata (roppantott) + meleg viz +

pihentetok
ey keményitd -> cukor (éleszté ©)
(-} - Eszkdzigény:
> Fozoedeny

> Keverokanal
° Tuzhely

> Homeéro

> jod







Lepesek + eszkozok

» Szilirés-maslas:
° Malatatorkoly es szinsorlé szetvalasztasa

o Cukor kimosasa

o Eszkozigény:

> Szuroedeny
> Fozoedeny (cefrezo) - masloviz
° Tuzhely

> homero
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Lepesek + eszkozok

* Forralas:
° Feherje kicsapasa (tores/hot break)
> Alfasav-izomerizacio

> Komloaroma

o Eszkozigény:
> Fozoedeny

° Tuzhely
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Lepesek + eszkozok

» Orvénykadazas:
> Komlotorkoly és feherjesepro eltavolitasa
o Eszkozigény:

> Keverokanal (cefrezes)




Lepesek + eszkozok

» Huteés:
> Feherjek kicsapasa (cold break)
> Eleszté héoptimumanak elérése
* Eszkozigény:
> Hutoeszkoz
Jegesvizes palack (pet)

(lemezes)hocsereélo
Furdokad

> Hutokozeg

° Homero

> Balling fokolo
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Lepesek + eszkozok




Lepesek + eszkozok

» Foerjedés:
o Cukor + éleszto -> alkohol + aroma
o Eszkozigény:

> Erjeszto edeny (erjesztovodor)

> (kotyogo)

> Balling fokolo
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Lepesek + eszkozok

» Utderjedés:
o (atfejtes)
° eres

o Eszkozigény:

> Erjeszto edeny (erjesztovodor)
> (Fejtocso)

> Balling fokolo
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Lepesek + eszkozok

* Palackozas:
> Fejtes
o palackozocukor -> CO2 termeles -> bubi

o @ares

o Eszkozigény:
° (koronazar, koronazaro)
> Uveg
> (Rekesz)




Lepesek + eszkozok




epesek + eszkozok




Egyeb lehetosegek

* Sorsuritmenyek (felesegbarat)
> Higitas/elesztok varialasa
> komlotea

* Vegyes eljaras(partial mash)

° minicefre

o Komlotea

* BIAB (Brew In A Bag)

o Cefrezozsak (szures - maslas megsporolasa)
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Variaciok 4 temara

Sor: Malatabél, valamint potanyagokbol vizzel
cefrezett, komldval izesitett, sorélesztovel
erjesztett, szen-dioxidban dus, altalaban
alkoholtartalmu ital.




Variaciok 4 temara

Malata




Variaciok 4 temara

Komlo
> Tobb, mint 100 fajta
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Variaciok 4 temara

Eleszté
> Tobb, mint 100 fajta
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