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o Tavalyi verseny tapasztalatai...
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ellentmondasos, erosen hibakereso biralatok

a versenyzoknek visszajelzés jo6 gyakorlat
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* Az uvegeken nem lehet semmilyen jeloles

o A biralok tetszes szerinti sorrendben biralnak,
az uveget is ok bontjak fel

e Elonevezesi rendszer




2. A soroket publikalt stilussal szemben kell elbiralni. A
preferalt a BJCP gyljtemeny, de nem kizarolagosan.

3. Visszajelzest kell adni a nevezonek.A pontozas
eredmenyet at kell adni a versenyzonek.

4. A biralatoknak mindenki iranyaba fairnek kell lennie.
Mindenkire egységes szabalyok vonatkoznak, és azt
ugyanugy kell alkalmazni minden versenyzore.

5. Verseny riportot kell a BJCP iranyaba kozvetlen a verseny
utan megadni.

6. Egy biraloi panelnek minimum 2, maximum 4 birobol kell
allnia.

7. A BJCP adatvedelmi szabalyzatat kell kovetni.




2= A biralati rendszer & az ertékelolap

A szoveges értekelésnek tartalmaznia kell:

* Az érzékszervi tulajdonsagok teljes leirasat €s azok viszonyulasat a stilus
leirasahoz.

* Olyan megjegyzéseket, amik épito jellegliek és tukrozik a fozési,
erjesztési, palackozasi és kezelési folyamatokban lévo jartassagunkat.

* Arra vonatkozo informaciokat, hogy a nevezé miképpen javithatja a
nevezett sorét.

* Epito visszajelzést és batoritast a versenyzonek.

A szoveges értékelés NE tartalmazza:

* Feltételezéseket a fozési eljarasra vagy alkotokra, anélkul, hogy ugy
kezdenénk a mondatot: ,,Ha ...-t hasznaltad...” vagy ,,Hasznaltal-e ... ?

* Megfeddo, udvariatlan és/vagy hamis megjegyzéseket.




™ Pontozédlap

Beer Judge
S
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| Pontozé neve:
i Kategoria #: Alkategéria (a-f): __ Sorszam #

: Pontozé email cime:

Alkategoria neve

| BJCP azonosito:

lllat 112
izhibak, mellékizek (megjeldlendd) Megiegyzések a malataval, komiéval, éleszidvel és egyéb ilatanyagokkal kapcsolatban

0 Acetaldehid - Z5ldalma-szerdi iz, illat.

0 Alkoholos — Illatiban és {zében is érezni az
alkoholt, tgynevezett alkohol-melegséget
tapasztalunk.

1 Csersavas, fanyar — Durva, fanyar iz ami
dsszehlizza a szankat. Tul sziraz utoiz. Durva,
nyers gabonas izek, tanninok. Megjelenés 13

1 Diacetil — Vajas, tejkaramellas, “mikros™ gliegy asor szinével, . habjaval
pattogatott kukoricédra hasonlité iz €s aroma.

0 DMS (dimetil szulfid) - Fott vagy konzerves
kukoricara hasonlitd, édeskés iz és illat.

1 Dohos — Romlott, dohos, penészes izek és illatok.

0 Elesztés — Kenyeres, kénes, élesztos illatok,
izek.

0 Eszteres — Eszterek keltette iz, illat
(gyiimélesds, rozsas) iz 120

0 Fenolos — Fiiszeres (szekfiiszeg, bors), fiistos Megjegyzések a malataval, a komiéval, az erjedés melléktermékeivel, a sor egyenstlyaval, Utbizével és egyéb
miianyag ésvagy gyogyszeres izek, illatok. izkomponenseivel kapcsolatban

O Fényiz — Egett autogumi, grény.

Q Fii — A frissen vagott fii vagy a z6ld falevelek
illata, ize.

0 Fémiz - On, réz, vas, fémpénz.

0 Oldészeres — Magasabb szénldncu alkoholok
(kozmaolaj) izei ¢s illatal. Acetonra és kirdmlakk
lemosora emlékeztetd illatok,

0 Oxidaciéo — Dohos, boros, sherrys, papiros Kortyérzet 15
vagy dzott kartonpapir jellegii iz és illat. Testesség, , alkohol-mel , ke sth. -

0 Savanyi, ecetes — Fanyar iz és illat. Lehet tejsav
baktérium okozta éles, tiszta savanylsag vagy
pedig ecetes jellegi.

0 Kénes - Zaptojas vagy égo gyufa illata.

0 Nivényi — Fott, konzerv vagy rothadé ndvényi
izek és illatok (kaposzta, hagyma, zeller,
sparga stb...)

Osszbenyomés 110

Vélemyénylnk a s6rmél, tandcsok, Javaslatok a sorfdzG szaméra

Osszpontszam: 150

Mennyiben felel meg tipusanak?
i kozé tartozik. -

aprobh médositasokat igényel. Klasszikus példaja O o o o o Nem felel meg

|Szenzacios  (45-50)
Nagyszerii  (38-44)

Nagyon j6  (30-77)  Alaliban m | a tipusanak, aprabb hibai vannak. Technikai megvalositis
Jo (21-29) t;x}x:::;&:mukzmpm\ c ry kisehb hibii Hibétlan o o o o o Komoly hibdi vannak

Még ihaté  (14-20)  Hibis és fobb tipusbeli cliénésci vannak..Kellemelen, Még egyet?
Problémis (0-13)  Komoly hibi vannak, az ihato

alirit sirolja A receptiét is kérném! Qg O a9 a Qg Kaszondm, ez is elég volt..




Nehany alapfogalom

* head judge
> ha eldontendo kerdés van
¢ flight — futam

> Ha tobb, mint 15-20 sort neveztek egy
kategoriaba

* mini BOS
> tobb futam eseten szukseges a konszolidacio

* BOS
> finale. Grand Champion, best-of-the-best




Kategoriak

o N o U1 A W N —

Cseh pilzeni (2C)

Eros skot ale (9E)

Eros porter (12B)

Zab stout (13B)

Amerikai IPA (14B)
Witbier (16A)

Saison (16C)

Grodziskie (elore definialt)



2B — Cseh pilzeni

o [Illat: Gazdag, osszetett malata illattal és fliszeres, viragos Saaz komlo illattal. Némi
kellemes, visszafogott diacetil elfogadhato, de jelenléte nem sziikséges. Egyébkent
tiszta, nincsenek gyumolcs észterek.

* Megjelenés: Szine a nagyon halvany aranytol a mély bronzos szinig terjedhet,
ragyogo tisztasagu, siru, hosszantarto, krémes fehér habbal.

o lz: Gazdag, &sszetett malta iz kombinalva a kifejezett, mégis lagy és kerek
keserlseggel, és a Saaz komlo flszeres izével. Némi diacetil elfogadhato, de jelenléte
nem szikséges. Keserlisége jellemzo, de soha nem harsany és hosszantarto. Az
utoizben egyensulyban van a malata és a komld. Tiszta, nincsenek gyumolcs észterek.

* Kortyérzet: Kozepesen testes, (habar, a diacetil, amennyiben jelen van,
testesebbnek mutathatja) kozepesen szénsavas.

» Osszbenyomas: Erdes, 6sszetett, telt, mégis frissitd.




2B — Cseh pilzeni (2)

* Torténelem: 1842-ben fozték eloszor, ez a stilus volt az eredeti, tiszta, vilagos szin(i
SOr.
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» Megjegyzések: A morvai arpamalata és a dekokciods eljaras egylittese gazdag,
malatas karaktert eredményez. Saaz komld és alacsony kéntartalmu, lagy viz
biztositja a kulonlegesen lagy, telt komlos profilt. Tradicionalis éleszt6i néha diacetiles
mellékizt okoznak.A dextrinek tovabb fokozzak a testességet és ezt az érzést a
diacetil felerdsiti a teljes szajpadlasban.

» Osszetevok: Lagy viz alacsony asvanyi anyag tartalommal, Saaz komlo, morvai
arpamalata, Cseh lager éleszto.

* Alap statisztika: oG: 1.044 — 1.056
IBU: 35 — 45 FG: 1.013-1.017
SRM:3.5 -6 ABV: 42 -54%

» Kereskedelmi példak: Pilsner Urquell, Krusovice Imperial 12°, Budweiser Budvar
(Czechvar in the US), Czech Rebel, Staropramen, Gambrinus Pilsner, Zlaty Bazant
Golden Pheasant, Dock Street Bohemian Pilsner
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o, | 9E — Eros skot ale

» lllat: Mélyen malatas, gyakran észreveheto karamelles illat a meghatarozo. Tozeges,
foldes és/vagy fustos masodlagos aromak szintén megjelenhetnek.A karamellizalt jelleg
konnyen osszetévesztheto a diacetillel, ami legfeljebb csak alacsony szinten engedhet6
meg. Gyengétol mérsékelt alkoholos és észteres aromak sokszor kiérezhetoek az
erosebb valtozatokban. A komlo illata kicsit, vagy egyaltalan nem érezheté.

» Megjelenés: A vilagos rézszinltdl egészen a sotét barnaig barmilyen szini lehet. A
fény felé forditva gyakorta megjelennek voroses szinfoltok. Tiszta. Gyakran nagy,
sargasbarna habja van, ami nem tart sokaig az erésebb valtozatokban. Az erésebb
valtozatoknal a pohar falan olajos folyas (leg) figyelhetdé meg.

o iz: Gazdagon malatas, észrevehet$ a kiilon forralt sérlé karamellizacidja (kiilondsen az
erosebb valtozatokban). Leheletnyi porkolt malatas, vagy fustos iz megjelenhet,
ahogyan kevés mogyorods-dios karakter is, s ezek mind kitartanak a befejezésig. A
komlos izek és keserliség alacsonytdl kozepesen-alacsonyan vannak jelen, tehat inkabb
a malatas karakter dominal. A diacetil legfeljebb alacsony, bar a karamellizalt jelleg
gyakran osszetéveszthetd vele. Mérsékelt, gyenge észterek és alkoholos iz gyakran
mutatkozik. Az észterek emlékeztethetnek szilvara, mazsolara vagy egyéb aszalt
gyumolcsre. Az izvilaga tobbnyire teljes és édes, habar a befejezés lehet édes, vagy akar
kozepesen-szaraz is (a porkolt arpa hasznalata miatt).

o Kortyérzet: Kozepesen, vagy igencsak testes, és par valtozatban vaskos, ragos
viszkozitas jelentkezik.A sima, alkoholos melegség gyakran érezheto, és sziikség is van
ra, hogy osszhangot allitson a malatas édességgel. Mérsékelten szénsavas.

* Osszbenyomas: Gazdag, malatas és altalaban édes sor: desszert-szerl.Az osszetett,
masodlagos malatas izek teszik gazdagga. Az erdssége és malatazottsaga valtozo.



9E — Eros skot ale (2)

* Megjegyzések/torténelem: ,VWee heavy” néven is ismert. Alacsonyabb
homeérsekleten erjesztik, mint a legtobb felsGerjesztésil sort, és az alacsony komlozasi
szint letisztult, intenziv malatas izeket eredményez. Jol alkalmazkodott a szarmazasi
helyéhez, a boséges malata hasznalat, hidegebb erjesztési és érlelési homeérseklet
kapcsan. A Skociaban nem honos és régebben igencsak draga komlokat csak kis
mennyiségben hasznaljak még ma is.
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» Osszetevék: |6l modositott pale malta, kozel 3%-nyi porkolt arpaval kiegésziilve.
Adhatnak a sorhoz némi kristalymalatat a szine miatt; az édes izek inkabb a szolid
komldzas, magas cefrézési homérseéklet és a kulon forralt karamellizalt sorlé miatt
jelennek meg. Egy kevés fustolt malata hasznalata elmélyiti az izeket és tozeges
jelleget kolcsonoz (mely gyakran érezheto foldesnek vagy fustosnek), amely
betudhatd még az élesztd és a helyi viz hatasanak is. Habar a komlo hasznalata
minimalis, ami benne van az hagyomanyos modon angol fajta. A meglehetosen lagy viz
hasznalata a jellemzo.

e Alap statisztika: OG: 1.070 - 1.130
IBUs: |7 — 35 FG: 1.018 — 1.056
SRM: 14 — 25 ABV: 6.5 — 10%

» Kereskedelmi példak: Traquair House Ale, Belhaven Wee Heavy, McEwan's Scotch
Ale, Founders Dirty Bastard, MacAndrew's Scotch Ale, AleSmith VWee Heavy, Orkney
Skull Splitter, Inveralmond Black Friar, Broughton Old Jock, Gordon Highland Scotch
Ale, Dragonmead Under the Kilt




|2B — Eros porter

o lllat: Jol észrevehetod, akar mérsékelten erds porkolt malata illat, gyakran enyhén égett,
fekete malata aroma. Opcionalisan ezt egyéb malatas karakterek is kiegészithetik:
gabonas, kenyeres, karamelles, vajkaramelles, csokis, kavés, gazdag és/vagy édeskeés
malatas illat. Enyhétdl erdsig terjedé komloaroma (amerikai vagy angol fajtak). Néhany
amerikai verziot hidegkomléznak. Gyimolcsos észterek legfeljebb mérsékelten vannak
jelen, diacetil legfeljebb alacsony.
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» Megjelenés: Kozepesen barnatdl nagyon sotét barna szinig, gyakran bordovoros,
granatszin( arnyalatok. A fekete szint is elérheti. llyen sotét sornél nehéz a tisztasagot
meghatarozni, de fény felé forditva tisztanak kell latnunk. Tomor, cserszini hab,
mérsékelten jo habtartossag.

o lz:Mérsékelten erds malataiz, altalaban enyhén égett, fekete malata karakter, néha csokis
és/vagy karamelles jelleg egy kis szaraz, porkolt utoizzel. Az osszetevoktdl,
komlokesertisegtol és végso fajsulytol fliggden a szaraztdl a kozepesen édesig terjedhet.
Erdes porkolt karakter eléfordulhat a sok sétét malatatdl, de ne legyen tul fanyar, égett
vagy durva. Kozepestdl erds keserliség, amit a porkolt malatak még jobban kiemelnek.A
komloiz alacsonytdl mérsekelten magasig terjed, (tipikusan angol és amerikai fajtak)
kiegyensulyozza a porkolt malatas izt. Diacetil legfeljebb alacsony, gyimolcsos észterek
legfeljebb mérsékeltek.

o Kortyérzet: Kozepestol kozepesen eros test. Mérsékelten alacsonytol mérsékelten
magas szénsavassag. Erosebb fajtak némi alkoholos melegséget is okozhatnak. A sok
porkolt malatatol enyhén fanyar lehet, de nem szabad, hogy ez tulsagosan eldjojjon.

» Osszbenyomas: Erésen malatas jellegli sotét ale, dsszetett és izanyagban gazdag
porkolt karakterrel.



|2B — Eros porter (2)

* Megjegyzések: Habar elég széles skalan mozoghatnak a kategdriaba tartozé sorok, a
stout-oktdl hatarozottan megkiilonbozteti a porkolt arpa hianya. A barna portertdl a
fekete malata jelenléte kulonbozteti meg és altalaban az alkoholtartalma is magasabb.
Az erds porkolt jelleg és a malatas iz széles skalan mozoghat a kategdrian belil. Az
éleszto és az erdsen komlods karakter jelentosen beleszélhat a végeredménybe, de az
is lehet, hogy teljesen hattérben marad, bar azért az angolos vagy amerikai jelleg
felismerheto.

» Osszetevok: Tobbféle malatat is tartalmazhat, a sotétre porkolt gabonak jellemzik,
gyakori a black patent és a csoki malata, de kis mennyiségben porkolt arpat is
tartalmazhat. Népszer( amerikai és angol komldk jellemzik keserlségben, izben és
aromaban is. Tipikusan mérsékelttdl magas karbonatos keménységi vizbdl fozik. Tiszta
amerikai élesztok vagy karakteres angol élesztdk jellemzik.

* Alap statisztika: OG: 1.048 — 1.065
IBUs: 25-50 FG: 1.012 - 1.016
SRM: 22 - 35 ABV: 48 - 6.5%

* Kereskedelmi példak: Great Lakes Edmund Fitzgerald Porter, Meantime London
Porter, Anchor Porter, Smuttynose Robust Porter, Sierra Nevada Porter, Deschutes
Black Butte Porter, Boulevard Bully! Porter, Rogue Mocha Porter, Avery New World
Porter, Bell’s Porter, Great Divide Saint Bridget’s Porter




\_\/\l"‘i’f"'r/;)é,_ I 3C o Zab StOUt

e Illat: Enyhe porkolt gabona illat, gyakran kavés karakterrel. Enyhe édesség
alatamaszthatja a kavés-krémes benyomast. Gyimolcsosség alacsonytol kozepes,
komloé aroma legfeljebb alacsony (foleg angol fajtak). Diacetil legfeljebb kozepesen
alacsony. Az enyhe zab aroma opcionalis.

* Megjelenés: Szine a kozepes barnatdl a feketéig terjed.Vastag, krémes, sokaig
tarto, cserszin(itol barnaig terjed6 hab jellemzi. Szine miatt atlatszatlan, de amugy
tiszta.

o lz: Kozepesen édestd| a kdzepesen szarazig terjedd iz, a zab és a sotétre porkslt
malatak / gabonak gazdag iz vilagot kolcsonoznek neki. A zabtdl dids, gabonas, foldes
izt kaphat, mig a porkolt malatak az alapmalatak édességét kiegészitve tejcsokis,
kavés, krémes benyomast keltenek. Kozepes komlo keseriiség, de inkabb a malata
dominal. Diacetil legfeljebb kozepesen alacsony, komlo iz legfeljebb kozepesen
alacsony.

* Kortyérzet: Kozepesen testestdl a testesig, barsonyos, selymes, a zabtol mar-mar
olajos jellegli. Krémes. Kozepestol kozepesen magas szénsav.

» Osszbenyomas: Nagyon sotét, testes, porkolt, malatas ale kiegészitve a zab izével.




| 3C — Zab stout (2)

* Torténelem: Angliaban az édes stout szezonalis valtozataként tekintenek ra, de
altalaban kevésbé édes és inkabb a zabbdl nyeri a testét és komplexitasat, minthogy
az édes stout esetében a tejcukorbol.
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» Megjegyzések: Edesség tekintetében valahol az édes és a sziraz stout kozott van,
a meglehetosen édestdl az egészen szarazig terjed. A keserliség mértéke és a zab
mennyisége szintén valtozo. A kevés zab selymességet ad a sornek és gazdagitja az
izét, mig a sok zab intenziven megjelenik a sor izében és mar-mar olajossa teszi azt.
Pontozaskor engedjiink teret ennek a sokszinliségnek

» Osszetevék: Pale, karamell és sotétre porkolt malatak és gabonak alkotjak. A zab
5-10%+-at teszi ki az osszetevoknek, testesebbé teszi a sort és gazdagabba az izeket.
Altalaban csak a keser(iség miatt hasznaljak a komlét, felséerjesztési élesztével
készul jellemzéen magas karbonat tartalmu vizzel.

* Alap statisztikak: OG: 1.048 — 1.065
IBUs: 25-40 FG: 1.010-1.018
SRM: 22-40 ABV: 42 -59%

» Kereskedelmi példak: Samuel Smith Oatmeal Stout, Young's Oatmeal Stout,
McAuslan Oatmeal Stout, Maclay’s Oat Malt Stout, Broughton Kinmount Willie
Oatmeal Stout, Anderson Valley Barney Flats Oatmeal Stout, Troegs Oatmeal Stout,
New Holland The Poet, Goose Island Oatmeal Stout, Wolaver’sOatmeal Stout




|4B — Amerikai IPA

lllat: Kiemelkedoen intenziv komloaroma, citrusos, viragos, parfumos, gyantas, fenyds és/vagy
gyumolcsos karakterrel, ami az amerikai komlokbdl ered. Sok valtozat hidegkomldézott, amitdl
tovabbi fuves jellege lehet, bar ez nem elvaras. Kevés tiszta malatas édesség elofordulhat a
hattérben, de kevesebb, mint az angol megfelel6kben. Gyiimolcsosség, akar az észterekbdl,
akar a komlobol tetten érheto néhany valtozatban, de a semleges erjesztési karakterd is
elfogadhato. Egy kevés alkohol észreveheto.
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Megjelenés: A szin a kozéparanytol a kozepesen voroses rézszinig terjedhet, néhany
valtozat narancsos beutésu is lehet.Tisztanak kell lennie, bar a szliretlen, hidegkomlozott
verziok lehetnek egy kicsit zavarosak. J6 habtartossag,fehér, tortfehér szinnel.

Iz: A komlbiz a kozepestdl a magasig terjed, és amerikai komlokaraktert ad, citrusos, viragos,
gyantas, fenyOs izzel, vagy gyumolcsos jelleggel. A kozepesen erdstol a nagyon eros
komlokeseriiség jellemzi, de a malata hattér jol tamogatja a komldkeseriiséget. Alacsonytdl
kozepes malatassag, altalaban tiszta malata édességgel, de kevés karamell vagy piritos jellegl
elfogadhatd. Nincs diacetil. Kevés gyimolcsosség elfogadhato, de nem szukséges. A keserlség
elidozhet az utodizben, de nem lehet tolakodd. Kozepesen szaraz, szaraz befejezés. Kevés tiszta
alkoholiz észrevehetd az erésebb verzidkban. A hordoiz nem megfelelo a stilusnak. Lehet
enyhén kénes, de a legtobb példanyra ez nem jellemzo.

Kortyérzet: Barsonyos, kozepesen konny(itdl kozepesen testesig terjed, nélkulozve a
komlobdl eredo fanyarsagot. A kozepes, vagy kicsit magasabb szénsavassag egy osszességében
szaraz befejezést kolcsonoz a malatas édesség jelenlétében. Kevés finom alkoholos melegség
érezheto az erdsebb verziokban. A testessége altalaban gyengébb az Angol tarsakénal.
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|4B — Amerikai |PA (2)

Osszbenyomas: Egy hatarozottan komlos és keseri, mérsékelten eros amerikai
vilagos ale.

Torténelem: A torténelmi angol stilus amerikai valtozata, amerikai osszetevokkel és
amerikai gondolkodassal fozve.

Osszetevék: Vilagos pale malata (jol atalakitott és alkalmas az egylépéses maslasra);
amerikai komlok; amerikai éleszték, amik tiszta, enyhén gyimolcsos profilt adnak.
Altalaban alacsonyabb hémérsékleten késziil a j6 erjeszthetéség érdekében. A viz
valtozik a lagytol a kozepesen szulfatosig. Az észrevehetéen rozsos valtozatokat
(“RyePA”) a Speciilis sorok kategoriajaba kell nevezni.

Alap statisztika: oG: 1.056 — 1.075
IBUs: 40-70 FG: 1.010-1.018
SRM: 6—15 ABV: 55-7.5%

Kereskedelmi példak: Bell’s Two-Hearted Ale, AleSmith IPA, Russian River Blind Pig
IPA, Stone IPA, Three Floyds Alpha King, Great Divide Titan IPA, Bear Republic Racer 5
IPA,Victory Hop Devil, Sierra Nevada Celebration Ale,Anderson Valley Hop Ottin’,
Dogfish Head 60 Minute IPA, Founder’s Centennial IPA,Anchor Liberty Ale, Harpoon
IPA, Avery IPA
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|6A —Witbier (feher sor)

lllat: Mérsékelt édeskés illat (méz és/vagy vanilia), konny(l gabonas, fliszeres buzaaroma,
gyakran egy kis fanyarsaggal. Mérsékelten parfliimos koriander, gyakran osszetett
gyogynoveényes, fliszeres vagy borsos hattér érzettel. Mérsékelt savanykas, citrusos,
narancsos gyumolcsosség. Kevés fliszeres-gyogynovényes komloéaroma lehet, de soha nem
nyomhatja el a tobbi jellemzét. Nem diacetiles. A zoldséges, zelleres, sonka jellegli illatok nem
megfelel6ek. A fliszereknek el kell vegyiilni a gylimolcsos, viragos és édes illatokban és soha
nem lehetnek tul erések.

Megjelenés: Nagyon vilagos szalmasargatdl a vilagos arany szinig. A sor nagyon zavaros a

keményitotol és/vagy élesztotdl, ami tejes, fehéres-sarga megjelenést ad. Strd, fehér hab. A
habtartossagnak elég jonak kell lennie.

Iz: Kellemes édesség (méz és/vagy vanilia) és savanykas, narancs-citrom gylimolcsosség.
Frissitden csip0s, szaraz, gyakran fanyar befejezéssel. Lehet egy kevés buza ize. A nagyon
kevés tejsavas savanyusag opcionalis. Gyogynovényes-fliszeres izek, korianderes, vagy egyéb
flszeres jelleggel, de nem tolakodoan, egyensulyban maradva. Fliszeres-foldes komloiz
egészen kevés, vagy semmi, ha észreveheto, sohasem all a flszerek utjaba. A komldkeseriség
alacsony, kozepesen alacsony (mint a Német buzasornél) és nem zavarja a gyimolcsos vagy
flszeres frissitd izeket és a befejezésben sem marad meg. Narancshéjbol szarmazo keseriség
nem lehet. Zoldséges, zelleres, sonkas, vagy szappanos izek nem megfeleloek. Nem diacetiles.

Kortyérzet: A kozepesen konny(itol a kozepesig tartd testesség, gyakran barsonyos és
krémes a malatazatlan buzatdl és az alkalmankénti zabtol. A testesség és a krémesség
ellenére szaraz a befejezés és egy kicsit fanyar. Pezsgds karakterisztika az erds
karbonatossagtdl. Frissitd a szén-dioxidtdl és enyhén savas, a befejezésben hianyzik a
keser(iség. Nem keserd, vagy kellemetlen a narancshéjtol. Nem szabad tulsagosan szaraznak,
vagy vékonynak lennie, de nem lehet gazdag, vagy nehéz sem.



|6A —Witbier (fehér sor) (2)

» Osszbenyomas: Egy frissito, elegans, izes, kozepesen erds, buza alapu ale.
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» Torténelem: 400 éves sorstilus, ami kihalt az 50-es években. Késébb Pierre Celis a
Hoegaardennél Ujraélesztette és azota folyamatosan né a népszeriisége.

» Megjegyzések: A megjelenés, karakter, a fliszerezettség foka és a tejsavas savanylsag
valtozd. A tulzottan fliszeres és/vagy savanyd sorok nem jo példai a stilusnak. A
kilonbozo eredeti korianderek nem megfelel6 sonkas vagy zelleres karaktert adhatnak.
A sor torékeny és nem jol tarolhato, tehat a fiatalabb, frissebb megfeleléen tarolt példak
a legjobbak. A legtobb 5% V/V alkoholtartalmu.

» Osszetevék: Kb.50% malatizatlan blza (tradicionalisan puha fehér téli biza) és 50%
vilagos arpamalata adja a vazat. Néhany valtozatban 5-10% nyers zab is van. Frissen daralt
koriander, Curacao vagy néha édes narancshéj kompenzalja az édes izeket, ezek
meglehetosen karakteresek. Mas fliszerek (pl. kamilla, komény, fahéj, malagétabors) is
hasznalatosak a komplexitas érdekében, de azok kevésbé feltlinbek. A felsSerjesztésii
éleszto termelte enyhe fliszeres aromak jellemzék. Néhany esetben a kevés tejsavas
erjesztés vagy hozzaadott tejsav is el6fordulhat.

* Alap statisztika: OG: 1.044 — 1.052
IBUs: 10-20 FG: 1.008 — 1.012
SRM: 2-4 ABV: 4.5 -55%

* Kereskedelmi példak: Hoegaarden Wit, St. Bernardus Blanche, Celis White,Vuuve 5,
Brugs Tarwebier (Blanche de Bruges), Wittekerke, Allagash White, Blanche de Bruxelles,
Ommegang Witte, Avery White Rascal, Unibroue Blanche de Chambly, Sterkens White
Ale, Bell’s Winter White Ale,Victory Whirlwind Witbier, Hitachino Nest White Ale




| 6C — Saison

o lllat: Erés gyumolcsosség, alacsonytol mérsékelt komld aroma és mérsékelt vagy egyaltalan nem
érezheto gyogynovényes, fliszeres és alkoholos illatok jellemzik. A gyimolcsos észterek dominalnak,
és gyakran citrusfélékre emlékeztetnek, mint a narancs vagy a citrom.Alacsonytol kozepesen magas
flszeres vagy viragos komlo aroma. A mérsékelt fliszeres illat (kiilonbozé fliszerek hozzaadasa és/vagy
az éleszto altal termelt fenolok miatt) kiegésziti az egyéb aromakat. Ha a fenolok jelen vannak, akkor
inkabb borsosak, mint szegfliszeges-jellegliek. Alacsonytdl mérsékelt erésségli savanyusag vagy
savassag megjelenhet, de soha nem nyomija el a tobbi illatot. A fliszeres, komlos és savanykas aromak
az alkoholszint novekedésével er6sodnek. Az alkoholos karakter lagy, fliszeres, alacsony intenzitasu,
soha nem érezhet6 égetonek vagy oldoszeresnek. A malatas karakter alacsony. Diacetil nem érezheté.

* Megjelenés: Gyakran jellegzetes vilagos narancssarga, de lehet arany, vagy borostyan szint is. Nincs
osszefliggés a szine és az erdssége kozott. Sokaig tarto, slirl, kemény, fehér, vagy csontszinu
habkorona jellemzi.A pohar falan feltlinik az ugynevezett ,,belga csipke”. Lehet akar tiszta, de zavaros
is, hiszen eredetileg ez egy szlretlen vidéki sor. Elevenen habzo.

o Iz Gyiimolcsos és fliszeres izek kombinacidja egésziil ki enyhe malatas karakterrel,
alacsony/mérseékelt alkoholos jelleggel és fanyar savanykassaggal. A karakterhez hozzajarul a kilonosen
alacsony erjesztés utani szarazanyag tartalom.A gyumolcsos karakter gyakran citrusos (citromos, vagy
narancsos).A flszer(ek) hozzaadasa noveli a komplexitast, de hatasa soha nem dominalhat.A
flszerezés helyett vagy mellett gyengéden borsos, éleszto altal termelt fenolos iz megjelenhet; ez a
fenolos karakter kevésbé érezhetd, mint barmely mas belga sorben, kiegésziti a kesernyésséget. A
nagyrészt flszeres vagy foldes jellegli komlos iz alacsonytdl mérsékeltig érezheto. A komlokeseriség
mérsékelttdl erdsig terjed, de soha nem nyomja el a gyiimolcsos észtereket, fliszereket és a malatas
izt, ami ugyan gyongéd, de biztositja a tobbi iznek az alapot. Alacsonytdl mérsékelten érezhetd fanyar
savanykassag megjelenhet, de ez sem nyomhatja el a tobbi izt. A fliszeres, kesernyés és savanykas izek
jobban kiérezhetéek az erdsebb fajtakban, amig az édesség eltompul. Egetd vagy oldészeres alkohol iz
nem jellemz6. A magas széndioxid szint, mérsékelten szulfatos viz, és a magas higulasi arany igencsak
szaraz, hosszantarto, keser, néha fliszeres utoizt alakit ki. Az tényleges keserlisége gyakorta
magasabb, mint elvart IBU szintnél. Diacetil nem érezhetd.
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Kortyérzet:Vékony/kozepesen testes sor. Az alkohol tartalma kozepes/kozepesen magas,
annak ellenére, hogy a langyos alkoholos iz gyengéd/kozepesen érezhetd. Ez a jelleg soha
nem tlinik forronak vagy oldoszeresnek. Nagyon szénsavas, elevenen habzé. Mindig van
benne elég, a nyelviinkon érezhetd, szurds savanykassag, ami megadja a szaraz befejezést. Az
alacsonytol mérsékelten fanyar karakter rendszerint érezhetd, de mindig frissitoen kell
hatnia, nem pedig rancba rantania az arcunkat.

Osszbenyomas: Ez egy frissitd, kozepesen/erdsen gyumolcsos/fliszeres, jellegzetesen
narancssarga szind, erésen szénsavas, alaposan megkomlozott, szaraz, elfojtott savassagu
felsberjesztési sor.

Torténelem: A szezonadlis, nyari ale Belgium francia ajku teruletén,Walloniaban készul.
Eredetileg a hideg szezon végétdl egészen a melegebb, lehlilés el6tti honapokig fozik. Elég
erosnek kell lennie ahhoz, hogy honapokig eltarthaté legyen, de annyira nem, hogy
kiegyensulyozatlan legyen; frissitonek kell lennie a nyari melegben. Manapsag mar egész
évben keészitik a kistizemi sorfézdék olyan termekben, épuletekben, ahol a fajtahoz (az
eredeti vidéki) igazitottak a korulményeket.

Megjegyzések: Kiilonbozd erdsségli valtozatok léteznek (az ,,ivosorok” 5 %, a szokasos
export fajtak 6,5 %, és az erosebbek 8%+ koriiliek). Az erésebb (6.5%-9.5%) és a sotétebb
(rézszinl/sotét barna-fekete) valtozatokat a kulonleges belga ale (16E.) kategdriaba kell
nevezni.Az alkoholos erdsséggel egylitt n6 a flszeres, komlos és savanykas karakter, mig az
édesség Ugy csokken. A hozzaadott gyogynovények, és fliszerek gyakran a helyi, elérheté
fajtak. A magas széndioxid szint és extrém higulasi arany (85-95%) hozzajarul a szaraz
befejezés és a kiilonbozd izek kialakulasahoz. Mindegyik saison némileg savasabb, mint
egyeb belga tipusu sorok, de a lehetséges savanyu iz gyakran, haztartasonkeént,
sorfézdénkeént valtozik.



|6C — Saison (3)

» Osszetevék: A pilzeni malata dominal, de kiegésziilhet kevés bécsi és/vagy miincheni
malataval, mely hozzajarul a sor szinéhez és komplexitasahoz. Néha tartalmazhat
egyéb gabonaféléket is, mint a buza, vagy a tonkoly. Adalékanyagok, mint a cukor és a
méz, szintén segiti kialakitani az osszhatast, és a vékony testet. A komlos keserliség és
iz jobban kivehetd, mint mas belga tipusu sorokben. A saison néha hidegkomlozott.
Nemes fajtakat, Styrian vagy East Kent Goldings komlot hasznalnak. Szamos egyéb
fliszert és gyogynovényt adhatnak a sorhoz izesités gyanant az erdsebb verzidkban
ezzel is novelve az Osszetettséget és egyediséget, am ezek mindig beleolvadnak az
élesztds és komlos karakterbe. Valtozo a sor savanyusaga és/vagy savassaga, amit savas
malata, kalcium-szulfat, savanyu sorlé vagy lactobacillus baktérium hasznalataval
érhetiink el. A Walloniaban is hasznalt, jellegzetes kemény viz kihangsulyozza a komlos
keserliséget és a szaraz befejezést.
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o » Alap statisztikak: OG: 1.048 — 1.065
IBUs: 20 — 35 FG: 1.002 — 1.012
SRM: 5 — 14 ABV:5 — 7%

* Kereskedelmi példak: Saison Dupont Vieille Provision; Fantdme Saison D’Erezée -
Printemps; Saison de Pipaix; Saison Regal; Saison Voisin; Lefebvre Saison 1900;
Ellezelloise Saison 2000; Saison Silly; Southampton Saison; New Belgium Saison; Pizza
Port SPF 45; Lost Abbey Red Barn Ale; Ommegang Hennepin




Grodziskie (Gratzer)

* [lllat: Kifejezett tolgyfafust illat. A fust intenzitdsa kozepes, kozepesen magas. Alacsony,
nagyon alacsony nemes koml¢ illat tipikus, de gyakran a fiist mogé rejtve. Gyenge
buzas jelleg észlelhetS. Az illat egyébkeént tiszta, bar kevés gyimolcsos észteresség
elfogadhato. Nem alkoholos, nem diacetiles.
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* Megjelenés: Sargatol mély arany szinig, j6 vagy kivald tisztasaggal. Nagy, fehér, tomor,
kotott hab és a kivalo tartossaga jellemzo.

o lz: Kbzepestd| kdzepesen sok tolgyfafiist iz az elétérben, de kitart a befejezésig. A fiist
karakter a keser(itol a kozepesen édesig észlelhetd. A kozepes nemes-komlo
keseriiség evidens és a befejezésig kitart. A keseriiség érzet gyakran magasabb, mint
azt az IBU érték indokolna, aminek az oka az alacsony alkoholtartalom és a
hasznalatos szulfatos viz. Az egyensuly a keseriség felé tolodik. A fiiszeres
nemeskomlo aroma alacsony, de érzékelheto. A malatas jelleg alacsony és zoldbuzas
karakter jellemzi a hattérben. Konnyd, gyimolcsos észterek jelen lehetnek, de a fust
gyakran learnyékolja. Nem savanyu. Nem alkoholos és nem diacetiles.

* Kortyérzet: Nagyon konnyli test, ropogos és szaraz. A buborék a kozepesen
magastol a nagyon sokig terjedhet, gyakran egy kevés szénsavas csipéssel, vagy szuros
harapassal. Nem érezheto az alkohol.

* Osszbenyomas: Alacsony alkohol-tartalmu, erésen buborékos, konnyt testl buzasor
tolgyfa-fust jelleggel hazasitva, tiszta nemes-komlo keseriséggel. Ragaszkodo sor.




Grodziskie (Gratzer) (2)

» Megjegyzések: Piwo Grodziskie-ként ismert Lengyelorszagban. Tradicio szerint
tobblépéses maslassal készil. A sorlé gyorsan leerjesztett és segédanyagokkal ulepitett,
a palack kondicionalas elott. A hagyomany szerint magas, kupos livegpoharban
szolgaljak fel az erdteljes hab segitésére.
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* Torténelem: Egyedulallo stilussa fejlesztették évszazadokkal ezelott a lengyel
Grodzisk (Gratz) varosaban. A hirneve és a népszerlisége hamar tulnyult
Lengyelorszag és Poroszorszag hatarain a XIX. szazad végén és a XX. szazad elején.A
rendszeres kereskedelmi termelés a |l vilaghaboru utan lecsokkent és eltlint az 1990-es
évek elején.

» Osszetevék: A malita kizardlag buza, tolgyfa tiiz felett szaritva és érlelve. A nemes
komldk (Lublin, Saaz, Tettnang, Lomik), a kozepes kemény szulfatos viz és a tiszta felsé
erjesztésu élesztd jellemzik. A német buzaélesztd, vagy mas erdsen fenolos és észteres
élesztok nem megfeleloek.

e Alap statisztika: OG: 1.028 — 1.032
IBUs: 18 — 25 FG: 1.006 — 1.010
SRM: 3-6 ABV: 2.7 -33%

* Kereskedelmi példak:




Koszonom a figyelmet!

Az el6adasok anyaga a www.elsosor.hu-n megtalalhato lesz
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